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SAFETY CONDITIONS
IMPORTANT INSTRUCTIONS ON SAFETY OF USE

PLEASE READ CAREFULLY AND KEEP FOR FUTURE REFERENCE
The warranty conditions are different, if the device is used for commermaltﬁur?ose.
e

1. Before usm% the product please read carefully and always comply with ollowing
instructions. The manufacturer is not responsible for any damages due to any misuse.
2.The product is only to be used indoors. Do not use the product for any purpose that is not
compatible with its application.
3. The appliacable voltage is 230V, ~50Hz. For safety reasons it is not appropriate to
connect multiple devices to one power outlet. _ .
4. Please be cautious when using around children. Do not let the children to play with the
product. Do not let children or people who do not know the device to use it without
suwrvision. _ . . .
5. WARNING: This device may be used by children over 8 years of age and persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities, or persons without experience or
knowledge of the device, onI%/ under the supervision of a person responsible for their safety ,
or if they were instructed on the safe use of the device and are aware of the dangers
associated with its operation. Children should not play with the device. Cleaning and
maintenance of the device should not be carried out by children, unless they are over 8
%ears of age and these activities are carried out under supervision.

. After you are finished using the product always remember to gently remove the plug from
the power outlet holding the outlet with your hand. Never pull the power cable!!!
7. Never leave the product connected to the power source without supervision. Even when
use is interrupted for a short time, turn it of f from the network, unplug the power.
8. Never put the power cable, the plug or the whole device into the water. Never expose the
product to the atmospheric conditions such as direct sun light or rain, etc.. Never use the
product in humid conditions. 3 .
9. Periodically check the power cable condition. If the power cable is damaged the product
should be turned to a professional service location to b e replaced in order to avoid
hazardous situations. . o .
10. Never use the product with a damaged power cable or if it was dropped or damaged in
any other way or if it does not work properly. Do not try to repair the defected product
yourself because it can lead to electric shock. Alwaﬁ(s turn the damaged device to a
professional service location in order to repair it. All the repairs can be done only by
authorized service professionals. The repair that was done incorrectly can cause
hazardous situations for the user.
11. Never put the product on or close to the hot or warm surfaces or the kitchen appliances
like the electric oven or gas burner.
12. Never use the product close to combustibles.
13. Do not let cord hang over edge of counter. . .
14. Parts and accessory devices should not be washed in the dishwasher
15. Do not plug the unit directly into the electrical outlet.
16. Do not cover the ventilation openings
17. The unit heats up during operation.

Description of products Fig.
A1. body A2. Handle form for baking A3. vents

Ad. inspection window A5. cover AB. Form for baking
A7. Mixers A8. Measuring spoon A9. Measuring cup
/I;\'mBHOOK for removing stirrers from bread

ig.
B1g . MENU button, the program selection baking B2. LOAF SIZE button, declaring the size of a loaf of bread
B3. TIMER buttons, set the time B4. START/PAY+USE / STOP button.

B5. COLOR button, set the browning of bread crust



Before first use:

1.Clean all the parts according to “CLEANING AND MAINTENANCE".

2.Set the bread maker on bake mode and bake empty for about 10 minutes. Or put 200ML water into the bread pan to bake for 10
minutes. This action in order to subside the smell of the heating element and bread pan. Beep will be heard after complete.
i’)j.sL‘J{gEJg then let it cool down and clean all the detached parts again.Make sure the appliance has sufficient ventilation.

1 Open the cover (A5% and take the form of (A6) by lifting the handle.
2 Attach the mixer (A7).
3 Measure the ingredients you need and put all the forms.:
FIRST:Liquid ingredients
SECOND:Dry ingredients
LAST:Yeast (For best results use Bread machine yeast(preferred),active-dry yeast, and instant yeast.)
When adding flour, try to let it cover the water. Make a small indentation on the top of flour with finger, add yeast into the indentation
Make sure that yeast does not come into contact with salt or liquids.
NOTE: If making the high protein content wheat flour dough, it's recommended change the adding order:
First add yeast and wheat flour then sugar and salt, finally water or other liquids.
4 The form insert back into the slot (A1) and close the cover (A5).
5 Connect the device to the mains.
6 Select the baking% grogram by pressing the MENU button (B1).
7 Select the size of bread LOAF SIZE button (B2).
8 Select the degree of browning of bread crust COLOR button (B5).
9 If you want to delay the execution of bread, set the time by pressing the TIME (B3).
10 Press the START button (B4) to the device.
11tWheP y?u start the machine will perform additional steps to inform us also at which point you can pour additional ingredients such as
nuts or fruit.
ATTENTION. It is possible that during baking steam will come out of the device. This is normal. Please do not be alarmed.
12 When the machine has finished, the display shows 0:00 and you will hear a beep.
13 After completion of the work function is activated to keep warm. It takes 60 minutes, the time will end 10 of beeps.
14 To remove the baking, press STOP (B4).
WARNING: When removing the form, use oven gloves.
15 The bread should cool for 15 minutes in the form, and then turning upside down over a tray, remove it.
The best results are achieved by placing the bread in half an hour on a grid to let it let off excess moistiure.
17 When gou are finished, always disconnect the unit from the power supply.
TIME PROGRAMMER: The maximum delay for your bread is 15 hours.
NOTE: Do not use the delayed start if you use perishable products like eggs, milk, etc.
1 set the delayed start use the TIME.
2To acc;zj)t, Rress the START / STOP button. To change the program hold START / STOP button for 2 sec.
CLEANING AND MAINTENANCE:
1 Before cleaning, wait for the unit to cool down and disconnect the power.
2 The outer and inner surface wipe with a slightly damp cloth.
3.Wash the Form with hot water, without using detergent. Avoid scratching the surface the pot. Before the next use rinse thoroughlx.
\?V?Tu%AgrlIJEBRMERGE THE MECHANICAL PARTS IN WATER OR ANY SOLVENT. ONLY INSIDE OF THE FORM CAN BE CLEANED
4 No parts of the device should be washed in the dishwasher.
5. I{ the tkneladingtblade is difficult to remove from the bread pan, add some warm water to dip for 30mins. then can put out easily. Use
wet rag to clean it.
6. To clean top lid: After use, allow unit to cool. Use a damp cloth to wipe lid, and interior of viewing window. Do not use any abrasive
cleaners for cleaning, since this will degrade the high polish of the surface.
Note: It is sugﬁested not disassembling the lid for cleaning.
7.Gently wipe the outer surface of housing with a wet cloth then use dry cloth to wipe. Never use petrol or other liquids. Never immerse
the housinﬁ into water for cleaning.
6. Before the bread maker is packed for storage, ensure that it has completely cooled down, is clean and dry, and the lid is closed.
BAKING PROGRAMS:
Program 1: Basic For white and mixed breads, it mainly consist of wheat flour or rye flour. The bread has a compact consistency. You
can adjust the bread brown by setting the COLOR button.
Program 2: French For light breads made from fine flour. Normally the bread is fluffy and has a crispy crust. This is not suitable for
baking recipes requiring butter, margarine or milk.
Program 3: Whole Wheat For breads with heavy varieties of flour that require a longer phase of kneading and rising (for example, whole
wheat flour and rye flour). The bread will be more compact and heavy.
Program 4: Sweet For breads with additives such as fruit juices, grated coconut, raisins, dry fruits, chocolate or added sugar. Due to a
longer phase of rising the bread will be light and airy.
Program 5: Butter milk Bread Kneading, rise and bakingl_loaf with butter and milk to make bread.
fI?rograrr(} 6: ?flluten free Kneading, rise and baking GLUTEN free loaf. Normally for: gluten free flour, rice flour, sweet potato flour, corn
our and oat flour.
Program 7: Super rapid Kneading, rise and baking loaf within the time less than basic bread. But the bread baked on this setting is
usually smaller with a dense texture.
Program 8: Cake Kneading, rise and baking, but rise with soda or baking powder.
Program 9. knead Setting the kneading time by user with different qty.
Ptrogram 10: Dough Kneading and rise, but without baking. Remove the dough and use for making bread rolls, pizza, steamed bread,
etc.
Program 11: Pasta dough To make the flour and water or some others can well commix.
Program 12: Yogurt Ferment and make the yogurt.
Program 13: Jam Boiling jams and marmalade.
Program 14: Bake For additional baking of breads that are too light or not baked through. In this program there is no kneading or
raising.
Program 15: Homemade
Press the HOMEMADE button to use this setting.
You can customized how many minutes in each phase for kneading, rise, baking, keep warm...every step.
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Specifications:

Power supply: 220-240V ~ 50/60Hz

Power: 850W

You can find a recipe book here: https://adler.com.pl/dane/recepie/ad6019.pdf
To protect your environment: please separate carton boxes and plastic bags and dispose them in corresponding waste
bins. Used appliance should be delivered to the dedicated collecting points due to hazarsous components, which may
effect the environment. Do not dispose this appliance in the common waste bin.

DEUTSCH

ALLGEMEINE SICHERHEITSVORSCHR|FTEN
LESEN SIE AUFMERKSAM WICHTIGE ANWEISUNGEN.BEZUGLICH DER SICHERHEIT
. DER BENUTZUNG BEWAHREN SIE DIESE FUR DIE ZUKUNFT AUF
Bei Vgr\;vtendung des Gerates zu gewerblichen Zwecken werden die Garantiebedingungen
eandert.

. Vor dem ersten Gebrauch, die Bedienungsanleitung lesen und die dort angegebenen
Hinweise beachten. Der Produzent tragt keine Verantwortung fir Schéden, die aufgrund
von bestimmungswidri%er Nutzung oder unsachgemaRer Bedienung entstanden sind.

2. Das Gerat ausschlieflich an die Steckdose 230 V - 50 Hz anschliefen. Es darf nicht zu
anderen, bestimmungswidrigen Zwecken benutzt werden.
3. Wegen Vorsichtsmalinahmen, sollten keine weiteren Gerate an den gleichen Stromkreis
angeschlossen werden.
4. Falls sich Kinder in der Nahe befinden, sollte bei der Nutzung des Gerates spezielle
Vorsicht bewahrt werden. Dieses Gerat ist nicht zum Spielen fur Kinder, sowie fur
Erwachsene, die sich mit der Bedienungsanleitung nicht vertraut gemacht haben, geeignet.
5. WARNHINWEIS: Dieses Geréat kann von Kindern im Alter von uber 8 Jahren sowie von
Personen von einer beschrankten korperlichen, sensorischen, psychischen Fahigkeit oder
von Personen, die keine Erfahrung oder kein Kenntnisse von dem Gerat haben, nur dann
g_enutzt werden, wenn die Nutzung unter Aufsicht einer Person, welche die Verantwortung
ur deren Sicherheit tragt, stattfindet oder diesen Personen Ratschlage bezlglich der
sicheren Benutzunﬂ des Gerats erteilt wurden und sie sich den mit seiner Benutzung
verbundenen Gefahren bewusst sind. Kinder drfen nicht mit dem Gerat spielen. Die
Reinigung und die Unterhaltung des Gerats drfen nicht von Kindern durchgefuhrt werden,
es sel denn, dass diese Kinder im Alter von Uber 8 Jahren sind und diese Tatigkeiten unter
Aufsicht durchgeflihrt werden.
6. Nach der Benutzung, den Stecker aus der Steckdose ziehen und dabei die Steckdose
mit der Hand festhalten. NIEMALS am Kabel ziehen.
7. Das Gerat nicht unbeaufsichtigt an der Steckdose angeschlossen lassen.
8. Das Kabel, die Buchse, sowie das ganze Gerat nicht in Wasser oder andere
Fliissigkeiten tauchen. Das Gerat vor Regen, Sonne usw. und vor Feuchtigkeit (z.B. im
Badezimmer oder Camplngvyagene schtzen. L o
9. RegelmaRig das Kabel prifen. Falls das Kabel beschadigt ist, sollte es in einem )
spezialisierten Service ausgetauscht werden, um ev. Gefahrdung zu vermeiden. Das Gerat
vorr] _I%egen, Sonne usw. und vor Feuchtigkeit (z.B. im Badezimmer oder Campingwagen)
schutzen.
10. Falls das Kabel oder ein anderer Teil des Gerates beschadigt oder das Gerat fallen
%ela_ssen wurde oder nicht ordnungsgeman arbeitet, sollte es nicht benutzt werden. Das
erat darf nicht durch unbefugte Personen repariert werden, da die Gefahr eines
StromstolRes besteht. Ein beschadigtes Gerat in einem spezialisierten Service zur Kontrolle
oder Reparatur abgeben. Jegliche Reparaturen diirfen nur durch einen spezialisierten
Service vorgenommen werden. Eine nicht korrekt ausgeflinrte Reparatur kann das Leben
des Benutzers gefahrden.
11. Das Gerat auf eine kiihle, gerade Flache, entfernt von warmeausstrahlenden Geraten,
wie: Elektroherd, Gasherd, usw. stellen.
12. Das Gerat nicht in der Nahe von leicht entzlindlichen Materialien benutzen.
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13. Wenn der Wasserkocher tberfilllt ist, kann kochend heilles Wasser aus ihm spritzen.
14. Die Teile und das Zubehor dirfen in der Waschmaschine nicht gewaschen werden.
15. Das Gerat darf direkt unter die Steckdose nicht gestellt werden.

16. Die Luftungsoffnungen dirfen nicht zugedeckt werden.

17. Das Gerat wird beim Betrieb heil.

Produktbeschreibung: Abb. A.

A1. Gehause A2. Backformgriff A3. Luftungsoffnungen

A4. Sichtfenster A5. Abdeckung AG. Backform

A7. Riihrer A8. Messloffel A9. Messstab

A10. Haken zum Entfernen der Riihrer vom Brot

ABB.B

B1. MENU-Taste, Auswahl des Backprogramms B2. LOAF SIZE-Taste, Eingabe der GroRe des Brotlaibs
B3. TIMER-Taste, Zeiteinstellung B4. START/PAUSE/STOP-Taste

B5. COLOR-Taste, Einstellung der Krustenbraunung

Vor der ersten Anwendung:

1. Alle Teile reinigen, wie unter "REINIGUNG UND WARTUNG" beschrieben.

2. Stellen Sie den Brotbackmodus auf den Backmodus (Prog.14) und backen Sie ca. 10 Minuten leer. Oder gieRen Sie 200 ml Wasser in

die Brotschiissel. Schalten Sie Programm 14 fiir 10 Minuten ein. Mit diesem Schritt soll der Geruch des Heizelements und der Brotschissel

verschwinden. Es ertdnt ein Piepton, wenn es fertig ist.

3. Trennen Sie das Geréat und lassen Sie es abkiihlen und reinigen Sie alle abnehmbaren Teile wieder. Stellen Sie sicher, dass das Geréat

ausreichend beliftet ist.

ANWENDUNG:

1 Offnen Sie die Abdeckung (A5) und entfernen Sie die Form (A6) durch Anheben des Griffs.

2 SchlieRen Sie die Ruhrer (A7) an.

3 Messen Sie die bendtigten Zutaten und geben Sie sie alle in die Form:

ZUERST: Flissige Zutaten

DANN: Trockene Zutaten

ZULETZT: Hefe (fiir beste Ergebnisse verwenden Sie Hefe fiir Automaten (bevorzugt), aktive Trockenhefe und Instanthefe).

Versuchen Sie beim Hinzufiigen von Mehl, das Wasser zu bedecken. Machen Sie mit Inrem Finger eine kleine Vertiefung auf die Oberseite

des Mehls, geben Sie Hefe in die Vertiefung und stellen Sie sicher, dass die Hefe nicht mit Salz oder Flissigkeiten in Kontakt kommt.

HINWEIS: Bei der Herstellung von Teig mit proteinreichem Weizenmehl wird empfohlen, die Reihenfolge der Zugabe zu &ndern:

Flgen Sie zuerst Hefe und Weizenmghl, dann Zucker und Salz und schlieBlich Wasser oder andere Flussigkeiten hinzu.

4 Setzen Sie die Form wieder in die Offnung (A1) ein und schlieBen Sie die Abdeckung (A5).

5 SchlieRen Sie das Gerat an das Stromnetz an.

6 Wahlen Sie das Backprogramm durch Driicken der MENU-Taste (B1).

7 Wahlen Sie die GroRRe mit der LOAF SIZE-Taste (B2).

8 Wahlen Sie mit der COLOR-Taste (B5) den Braunungsgrad der Brotkruste.

9 Wenn Sie das Backen des Brotes verzdgern mochten, stellen Sie die Zeit durch Driicken von TIMER ein (B3).

10 Driicken Sie die START-Taste (B4) am Gerat.

11 Nach dem Start der Maschine, werden einige zusatzliche Schritte ausgefiihrt, um Ihnen mitzuteilen, wann Sie zusatzliche Zutaten wie

Nisse oder Obst hinzufiigen kénnen.

HINWEIS. Es ist mdglich, dass beim Backen Dampf aus dem Gerat entweicht. Das ist normal. Machen Sie sich keine Sorgen.

12 Wenn es fertig ist, zeigt das Display 0:00 an und Sie héren einen Piepton.

13 Wenn es fertig ist, wird die Warmhaltefunktion aktiviert. Sie dauert 60 Minuten, das Ende dieses Modus wird durch 10 Piepténe

signalisiert.

14 Um das Backen zu beenden, driicken Sie STOP (B4).

ACHTUNG: Verwenden Sie beim Entfernen der Form Ofenhandschuhe.

15 Das Brot sollte 15 Minuten in der Form abk{ihlen, dann auf dem Tablett umstiilpen und herausnehmen.

Pie besten Ergebnisse werden erzielt, wenn das Brot eine halbe Stunde lang auf den Rost gelegt wird, um Uberschiissige Feuchtigkeit

Teizusetzen.

17 Wenn Sie fertig sind, trennen Sie immer das Gerét von der Stromquelle.

SCHALTUHR:

Die maximale Verzégerung fiir lhr Brot betragt 15 Stunden.

HINWEIS: Verwenden Sie keinen verzdgerten Start, wenn Sie leicht verderbliche Produkte wie Eier, Milch usw. verwenden.

1 Stellen Sie mit TIMER den verzégerten Start ein.

2 Driicken Sie zum Akzeptieren die START/STOP-Taste. Um das Programm zu &ndern, halten Sie die START/STOP-Taste 2 Sekunden

lang gedruickt.

REINIGUNG UND WARTUNG:

1 Warten Sie vor dem Reinigen, bis sich das Gerat abgekuhlt hat, und trennen Sie das Gerat vom Stromnetz.

2 Wischen Sie die AuRen- und Innenflachen mit einem leicht feuchten Tuch ab.

3. Reinigen Sie die Form mit heiBem Wasser ohne Verwendung eines Reinigungsmittels. Vermeiden Sie Kratzen auf der Formoberflache.

Vor dem nachsten Gebrauch griindlich abspiilen. )

MECHANISCHE TEILE NICHT IN WASSER ODER EINEM ANDEREN LOSUNGSMITTEL REINIGEN. NUR DIE INNENSEITE DER FORM

kann mit WASSER gereinigt werden

4 Keine Teile des Gerats drfen in der Spllmaschine gereinigt werden.

5. Wenn sich der Riihrer nur schwer aus der Brotschussel nehmen I&sst, geben Sie fiir 30 Minuten etwas warmes Wasser in den Behélter

ein. Es lasst sich dann einfacher herausnehmen. Verwenden Sie zum Reinigen ein feuchtes Tuch.

6. Um die obere Abdeckung zu reinigen: Lassen Sie das Gerat nach Gebrauch abkiihlen. Wischen Sie die Abdeckung und die Innenseite

des Sichtfensters mit einem feuchten Tuch ab. Verwenden Sie zum Reinigen keine Scheuermittel, da dies den Hochglanz der Oberflache
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verschlechtert.

Hinweis: Es wird NICHT empfohlen, die Abdeckung zur Reinigung zu demontieren.

7. Wischen Sie die AuBenflache des Gehauses vorsichtig mit einem feuchten Tuch ab und wischen Sie dann mit einem trockenen Tuch ab.
Verwenden Sie niemals Benzin oder andere Losungsmittel. Tauchen Sie das Gehause niemals in Wasser.

6. Stellen Sie vor dem Verpacken des Gerats zur Lagerung sicher, dass es vollstandig abgekuhlt, sauber und trocken ist und die Abdeckung
geschlossen ist.

BACKPROGRAMME:

Programm 1: Grundprogramm. Fir Weif- und Mischbrot, das hauptsachlich aus Weizenmehl oder Roggenmehl besteht. Das Brot hat eine
feste Konsistenz. Sie konnen das Brot in brauner Farbe einstellen, indem Sie die COLOR-Taste einstellen.

Programm 2: Franzésisch Fiir leichte Brotwaren aus feinem Mehl. Das Brot ist in der Regel locker und hat eine knusprige Kruste. Es ist
nicht zum Backen von Rezepten geeignet, die Butter, Margarine oder Milch erfordern.

Programm 3: Vollkorn Fir Brot mit hohem Mehlgehalt, das eine langere Knet- und Aufgehphase erfordert (z. B. Vollkornmehl und
Roggenmehl). Das Brot wird fester und schwerer.

Programm 4: SUR Fiir Brot mit Zusatzen wie Fruchtsaft, Kokosraspeln, Rosinen, Trockenfriichten, Schokolade oder Zuckerzusatz. Aufgrund
der langeren Aufgehphase ist das Brot leicht und locker.

Programm 5: Milch und Butter Knetet, lasst aufgehen und béckt Brot mit Butter und Milch.

Programm 6: Glutenfrei Kneten, Aufgehen und Backen. In der Regel: glutenfreies Mehl, Reismehl, SiiRkartoffelmehl, Maismehl und
Haferflocken.

Programm 7: Superschnell Kneten, Aufgehen und Backen in kiirzerer Zeit als einfaches Brot. In dieser Umgebung gebackenes Brot ist
jedoch normalerweise kleiner und hat eine dichte Textur.

Programm 8: Teig. Kneten, Aufgehen und Backen, Aufgehen mit einem kohlensaurehaltigen Getrank oder Backpulver.

Programm 9. Kneten. Benutzereinstellung der Knetezeit mit unterschiedlicher Lange.

Programm 10: Teig. Wird geknetet und geht auf, aber ohne Backen. Entfernen Sie den Teig und machen Sie daraus Brétchen, Pizza,
gedampftes Brot usw.

Programm 11: Nudelteig. Damit sich Mehl und Wasser oder andere gut mischen konnen.

Programm 12: Joghurt. Joghurt géren und zubereiten.

Programm 13: Eingemachtes. Konfitiiren und Marmeladen kochen.

Programm 14: Backen. Zum zusatzlichen Backen von Brot, das zu leicht oder unausgebacken ist. In diesem Programm wird nicht geknetet
oder aufgegangen.

Programm 15: Hausgemacht

Driicken Sie die HOMEMADE-Taste, um diese Einstellung zu verwenden.

Sie kdnnen die Anzahl der Minuten in jeder Phase zum Kneten, Aufgehen, Backen und Erhitzen einstellen.

Technische Daten:

Stromversorgung: 220-240 V ~ 50/60 Hz

Leistung: 850W

Ein Buch mit Beispielrezepten finden Sie unter: https:/adler.com.pl/dane/recepie/ad6019.pdf

Den Pappkarton im Altpapier entsorgen. Polyathylenbeutel (PE) in dem Behalter fiir Kunststoff entsorgen. Das abgenutzte Gerét zum
Recycling zu einer offiziellen Sammelstelle bringen, da es gefahrliche Substanzen enthélt, die die Umwelt gefahrden kdnnen. Das Gerat sollte
in einer Form abgegeben werden, die eine weitere Nutzung unmadglich macht. Wenn es Batterien enthélt, sollten diese rausgenommen und

[ ScParat an einer Sammelstelle abgegeben werden. Das Gerét darf nicht in den Hausmill rausgeworfen werden!!

FRANCAIS

En cas d'utilisation dans des fins commerciaux, les conditions de garantie changent."
1.Lisez ce mode d'emploi avant la premiére utilisation et suivez les conseils d'utilisation. Le
fabriquant n'est pas responsable des dégéats occasionnés par toute utilisation pour laquelle
l'appareil n'est pas destiné ou en cas d'usage non conforme aux régles d'utilisation.
2.L"appareil est destiné a un usage domestique. Ne pas I'utiliser a d'autres fins que celles
pour lesquelles il a été prévu.
3.L'appareil se branche uniquement & une prise 230 V ~ 50 Hz. Afin d'augmenter la sécurite
qF I'?t_nisation, il ne faut pas brancher plusieurs appareils électriques sur le méme circuit
électrique.

4 Lors de l'utilisation de I'appareil, il faut étre particuliérement prudent s'il y a des enfants a
proximité. Ne pas laisser les enfants jouer avec |'appareil. N'autoriser ['utilisation de I'appareil
ni aux enfants ni aux personnes ne connaissant pas ce produit.
5.AVERTISSEMENT: Cet appareil peut étre utilisé par les enfants de plus de 8 ans et par
des personnes dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites ou
encore des personnes n'ayant pas d'expérience ou de connaissance de cet appareil,
seulement si cela s'effectue sous la surveillance d'une personne responsable de la sécurité,
ou que ceux-ci ont regu des instructions concernant une utilisation stre de l'appareil et qu'ils
sont conscients des risques inérant a son utilisation. Les enfants de doivent pas jouer avec
I'appareil. Le nettoyage et I'entretien de I'appareil ne doivent pas étre effectués par les
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enfants sauf s'ils ont plus de 8 ans et que ces manipulations sont surveillées.

6.Apres chaque utilisation, débrancher la fiche d'alimentation de la prise de courant, en

maintenant la prise avec la main. Ne pas tirer sur le cordon d'alimentation.

7.Ne pas tremper le cordon, la fiche ou I'appareil entier dans I'eau ou dans tout autre liquide.

Ne pas exposer I'appareil a des conditions atmosphériques (pluie, soleil etc.). Ne pas

Ir']uti ijsc?r r)10n plus dans des conditions d'humidité elevée (salle de bain, mobile-homes
umides).

8.Veérifier périodiquement I'état du cordon d'alimentation. Si le cordon d'alimentation est

gndommagé, il devra étre changé par un service de réparation spécialisé afin d'éviter le
anger.

9.Ne pas utiliser I'appareil si le cordon d'alimentation est endommagé, si 'appareil est tombé

ou qu'il a été endommagé de quelqu'autre maniére ou au cas ou il ne fonctionne pas

correctement. Ne pas reparer 'appareil soi-méme car cela présente un risque

d'électrocution. Un appareil endommagé doit étre remis chez un professionnel pour

vérification ou réparation. Toute réparation doit étre effectuée par un service de réparation

Iagtr?éé.tUne réparation mal effectuée peut constituer un danger non négligeable pour
'utilisateur.

10. L'appareil doit étre posé sur une surface fraiche, stable et lisse, loin des appareils

éIectroménacj;ers dégageant de la chaleur (cuisiniére électrique, brileur a gaz etc.).

11.Ne pas utiliser I'appareil a proximité de matériaux inflammables.

12.Le cordon d'alimentation ne peut pas dépasser les bords de la table ou toucher des

surfaces trés chaudes.

13.1l est interdit de laisser I'appareil ou |'alimenteur branché a la prise de courant sans

surveillance.

14. Ne pas laver les piéces et accessoires au lave-vaisselle.

15. Ne pas placer I'appareil directement au-dessous la prise électrique.

16. Ne pas couvrir les ouvertures de ventilation de I'appareil.

17. L'appareil se réchauffe pendant le fonctionnement.

Description des produits Fig.

A1. corps A2. Forme de poignée pour la cuisson A3. évents
A4. fenétre d'inspection A5. couvrir A6. Forme pour la cuisson
A7. Mélangeurs A8. Cuillére & mesurer A9. Tasse a mesurer
/|:_\.1OBCroc et pour retirer les agitateurs du pain
ig.
B1g. Touche MENU, la sélection de programme cuisant B2. Bouton LOAF SIZE, déclarant la taille d'un pain
B3. Touches TIMER, régler I'heure B4. BoutonSTART/PAUSE / STOP.

B5. Bouton COULEUR, régle le brunissage de la cro(ite du pain

Avant la premiére utilisation:

1.Nettoyez toutes les pieces conformément & “NETTOYAGE ET ENTRETIEN".

2.Mettez la machine a pain en mode de cuisson et laissez cuire a vide pendant environ 10 minutes. Ou mettez 200 ml d’eau dans le moule
a pain et laissez cuire pendant 10 minutes. Cette action permet d'apaiser I'odeur de I'¢lément chaufant et du moule a pain. Le bip sera
entendu aprés complet.

3. Débranchez puis laissez refroidir et nettoyez a nouveau toutes les pieces détachées.Assurez-vous que l'appareil dispose d'une
ventiIaItEion suffisante.

1 Quvrez le capot (A5) et prenez la forme de (AB) en soulevant la poignée.
2 Fixez le mélangeur (A7).
3 Mesurez les ingrédients dont vous avez besoin et mettez toutes les formes.
PREMIER: Ingrédients liquides
SECONDE: Ingrédients secs
LAST: Levure (pour obtenir les meilleurs résultats, utilisez la levure pour machine a pain (de préférence), la levure active-levure et la
levure instantanée.)
Lorsque vous ajoutez de la farine, essayez de la laisser couvrir 'eau. Faites une petite empreinte sur le dessus de la farine avec le doigt,
aRJoutez de la levure dans I'empreinte. Assurez-vous que la levure n'entre pas en contact avec du sel ou des liquides.
EMARQUE: Si vous préparez la pate a base de farine de blé & haute teneur en protéines, il est recommande de changer I'ordre d'ajout:
Ajoutez d’abord la levure et la farine de blé, puis le sucre et le sel, puis de I'eau ou d’autres liquides.
4 Le formulaire s'insere de nouveau dans la fente (A1) et fermez le capot (A5).
5 Connectez I'appareil au secteur.
6 Sélectionnez le programme de cuisson en agr)u ant sur la touche MENU (B1).
7 Sélectionnez la taille du pain Bouton LOAF SIZE (B2).
8 Sélectionnez le degré de brunissage de la crodte du pain. Bouton COULEUR (B5).
9 Si vous souhaitez retarder I'exécution du pain, réglez I'heure en appuyant sur la touche TIME (B3).
10 Appuyez sur le bouton START (B4) de I'appareil.
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11 Lorsque vous démarrez la machine, elle effectuera des étapes supplémentaires pour nous informer également du moment ol vous

pourrez verser des ingrédients supplémentaires tels que des noix ou des fruits.

ATTENTION. Il est possible que de la vapeur sorte de I'appareil pendant la cuisson. C'est normal. S'il vous plait ne soyez pas alarmé.

12 Lorsque la machine est terminée, I'écran affiche 0:00 et vous entendrez un bip.

13 Une fois le travail terminé, la fonction est activée pour rester au chaud. Cela prend 60 minutes, le temps mettra fin & 10 bips.

14 Pour suEprimer la cuisson, appuyez sur STOP (B4).

AVERTISSEMENT: lorsque vous refirez le formulaire, utilisez des gants de cuisine.

15 Le pain devrait refroidir Pendant 15 minutes sous la forme, puis retirez-le sur un plateau.

Les meilleurs résultats sont obtenus en ﬁlagant le pain en une demi-heure sur une ?rille pour le laisser sortir de I'excés d'humidité.

17 Lorsque vous avez terminé, débranchez toujours I'appareil de |'alimentation électrique.

PROGRAMMATEUR: Le délai maximum pour votre pain est de 15 heures.

REMARQUE: N'utilisez pas le démarrage différé si vous utilisez des produits périssables comme des ceufs, du lait, etc.

1 définir le départ différé utiliser le temps.

% Pour adccep er, appuyez sur le bouton START / STOP. Pour changer de programme, maintenez le bouton START / STOP enfoncé pendant
secondes.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN:
1 Avant le nettoyage, attendez que l'appareil refroidisse et débranchez le cordon d'alimentation.
2 Les surfaces exterieure et intérieure doivent étre essuyées avec un chifon Iégérement humide.
3.Laver le formulaire avec de I'eau chaude, sans utiliser de détergent. Evitez de rayer la surface du pot.Avant la prochaine utilisation, bien
rincer. , R i
NE PAS IMMERGER LES PARTIES MECANIQUES DANS L'EAU OU TOUT SOLVANT. SEULEMENT A L'INTERIEUR DU FORMULAIRE
PEUT ETRE NETTOYE A L'EAU
4 Aucune partie de I'appareil ne doit étre lavée au lave-vaisselle. ) ) )
5. Silalame de pétrissage est difficile & retirer du moule a pain, ajoutez un peu d'eau tiéde et laissez-la tremper pendant 30 minutes. alors
peut sortir facilement. Utilisez un chiffon humide pour le nettoyer.
6. Pour nettoyer le couvercle supérieur: Apres utilisation, laissez I'appareil refroidir. Utilisez un chiffon humide pour essuyer le couvercle et
I‘in;férieur de la fenétre de visualisation. Ne pas utiliser de nettoyants abrasifs pour le nettoyage, car cela dégraderait le poli brillant de la
surface.
Remarque: Il est suggéré de ne pas démonter le couvercle pour le nettoyage.
7. Essuyez délicatement la surface extérieure du boitier avec un chifon humide, puis utilisez un chiffon sec pour le nettoyer. N'utilisez
jamais d'essence ou d'autres liquides. Ne glongezjamais le boitier dans I'eau pour le nettoyer.
6. Avant que la machine a pain ne soit emballée pour le stockage, assurez-vous qu'elle est complétement refroidie, propre et séche et que
le couvercle est fermé.
PROGRAMMES DE CUISSON:
Programme 1: De base Pour les pains blancs et mélangés, il est principalement composé de farine de blé ou de farine de seigle. Le pain a
une consistance compacte. Vous pouvez régler le pain en brun en réglant le bouton COLOR.
Programme 2: Francais Pour les pains légers a base de farine fine. Normalement, le pain est moelleux et a une crodite croustillante. Cela ne
convient pas aux recettes de cuisson nécessitant du beurre, de la margarine ou du lait. )
Programme 3: Blé entier Pour les pains avec des variétés lourdes de farine nécessitant une phase de pétrissage et de levée plus longue
I@?ar exemple, farine de blé entier et farine de seigle). Le pain sera plus compact et lourd.

rogramme 4: Doux Pour les pains contenant des additifs tels que les jus de fruits, la noix de coco rapée, les raisins secs, les fruits secs, le
chocolat ou le sucre ajouté. En raison d'une phase de levée plus longue, le pain sera léger et aéré.
Programme 5: Pain au lait au beurre Pétrir, lever et faire cuire le pain avec du beurre et du lait pour faire du pain. )
Programme 6: Pain sans gluten, pétrir, lever et cuire. Normalement pour: farine sans gluten, farine de riz, farine de patate douce, farine de
mais et farine d'avoine.. ) ) o ) ) o
Programme 7: Pain rapide, levée et pain dans le temps imparti, moins que le pain de base. Mais le pain cuit avec ce réglage est
géneralement plus petit avec une texture dense.

rogramme 8: Pétrir le gateau, lever et cuire au four, mais lever avec du soda ou de la levure chimique.
Programme 9. malaxer Réglage du temps de malaxage par utilisateur avec une quantité diférente.
Programr{le 10: Pate a pétrir et lever, mais sans cuisson. Retirez la pate et utilisez-la pour faire des petits pains, des pizzas, du pain cuit a la
vapeur, etc.
Programme 11: Pate a pates Pour faire la farine et 'eau ou bien d’'autres peuvent bien se mélanger.
Programme 12: Faire fermenter le yaourt et faire le yaourt.
Programme 13: Confiture Confitures et marmelades bouillantes. ) ) )
P.rgg,rlqmnge 14: Cuisson Pour une cuisson supplémentaire de pains trop légers ou mal cuits. Dans ce programme, il n'y a pas de malaxage
ni d'élévation
Programme 15: Fait maison
Appuyez sur la touche HOMEMADE pour utiliser ce réglage..
Vous pouvez personnaliser combien de minutes dans chaque phase pour pétrir, lever, cuire au four, garder au chaud ... a chaque étape.

Caractéristiques:

Alimentation: 220-240V ~ 50 / 60Hz

Puissance: 850W

Vous pouvez trouver un livre de recettes ici: https://adler.com.pl/dane/recepie/ad6019.pdf

Respect de I'environnement. Nous vous prions de bien vouloir trier les emballages en carton ainsi que les sachets plastiques (en
E polyéthylene). L'appareil usagé ne doit pas étre jeté a la poubelle mais remis au point de collecte prévu a cet effet car il contient des
éléments pouvant étre nocifs pour I'environnement. L'appareil électrique doit étre remis de maniére a limiter au maximum une éventuelle
utilisation ultérieure. Si l'appareil contient des piles, il faut les retirer et les remettre a un autre point de collecte.
I Ne pas jeter 'appareil dans une poubelle de déchets ménagers !!!



ESPANOL
CONDICIONES GENERALES DE SEGURIDAD
INSTRUCCIONES IMPORTANTES DE SEGURIDAD PARA EL USUARIO
POR FAVOR LEAATENTAMENTE Y GUARDELAS PARA CONSULTAR EN EL FUTURO
Si usa el aparato con fines comerciales, las condiciones de la garantia cambiaran.
1. Antes de usar el equipo, lee las instrucciones del manual de uso y sigue las
indicaciones que figuran en él. El fabricante no es responsable de los dafios causados
por el uso indebido del equipo 0 su manejo inadecuado.
2. El equipo sirve Unica y exclusivamente para el uso doméstico. No lo uses para otros
fines que los indicados.
3. El dispositivo debe estar conectado unicamente a la toma de 230 V ~ 50 Hz. Para
aumentar la seguridad del uso, no se recomienda conectar varios equipos electronicos a
un mismo circuito.
4. Hay que actuar con especial precaucion durante el uso del equipo, si los nifios estan a
su alcance. No dejar que los nifios jueguen con el equipo ni que los nifios o personas no
familiarizadas usen el equipo.
5. ADVERTENCIA: Este dispositivo puede ser utilizado por nifios mayores de 8 afios y
personas con capacidades fisicas, sensoriales 0 mentaleslimitadas, sin experiencia y
conocimiento, si lo hacen bajo la supervision de una persona responsable de su seguridad
y c1ue tenga informacion sobre el uso seguro del dispositivo y sea consciente de los
peligros asociados con su uso. Los nifios no deben jugar con el dispositivo. La limpieza y
el mantenimiento no deben ser realizados por los nirios, a menos que sean mayores de 8
afios y lo hagan bajo supervision.
6. Siempre, después de cada uso, saca la clavija de la toma de corriente sujetando la
toma con la mano. NO tires del cable de alimentacion.
7. No dejes el equipo encendido a la toma de corriente sin supervision.
8. No sumerjas el cable, la clavija ni el equipo entero en el agua ni otro liquido. No lo
expongas a los efectos de las condiciones atmosféricas (lluvia, sol, etc.) ni tampoco los
uses en condiciones de alta humedad (cuartos de bafio, casas de camping).
9. Controla periodicamente el estado del cable de alimentacion. Si el cable de
alimentacion esta dafado, deberia ser reemplazado por un taller especializado para
evitar el peligro.
10. No use el equipo con el cable de alimentacion dafiado o si el equipo se ha caido o
dafiado de cualquier otra forma o no funciona correctamente. No repares el equipo sin
ayuda, porque hay riesgo de paralisis. El equipo dafado debe ser llevado a un taller de
reparaciones adecuado para comprobar su funcionamiento o reparar los dafios. Todas las
reparaciones se pueden realizar unicamente en los talleres de reparaciones autorizados.

La reparacion realizada incorrectamente puede causar un grave peligro para el usuario.

11.Coloca el equipo en una superficie fria, estable y plana, lejos de los equipos de cocina
que se calientan, como cocina eléctrica, cocina de gas efc.

12. No uses el equipo cerca de los materiales inflamables.

13. El cable de alimentacion no puede estar colgando del borde de la mesa o tocar las
superficies calientes.

14. Las partes y accesorios del dispositivo no pueden lavarse en lavavajillas.

15. No colocar el dispositivo directamente debajo de la toma de corriente.

16. No tapar los orificios de ventilacion del dispositivo.

17. El dispositivo se calienta durante el trabajo.
Descripcion de los productos.

A1. cuerpo A2. Forma de asa para hornear a3. respiraderos
A4. Ventana de inspeccion A5. cubierta AB. Forma para hornear
A7. Mezcladores A8. Cuchara medidora A9. Taza de medir
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A 10. Gancho para sacar los agitadores del pan.

Fig. B

B1g . Botén MENU, la seleccién del programa de hornear B2. Boton LOAF SIZE, declarando el tamafio de una barra de pan
B3. Los botones del TEMPORIZADOR, ajustan la hora B4. BotonSTART/PAUSE / STOP.

B5. Boton COLOR, ajuste el dorado de la corteza del pan.

Antes del primer uso:

1. Limpie todas las piezas de acuerdo con "LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO".

2.Ponga la maquina de hacergan en el modo de horneado y hornee en vacio durante unos 10 minutos. O ponga 200 ml de agua en el
molde para hornear durante 10 minutos. Esta accién con el fin de calmar el olor del elemento de calefaccion y pan. Se escuchara un pitido
después de completar.

3. Il)tgalsenchufe, eje que se enfrie y vuelva a limpiar todas las piezas desprendidas. AsegUrese de que el aparato tenga suficiente
ventilacion.

1 Abra la cubierta SA5) y tome la forma de (A6) levantando el asa.
2 Coloque el mezclador (A7).
3 Mide los ingredientes que necesitas y pon todas las formas.
PRIMERQ: ingredientes liquidos
SEGUNDO: Ingredientes secos
ULTIMO: levadura (para mejores resultados use levadura de maquina de pan (preferida), levadura activa-seca y levadura instantanea).
Cuando agregue harina, trate de dejar que cubra el a?ua. Haga una pequefia muesca en la parte superior de la harina con el dedo,
agregue levadura en la muesca Asegurese de que la [evadura no entre en contacto con sal o liquidos.
NOTA: Si hace la masa de harina de trigo con alto contenido proteico, se recomienda cambiar el orden de adicién:
Primero agregue levadura y harina de trigo, luego azlcar y sal, finalmente agua u otros liquidos.
4 Vuelva a insertar el formulario en la ranura (A1) y cierre la cubierta (A5).
5 Conectar el dispositivo a la red eléctrica. ,
6 Seleccione el programa de horneado presionando el boton MENU (B1).
7 Seleccione el tamaiio del pan LOAF TAMANO boton (B2).
8 Seleccione el grado de dorado de la corteza del pan Boton COLOR (B5).
9 Si desea retrasar la ejecucion del pan, ajuste la hora presionando la HORA (B3).
10 Presione el boton START (84{ hacia el dispositivo.
11 Cuando inicie, la maquina realizara pasos adicionales para informarnos también en qué momento puede verter ingredientes
adicionales, como nueces o frutas.
ATENCION. Es posible que durante la coccion salga vapor del dispositivo. Esto es normal. Por favor no se alarme.
12 Cuando la maquina haya terminado, la pantalla muestra 0:00 y escucharéa un pitido.
1.3{.clji)espués de la finalizacién de la funcion de trabajo se activa para mantener el calor. Tarda 60 minutos, el tiempo terminara con 10 de
pitidos.
14 Para quitar el horneado, presione STOP (B4).
ADVERTENCIA: Al retirar el formulario, use guantes de horno.
15 El pan debe enfriarse durante 15 minutos en la forma, y [lluego voltearlo sobre una bandeja, retirarlo.
Los mejores resultados se logran colocando el pan en media hora en una cuadricula para que deje salir el exceso de humedad.
17 Cuando haya terminado, siempre desconecte la unidad de la fuente de alimentacion.
PROGRAMADOR DE TIEMPO: El retraso méximo para su pan es de 15 horas.
NOTA: No use el inicio retrasado si utiliza productos perecederos como huevos, leche, etc.
1 configurar el inicio retrasado utilizar el tlemigo.
2 Paradaceptar, presione el boton START / STOP. Para cambiar el programa, mantenga pulsado el botén START / STOP durante 2
segundos.

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO:
1 Antes de limpiar, espere a que la unidad se enfrie y desconecte la alimentacion.
2 La superficie exterior e interior se limpia con un pafio ligeramente himedo.
3.Lavar la forma con agiga caliente, sin usar detergente. Evita ra)(Jar la superficie de la olla. Antes del siguiente uso enjuague bien.
NO SUMERJA LAS PARTES MECANICAS EN AGUA O CUALQUIER DISOLVENTE. SOLO DENTRO DEL FORMULARIO PUEDE SER
LIMPIADO CON AGUA
4 No deben lavarse partes del dispositivo en el lavavajillas.
5. Si es dificil quitar la cuchilla amasadora del molde para pan, agregue un poco de agua tibia para sumergir durante 30 minutos. entonces
seguede sacar facilmente. Use un trapo mojado para limpiarlo. o o
6. Para limpiar la tapa superior: Después del uso, deje que la unidad se enfrie. Use un pafio himedo para limpiar la tapa y el interior de la
ventana de visualizacion. No utilice limpiadores abrasivos para la limpieza, ya que esto degradaré el pulido elevado de la superficie.
Nota: Se sugiere no desmontar la tapa para su limpieza.
7. Limpie suavemente la superficie exterior de la carcasa con un pafio himedo y luego use un pafio seco para limpiar. Nunca use gasolina
u otros Iiauidos. Nunca sumerja la carcasa en agua para limpiarla.
6. Antes de empacar la panificadora para su almacenamiento, asegUrese de que se haya enfriado completamente, esté limpio y seco y
ue la tapa esté cerrada. |
ROGRAMAS DE COCCION:
Programa 1: Basico Para los panes blancos y mixtos, consiste principalmente en harina de trigo o harina de centeno. El pan tiene una
consistencia compacta. Puede ajustar el pan' marrén configurando el boton COLOR.
Programa 2: Francés Para panes livianos hechos de harina fina. Normalmente el pan es esponjoso y tiene una corteza crujiente. Esto no
es adecuado para hornear recetas que requieren mantequilla, margr?rina o leche.
Programa 3: Trigo integral Para panes con variedades é)esadas de harina que requieren una fase més larga de amasado y aumento (por
gemplo, harina de trigo integral y harina de centeno). El pan serd mas compacto y pesado.
rograma 4: Dulce Para panes con aditivos como jugos de frutas, coco rallado, pasas, frutas secas, chocolate o aztcar afiadido. Debido a
una fase mas Iarﬂa de levantamiento, el pan seré ligero y aireado.
Programa 5: Leche Mantequilla Pan Amasar, levantar y hornear pan con mantequilla y leche para hacer pan.
Programa 6: Amasar sin gluten, subir y hornear Pan sin gluten. Normalmente para: harina sin gluten, harina de arroz, harina de camote,
harina de maiz y harina de avena.
Pro?rama 7: Pan sUper répido para amasar, subir y hornear en menos tiempo que el pan bésico. Pero el pan horneado en esta
configuracién es generalmente mas Fequeﬁo con una textura densa.
Programa 8: Amasar la torta, aumentar y hornear, pero aumentar con soda o polvo de hornear.
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Programa 9. amasar Ajuste del tiempo de amasado por el usuario con una cantidad diferente.

Programa 10: Amasar y amasar la masa, pero sin hornear. Retire la masa y utilicela para hacer panecillos, pizza, pan al vapor, etc.
Programa 11: Pasta para pasta Para hacer la harina y el agua o algunos ofros pueden mezclarse bien.

Programa 12: Fermento de yogurt y elaboracion del yogurt.

Programa 13: Mermelada y confitura de mermelada.

Programa 14: Hornear Para hornear adicionalmente panes que son muy livianos o que no estan horneados. En este programa no hay
amasamiento o crianza.

Programa 15: Hecho en casa

Presione el boton HOMEMADE para usar esta configuracion.

Puede personalizar la cantidad de minutos en cada fase para amasar, aumentar, hornear, mantener caliente ... cada paso.

Presupuesto:

Fuente de alimentacion: 220-240V ~ 50 / 60Hz

Potencia: 850W

Puede encontrar un libro de recetas aqui: https://adler.com.pl/dane/recepie/ad6019.pdf

Preocupacion por el medio ambiente. Por favor, lleva las cajas de carton a un sitio de reciclaje. Las bolsas de polietileno se deben tirar al
cubo de la basura amarillo (para envases). El equipo gastado debe ser entregado en el punto de almacenamiento adecuado, porque
las piezas que constituyen el equipo pueden suponer un peligro para el medio ambiente. Debes entregar el equipo Hay que devolver el

equipo eléctrico con el fin de evitar su reutilizacion. Si en el equipo se encuentran pilas, hay que sacarlas y entregar por separado, en
" punto de almacenamiento adecuado. No tires el equipo al contenedor para residuos urbanos!!

PORTUGUES

3 CONDICOES GERAIS DE SEGURANCA 5

AS INSTRUGOES IMPORTANTES RELATIVAS A SEGURANCA DE UTILIZACAO DEVEM
SER LIDAS COM ATENCAO E GUARDADAS PARAA POSTERIOR UTILIZACAO

Em caso da sua utilizagao para os fins comerciais, as condi¢des de garantia séo sujeitas

as alteragdes.

1. Antes de comegar a utilizagéo do dispositivo deve-se ler o manual de servigo e as

instrucdes nele incluidas. O fabricante ndo é responsavel pelos danos causados pela

utilizacdo nao conforme a sua aplicagao ou pelo manejo inadequado do mesmo.

2. O dispositivo serve somente para uso doméstico. Nao utilizar para outros fins, ndo

conformes a sua aplicagao.

3. O dispositivo deve-se ligar exclusivamente a tomada de 230 V ~ 50 Hz. Para aumentar a

segurancga de utiIiza%éo, a um circuito de corrente néo se devem ligar varios dispositivos

elétricos a0 mesmo tempo.

4. Devem-se tomar precaugdes especiais durante a utilizagdo do dispositivo quando ha

criangas nas proximidades. Nao se deve permitir brincar as criangas com o dispositivo.

lal_éo setdeve permitir utilizar o dispositivo as criangas e pessoas nédo familiarizadas com o

ispositivo. ,

5. KDVERTENCIA: O presente dispositivo pode ser utilizado pelas criangas com idade

superior a 8 anos e pelas pessoas com capacidade fisica ou psiquica limitadas ou pelas

pessoas (Lue nao foram instruidas com as regras de utilizagao, desde que tal utilizacdo se

realize sob vigildncia de pessoa responsavel pela seguranca ou desde que estas pessoas

tenham sido instruidas sobre as regras de utilizagéo do aparelho e advertidas sobre o

perigo relacionado com tal utilizagao. As criangas nao devem brincar com o presente

aparelho. A limpeza e conservagao do aparelho ndo devem ser realizadas por crianﬁas, a

nao ser que cumpram 8 anos de idade e desde que efetuadas sob vigilancia de adultos.

6. Sempre depois de finalizar o uso, tirar o pino de tomada da tomada de alimentagéo

agarrando com a méo a tomada de alimentagdo. NAO tirar para si 0 cabo de alimentacao.

7. N&o deixar sem supervisdo o dispositivo ligado a tomada.

8. Nao submergir o cabo, pino de tomada nem todo o dispositivo em agua ou outro liquido.

Né&o expdr o dispositivo a acdo das condicdes atmosféricas (chuva, sol, etc.) nem utilizar

em condi¢des de umidade aumentada (banheiros, casas de camping Umidas).

9. Verificar periodicamente o estado de cabo de alimentagéo. Se o cabo de alimentagao

esta deteriorado, entdo deve ser substituido por uma oficina de reparos especializada para
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evitar o perigo.

10. N&o utilizar o dispositivo com o cabo de alimentagéo deteriorado ou se foi deixado cair
ou foi deteriorado de qualquer outra maneira ou funciona de maneira incorreta. N&o

o dispositivo por conta propria porque existe perigo de choque eléctrico. O dispositivo
deteriorado deve-se levar ao ponto de servigo técnico adequado para levar a cabo a
verificag&o ou reparagao. Todo tipo de r(ﬂ)aralgc")es podem ser levadas a cabo somente
pelos pontos de servigo técnico autorizados. A reparagéo realizada de maneira incorreta
pode ser causa de grave perigo para 0 usuario.

11. O dispositivo deve-se colocar numa superficie fria, estavel, plana, longe de aparelhos de
cozinha que se esguentam como: cozinha elétrica, queimador a gas, etc.

12. Néo utilizar o dispositivo perto de materiais inflamaveis.

13. O cabo de alimentagdo néo pode pender da borda da mesa ou tocar superficies quentes
14. As partes e acessorios do dispositivo ndo podem ser lavados na
lavalouca.

15. N&o colocar o dispositivo diretamente debaixo de uma toma de
corrente.

16. N&o obturar os orificios de ventilagéo do dispositivo.

17. O dispositivo € aquecido durante o trabalho.

Descri¢ao dos produtos

A1 corpo A2. Lidar com formulario para assar A3. aberturas
A4 {anela de inspecéo A5. cobrir AB. Forma de cozimento
A7 Misturadores A8. Colher de medida A9. Copo de medi¢ao

A 10. Gancho para remover agitadores de p&o

Fig. B

B1gBotéo MENU, a selegao de programas de cozimento B2. Botdo LOAF SIZE, declarando o tamanho de um pedago de pao
B3 Botdes TIMER, defina a hora B4. BotaoSTART/PAUSE / STOP.

B5 Botdo COR, defina o escurecimento da crosta de pao

Antes da primeira utilizag&o: _

1.Limpe todas as partes de acordo com “LIMPEZA E MANUTENGAQ”.

2.Configure a maquina de fazer pao no modo de cozedura e leve ao forno vazio durante cerca de 10 minutos. Ou coloque 200ml de agua
na panela para assar por 10 minutos. Esta acéo, a fim de diminuir o cheiro do elemento de aquecimento e panela de pao. O bipe sera
ouvido depois de concluido.

a.sli())esligue e deixe arrefecer e limpe novamente todas as pegas destacadas. Certifique-se de que o aparelho tem ventilagao suficiente.

1 Abra a tampa (A5) e tome a forma de (A6) levantando a alga.
2 Conecte o mixer (A7).
3 Meca os ingredientes que vocé precisa e coloque todas as formas:
PRIMEIRO: ingredientes liquidos
SEGUNDO: Ingredientes Secos
ULTIMA: Levedura (Para melhores resultados use levedura de maquina de p&o (preferida), fermento seco ativo e levedura instantanea).
Ao adicionar farinha, tente deixar cobrir a 4gua. Faga um pequeno entalhe no topo da farinha com o dedo, adicione o fermento no entalhe
Certifi(ﬂéje-seﬂe ue o fermento n&o entre em contato com sal ou liquidos.
OBSERVACAQ: Se a massa de farinha de trigo for rica em proteinas, é recomendado alterar a ordem de adig&o:
Primeiro adicione fermento e farinha de trigo, em seguida, agtcar e sal, finalmente, agua ou outros liquidos.
4 O formulario é inserido de volta no slot (A1) e fecha a tampa (A5).
5 Conecte o dispositivo a rede elétrica.
6 Selecione o programa de cozimento Fpressionando 0 botdo MENU (B1).
7 Selecione o tamanho do botédo LOAF SIZE do péao (B2).
8 Selecione o grau de escurecimento do botdo COR da massa crocante ﬁ851)
9 Se quiser atrasar a execugféo do p&o, acerte a hora pressionando a tecla TIME (B3).
10 Pressione o botdo START (B4) para o dispositivo.
11 Ao iniciar a maquina, vocé executara etapas adicionais para nos informar também em que ponto vocé pode derramar ingredientes
adicionais, como nozes ou frutas.
ATENCAO. E possivel que durante o cozimento o vapor saia do aparelho. Isto & normal. Por favor, ndo se assuste.
12 Quando a maquina terminar, o visor mostrara 0:00 e vocé ouvira um bipe.
13 Apos a conclus&o da fungéo de trabalho, ¢ ativado para manter o aquecimento. Demora 60 minutos, o tempo termina 10 de bips.
14 Para remover o fermento, pressione STOP $B4).
AVISO: Ao remover o formulario, use luvas de forno.
15 O pao deve esfriar por 15 minutos no formulario e, em seguida, virar de cabega para baixo sobre uma bandeja, remové-lo.
Os .gle(ljhores resultados sdo conseguidos colocando 0 pdo em meia hora em uma grade para permitir que ele liberte o excesso de
umidade.
17 Quando terminar, desligue sempre a unidade da fonte de alimentag&o.
TIME PROGRAMMER: O atraso maximo para o seu pao ¢ de 15 horas.
NOTA: N&o use o inicio retardado se vocé usar produtos pereciveis como ovos, leite etc.
1 defina o inicio atrasado use o TIME.
2 Para aceitar, pressione o botdo START / STOP. Para alterar o programa, pressione o botdo START / STOP por 2 segundos.
LIMPEZA E MANUTENGAO:
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1 Antes de limpar, espere a unidade esfriar e desconecte a energia.
2 A superficie externa e interna limpe com um pano levemente Umido.
3.bLaée ot Formtulério com &gua quente, sem usar detergente. Evite arranhar a superficie do pote. Antes da préxima utilizagao, enxaguar
abundantemente. . .
NAO SUBMERGUE AS PARTES MECANICAS NA AGUA OU EM QUALQUER SOLVENTE. SOMENTE NO INTERIOR DO
FORMULARIO PODE SER LIMPO COM A AGUA
4 Nenhuma parte do dispositivo deve ser lavada na maquina de lavar loiga.
5. Se a lamina de amassar for dificil de remover da panela, adicione um pouco de 4gua morna para mergulhar por 30 minutos. ent&o pode
sair facilmente. Use um pano molhado para limp&-lo.
6. Para limpar a tampa superior: Apés o uso, deixe a unidade esfriar. Use um pano Umido para limpar a tampa e o interior da janela de
visualizagdo. Nao use produtos de limpeza abrasivos para limpeza, pois isso prejudicara o alto polimento da superficie.
Nota: Sugere-se ndo desmontar a tampa para limpeza.
7. Limpe com cuidado a superficie externa da caixa com um pano Umido e use um pano seco para limpar. Nunca use gasolina ou outros
liquidos. Nunca mergulhe a caixa na 4gua para limpeza.
6. Antes que a magquina de fazer pao seja embalada para armazenamento, assegure-se de que ela tenha esfriado completamente, esteja
limpa e seca e que a tampa esteja fechada.
PROGRAMAS DE COZIMENTO
Programa 1: Basico Para pées brancos e mistos, consiste principalmente de farinha de trigo ou farinha de centeio. O p&o tem uma
consisténcia compacta. Vocé pode ajustar o pdo marrom, definindo o botao COLOR.
Programa 2: Francés Para pées leves feitos de farinha fina. Normalmente o p&o é macio e tem uma crosta crocante. Isto n&o é adequado
Bara receitas de panificagdo que requerem manteiga, margarina ou leite. )
rograma 3: Trigo Integral Para paes com variedades pesadas de farinha que requerem uma fase mais longa de amassamento e
levedagéo jpor exemplo, farinha de trigo integral e farinha de centeio). O pao sera mais compacto e pesado. ) .
Programa 4: Doce Para pées com aditivos, como sucos de frutas, coco ralado, passas, frutas secas, chocolate ou agticar adicionado.
Devido a uma fase mais Iongs de subida, o pao sera leve e arejado.
Programa 5: Leite Manteiga do Amassar, levantar e fazer pao com manteirga e leite para fazer péo.
Programa 6: Sem gluten Amassar, levantar e assar pdo sem gluten. Normalmente para: farinha sem gluten, farinha de arroz, farinha de
batata doce, farinha de milho e farinha de aveia.
Programa 7: Super rapido Amassar, levantar e assar pao dentro do tempo inferior ao pao basico. Mas o pao assado neste cenario é
eralmente menor com uma textura densa.
rograma 8: Bolo Amassar, levantar e assar, mas subir com refrigerante ou fermento em po.
Programa 9. Amassar Definir o temBo de amassamento por usuario com gty diferente.
Programa 10: Massa Amassar e subir, mas sem fermento. Retire a massa e use para fazer paes, pizza, pao cozido no vapor, etc.
Programa 11: Massa de massa Para fazer a farinha e a agua, ou outras, pode comé-lo bem.
Programa 12: logurte Ferment e faga o iogurte.
Programa 13: compotas e marmelada.
Programa 14: Assar Para assar outros paes muito leves ou n&o assados. Neste programa n&o ha amassar ou levantar.
Programa 15: Caseiro
Pressione o botdo HOMEMADE para usar esta configuragao. )
Vocé pode personalizar quantos minutos em cada fase para amassar, levantar, assar, manter aquecido ... a cada passo.

Especificacbes:

Fonte de alimentagdo: 220-240V ~ 50 / 60Hz

Poténcia: 850W

Vocé pode encontrar um livro de receitas aqui: https:/adler.com.pl/dane/recepie/ad6019.pdf

Protecgdo do meio ambiente. Rogamos, os embalagens de cartéo destinem-se para papéis velhos. Os sacos de
polietileno (PE) devem-se colocar em contenedores para material plastico. O dispositivo usado deve-se levar a um
ponto de armazenamento adequado porque os componentes perigosos que ficam dentro do dispositivo podem ser
perigosos para 0 meio ambiente. O dispositivo elétrico deve-se entregar de modo que se reduza a sua nova utilizagao e
uso. Se no dispositivo ha pilhas, devem-se tirar e levar a um ponto de armazenamento em separado.

Nao colocar(0!dispositivo.em(contenedores para residuos municipais (!

BENDROSIOS SAUGOS SALYGOS SVARBIAS SAUGAUS NAUDOJIMO

~ INSTRUKCIJAS BUTINAATIDZIAI PERSKAITYTI IR ISSAUGOTI ATEICIAI

Jeigu prietaisas naudojama komerciniais tikslais, taikomos kitokios garantijos sglygos.

1.Pries pradedant naudoti prietaisg batina perskaityti naudojimo instrukcijg ir vadovautis

joje pateikiamais nurodymais. Gamintojas neatsako uz Zala, padaryta naudojant prietaisg

ne pagal jo paskirti ar netinkamai ji naudojant. o _ 3 o

2.Pril_ert_a|sas skirtas naudoti tik namy tkyje. Nenaudoti kitiems tikslams, neatitinkantiems jo
askirties.

Prietaisg galima jungti tik { 230 V ~ 50 Hz. Naudojimo saugai padidinti | vieng srovés
grandan vienu metu nejungti keliy elektros prietaisu.

.Batina imtis ypatingo atsargumo naudojantis prietaisu, kai Salia yra vaiky. Neleisti
vaikgng_s Zaisti su prietaisu. Neleisti vaikams ar prietaiso neiSmanantiems asmenims juo
naudotis. .
5.SPEJIMAS: Sis prietaisas gali bati naudojamas vyresniy nei 8 mety amZiaus vaiky, ir
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riboty fiziniy, jutiminiy ar psichiniy gebéjimy ar asmeny, neturinCiy patirties ar nemokanciy,
naudotis, jeigu juos prizilri uz jy saugq atsakingas asmuo ar jiems buvo paaiskinta, kaip
saugiai naudoti prietaisg ir jie suvokia su jo naudojimu susijusius pavojus. Neleisti vaikams
zaisti su prietaisu. Neleisti prietaisa valyti ir prizitreti vaikams, nebent jie yra vyresni nei 8
mety amziaus ir juos priZidri.

6.Prie$ valant ar baigus naudoti kiStukq iStraukti i$ tinklo lizdo prilaikant lizdg ranka.
NETRAUKTI uz maitinimo laido. o . o )
7.Nenardinti laido, kiStuko ar viso prietaiso | vandenj ar kitokj skystj. Nepalikti prietaiso, kad ji
veikty aplinkos veiksniai (lietus, saulé ir pan.&,taip pat nenaudoti padidéjusios drégmés
saFI)ygomis (vonios kambariuose, drégnuose kempingo nameliuose?.

8.Periodiskai patikrinti maitinimo laido bikle. Pazeistas laidas turéty bati pakeistas
specializuotos taisyklos, kad baty iSvengta galimo pavojaus.

9.Nenaudoti prietaiso, jeigu pazeistas maitinimo laidas ar prietaisas buvo numestas, kitaip
sugadintas arba netinkamai veikia. Netaisyti prietaiso savarankiskai, nes gresia smagis.
Sugadintg prietaisg atiduoti atitinkamam servisui, kad patikrinty ar patals?/tq. Bet kokius
taisyémtus gali atlikti tik jgaliotieji servisai. Netinkamai atliktas taisymas gali kelti rimtg pavojy
naudotojui.

10.Prietaisq statyti ant vésaus, stabilaus, lygaus pavirSiaus, toliau nuo kaistanciy virtuves
prietaisy: elektrinés viryklés, dujy degikliy ir pan.

11.Nenaudoti prietaiso Salia degiy, medéiagq.

12.Maitinimo laidas negali kabéti uz stalo briaunos ar liestis su karstais pavirSiais.
13.Nepalikti | lizdg jjungto prietaiso be priezidros.

14. Sastavdalas un piederumus nemazgat trauku mazgajama masina.

15. Nenovietot ierici tieSi zem elektriskas kontaktligzdas.

16. Neaizklat ierices ventilacijas caurumus.

17. lerice darbo$anas laika KOst karsta.

Produkty apraSymas Fig.
A1. kiinas A2. Kepimui tvarkykite forma, A3 kepimo rankenélé. ventiliacijos angos
A4. tikrinimo langas Ab. padengt AB. Kepimo forma
A7. Maisytuvai A8. Matavimo Saukstas A9. Matavimo puodelis
/é10. Kablys i§ maiSytuvy pasalinti i§ duonos
av
B1. MENU mygtukas, programos pasirinkimas kepimo B2. LOAF SIZE me/?tukas, deklaruojantis duonos kepimo dydj
B3. TIMER mygtukai, nusfatykite laikg B4.START/PAUSE / STOP mygtukas.

B5. SPALVA mygtukas, nustatykite duonos plutos supilimg

Prie$ pradedant naudoti: .
1. I8valykite visas dalis pagal "VALYMAS IR PRIEZIURA". .
2. Nustatykite kepimo rezime duong ir deSimt kepkite deSimt. Arba jdéti 200 ml vandens | duonos keptuve, kad kepty 10 minu¢iy. Sis
veiksmas, siekiant nuleisti Sildymo elemento ir duonos keptuves kvapg. Pabaigos metu bus ?i[dimas Eypsas. o
ﬁAIS Brg(\ljtleMlilgq, tada palikite )i atvésti ir iSvalykite visas atskiestas dalis. Patikrinkite, ar prietaisas pakankamai védinamas.
1 Atidarykite dangtel (A5) ir pakelkite rankeng (A6).
2 }statykite maié){(tuvq (A)).
3 [8matuokite reikalingas sudedamasias dalis ir pateikite visas formas .:
PIRMOJI: skysti ingredientai
SECOND: sausieji ingredientai

_PlAS})<UTINIS: Mielés (geriausiems rezultatams naudokite duonos masiny mieles (pageidautina), aktyvios sausos mieles ir greitus
mieles.
Pridédami milty, pabandykite leisti jam padengti vandenj. Mésos virSuje su pirstu uzmaukite maza istriza, ipilkite mieliy  jspaudima.
LSItIklnklte, kad mielés nesiliesty su druska ar skysciais.

ASTABA: jei gaminate kietujy milty tesla su dideliu baltymy kiekiu, rekomenduojama keisti pridedama uzsakyma;

Pirmiausia {naiéykite mieles ir kvietinius miltus, tada cukry ir druska, galiausiai vandenj ar kitus skys€ius.
4 Forma dékite atgal | angq (A1) ir uzdarykite dangtelj (A5).
5 Prijunkite prietaisg prie maitinimo tinklo.
6 Pasirinkite kepimo programa paspausdami MENU mygtuka (B1).
7 Pasirinkite duonos dr i LOAF SIZE mygtuka (B2).
8 Pasirinkite duonos plutos COLOUR mygtuka (B5).
9 Jei norite atidéti duonos bausme, nustatykite laikg paspausdami TIME (B3).
10 Paspauskite START m%/ tukg (B4) J)rie irenginio.
11 Kai paleisite masina, atliksite papildomy veiksmy, kad informuotume mus, kada jds galite jdéti papildomy ingredientu, tokiy kaip rieSutai
ar.vaisiai.
DEMESIO. Gali bati, kad kepimo garas iSeis i$ 'genoginio. Tai normalu. Prasau, nesijaudinkite.
12 Kai aparatas bus baigtas, ekrane pasirodys 0:00 ir girdés pyptelégmq.
13 Pasibaigus darbui, funkcija jjungiama palaikyti Siluma. Tai trunka 60 minu¢iy, laikas baigiasi 10 pypteléjimy.
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14 Norédami iSimti kepim?v paspauskite STOP (B4).
HSPEJIMAS: paSalindami forma, naudokite orkaités pirstines.
5. Duona turi bati 15 minuciy atvésinta forma, o po démeniu pasukti aukstyn kojom, paSalinkite ja.
Geriausi rezultatai pasiekiami per puse valandos dedant duona j tinklelj, kad baty galima iSleisti pertekliy.
17 Kai baigsite, visada al_tgunkne irenginj nuo maitinimo $altinio.
LAIKO PROGRAMMERE: didZiausia jisy duonos delsa yra 15 valandy.
PASTABA: nenaudokite uzdelsto Ealeidimo, jei naudojate greitai gendancius produktus, pvz., Kiausinius, pieng ir kt.
1 nustatykite atidétg startg naudokite TIME.
2 l\lioréadami patvirtinti, paspauskite START / STOP mygtuka. Norédami pakeisti programa, laikykite nuspaude START / STOP mygtuka 2
sekundes. .
VALYMAS IR PRIEZIURA:
1 Prie$ valydami palaukite, kol prietaisas atvés ir atjungs maitinima.
2 13orinis ir vidinis pavir$ius nuvalykite Siek tiek drégnu skuduréliu.
3. Pasalinkite formzékarétu vandeniu be ploviklio. Venkite subraizyti puoda. Prie$ pradedant naudoti, gerai nuplaukite.
NENdAU_DOKITE MECHANINIY DETALIY VANDENYJE ARBA KIEKVIENOJE TIRPALU. TIK VARIOS VIDUI GALI bati valomos
vandeniu
4 Nenaudokite jokios prietaiso dalys indaplovéje. .
5. Jei minkymo peiliukg sunku paSalinti i§ duonos keptuvés, imaiSykite 30 min. Silto vandens. tada gali lengvai i§dzidti. Naudokite
Slapias raga, kad iSvalytuméte.
6. Norédami iSvalyti virSutin dangtj: po naudojimo leiskite vienetui atvésti. Norédami nuvalyti dangtj ir lango vidy, naudokite drégna,
skudureélj. Nenaudokite jokiy Sveitimo valikliu, nes tai sumazins pavirSiaus auksta poliru.
Pagtaba: sitloma nevalyti dangtelio.
7. Svelniai nusluostykite korpuso iSorinj pavirsiy drégnu skuduréliu, tada nuvalykite sausu skuduréliu. Niekada nenaudokite benzino ar
klt%skysélq. Niekada neuzdenkite korpuso vandeniu valymui.
6. Pries duonos kegtuve supakuojant laikyti, jsitikinkite, kad jis visiSkai atSaldytas, yra Svarus ir sausas, o dangtis uzdarytas.
BAKY PROGRAMOS:
Programa 1: Pagrindiné Baltos ir sumaiSytos duonos gamybai daugiausia sudaro kvietiniai miltai arba rugiy miltai. Duona turi
kompaktiska konsistencijg. Galite nustatyti duonos ru q1 nustatydami spalvos mygtuka.
2 programa: prancizy kalba. MaZiems duonams i$ smulkiy milty. Paprastai duona yra purus ir tradkios pluta. Tai netinka kepimui
recepty, relkalau&ancu{ sviesto, margarino ar pieno.
3 programa: sveiki kvieciai Duonims su sunkiomis milty raSimis, kurioms reikia ilgesnio minkymo ir pakélimo etapo (pavyzdZiui, kvieciy
milty ir rugiy milty). Duona bus kompaktiskesné ir sunkesne.
Programa 4: Saldus DziGvimui su priedais, tokiais kaip vaisiy sultys, tarkuotu kokosu, razinomis, sausais vaisiais, Sokoladu arba
cukrumi. Dél ilgesnio pakeélimo etapo duona bus lengva ir erdvi.
Programa 5: sviesto pienas Duonos supjaustymas, kumﬁis ir kepimo kepsnys su sviestu ir pienu, kad pagamintuméte duonos.
Programa 6: be glitimo, mésa, auginimas ir kepimas GLUTEN nemokamas kepsnys. Paprastai: be glitimo milty, ryZiy milty, saldziyjy
bulviy milty, kukurdizy milty ir avizy milty.
Programa 7: labai sparciai sumaiSoma, auga ir kepama kepta, tuo maziau nei pagrindiné duona. Tagiau Siame pasirinkime kepta duona
Baprastai yra mazesneé, o stora tekstara. ) o
rograma 8: pyragas supilamas, auaa ir kepama, bet auga soda arba kepimo milteliais.
Programa 9. minkymas Minkymo laikas nustatomas vartotojui su skirtingais kiekiais.
Programa 10: Te$la sumaiSoma ir pakyla, bet be kepimo. Pasalinkite tesla ir Eanaudokite duonos riekeléms, picos, virtos duonos ir kt.
11 programa: makarony teSla Noredami pagaminti miltus ir vandenj arba kai kuriuos kitus, galite lengvai pereiti.
Programa 12: Jogurto fermentas ir pagardinkite jogurtu.
13 programa: kepti uogienes ir marmelada. .
14kp_rlggrama. Kepkite. Norédami papildomai kepti duonos, kurios yra per Sviesos arba neuzdengtos. Sioje programoje néra minkymo ar
akélimo.
rograma 15: Homemade
Paspauskite mY(gtukq HOMEMADE, kad galétuméte naudoti §j nustatyma.
Jus galite pritaikyti, kiek minuciy kiekviename faze minkyti, pakilti, kepti, palaikyti Silumg, ... kiekvieng zingsni.

Specifikacijos:
aitinimas: 220-240V ~ 50 / 60Hz

Galia: 850 W

Recepty knyga rasite ¢ia: https://adler.com.pl/dane/recepie/ad6019.pdf
Ripinantis aplinka. Kartono pakuotes atiduoti | makulatirg. Polietileno (PE) maiSelius mesti j plastikui skirtg
konteinerj. Susidévéjusj prietaisg atiduoti j atitinkama atlieky surinkimo vieta, nes prietaise esancios pavojingos
medziagos gali kelti grésme aplinkai. Elektrinj prietaisg atiduoti tokj, kad nebaty galima jo pakartotinai naudoti ir
panaudoti. Jeigu prietaise yra baterijos, batina jas iSimti ir atskirai atiduoti j atlieky surinkimo vieta.

mmmmmm  Nemesti prietaiso | buitiniy atlieky konteinerj!

LATVIESU

VISPARIGI DROSIBAS NOTEIKUMI. SVARIGI DROSAS IZMANTOSANAS NORADIJUMI.
LUDZU, UZMANIGI IZLASIET UN SAGLABAJIET

1. Pirms ierices lietoSanas, uzmanigi izlasit lietoSanas instrukciju un rikoties saskana ar tas
noradijumiem. Razotajs nenes atbildibu par bojajumiem, kas radusies ierices nepareizas vai
citadi neatbilstosas lietoSanas rezultata.
2. lerice paredzéta lietoSanai tikai majas apstak|os. Neizmantot ierici mérkiem, kas neatbilst
instrukcija noraditajiem.
3. lerici pieslégt tikai 230 V ~ 50 Hz tikla spriegumam. Ar mérki palielinat lietoSanas drosibu,
nepieslégt elektropadeves tiklam vienlaicigi vairakas elektriskas ierices.
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4. levérot Tpadu piesardzibu ierices lietoSanas laika, ja tuvuma atrodas mazi bérni. Nelaut
bérniem rotalaties ar ierici. Neatlaut ierici lietot bérniem vai ar tas lietoSanu neiepazistinatam

ersonam. .

. BRIDINAJUMS: So ierici nedrikst izmantot bérni, kuri nav sasniegusi 8 gadu vecumu,
personas ar ierobezotam fiziskam vai garigam spé&jam vai personas, kuram nav pieredzes
vai zinaSanas darba ar ierici, ja vien ierices izmanto$ana nenotiek atbildigas personas
uzraudziba vai sekojot atbildigas personas noradijumiem par droSu aprikojuma
ekspluataciju, apzinoties draudus saistiba ar ierices izmantoSanu. Bérniem nevajadzétu
rotalaties ar ierici. lerices tiriSanu un uzglabasanu nedrikst veikt bérni, kuri nav sasniegusi
vismaz 8 gadu vecumu. STs darbibas javeic pieaugu$o personu uzraudziba.

6. Vienmér atvienojiet stravas vadu no elektropadeves tikla pec ierices lietoSanas beigam,
kontaktligzdu pieturot ar roku. NERAUJIET aiz stravas vada.

7. Neatstajiet ierici pievienotu elektropadeves tiklam bez uzraudzibas.

8. Neiegremdgjiet stravas vadu, kontaktdaksu ka arf pasu ierici Gdent vai ar jebkada cita
veida Skidruma. Nepaklaujiet ierici laika apstaklu iedarbibai (lietus, saule, utml.), ka ar
nelietojiet ierici parmériga mitruma apstaklos (vannasistabas, mitri kempinga namini).

9. Periodiski parbaudiet stravas vada stavokli. Ja stravas vads ir bojats, tas ir jagnomaina
pret jaunu kvalificeta remontdarbu darbnica, lai izvairttos no nevélamam sekam.

10. Nelietojiet ierici ar bojatu stravas vadu, ierici, kas sabojata nometot vai kladu citu
apstaklu rezultata ka ar ierici, kas nepareizi darbojas. Neméginiet labot ierici pasrocigi, $ada
darbiba draud ar stravas triecienu. Bojatu ierici nododiet attiecigaja servisa punkta, lai
parbaudttu vai remontétu ierici. Visa veida remonta darbus drikst veikt tikai pilnvarota
persona autorizétos servisa centros. Nepareizi remonta darbi var izraisit nopietnus draudus
lietotaja veselibai.

11. lerici novietot uz vésas, stabilas, lfdzenas virsmas, prom no silstoSam virtuves iericém,
tadam ka, pieméram: elektriska plits, gazes deglis, utml.

12. Nelietojiet ierici viegli uzliesmojoSu materialu tuvuma.

13. Stravas vads nedrikst nokaraties pari galda malai vai bit saskarsmé ar karstam
virsmam.

14. [renginio daliy ir aksesuary negalima plauti indaplovéje.

15. Negalima statyti jrenginio betarpiSka po elektros lizdu.

16. Negalima uzdengti ventiliaciniy jrenginio angy.

17. |renginys darbo metu jkaista.

Produktu apraksts.
A1 kermena A2. Roku forma cepSanai A3. atveres
Ad. Rﬂérbaudes logs A5. Rﬂérklé' A6 Cepsanas forma
A7. Mikseri A8. Méru karoti A9. Mercéte
/310. Kauss maisu iznem3anai no maizes
Zim
B1. MENU poga, programmas izvéles cepSana B2. LOAF SIZE goga, deklaréjot maizes klaipu
B3. TIMER taustini, iestatiet laiku B4.START/PAUSE / STOP poga.

B5. KRASA poga, iestatiet maizes garoza brininasanu

Pirms pirmas lieto$anas: .
1. 1ztirit visas detalas saskana ar "TIRISANA UN APKOPE".
2. Uzkarsjet maizes cepSanas rezimu un cepiet tukSus apméram 10 mintes. Vai arT ievietojiet 200ml Gdens maizes pana, lai ceptu 10
mindtes. ST darbiba, lai nomierinatu siltuma elementa un maizes pannas smarzu. Bridis tiks uzklausTts péc pabeig$anas.
Ei I?'It'\g(jrl]JOl\J/lI%[ to, tad |aujiet tai atdzist un atkartoti notiriet visas atdalitas dalas. Parliecinieties, ka iericei Ir pietiekama ventilacija.
1 Atveriet vaku (A5) un izvelciet formu (A6), atvelkot rokturi.
2 Pievienojiet maisitaju (A7).
3. Izméginiet nepiecieS$amas sastavdalas un ielieciet visas formas .:
PIRMA: §kidras sastavdalas
OTR: sausas sastavdalas
PEDEJA: Raugs (Lai iegatu vislabakos rezultatus, izmantojiet maizes maSinu rauga (vélams), aktivo sausu raugu un talTtéju raugu.)
Pievienojot miltus, méginiet |aut tam segt tdeni. levietojiet miltu ar nelielu pirkstu uz augdu, pievienojiet raugu ievilkuma. Parliecinieties, ka
raugs nesaskars ar sali vai Skidrumiem.
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PIEZIME: ja tiek iegits lielais olbaltumvielu saturs kvieSu miltu miklai, ieteicams mainit pievieno$anas kartibu:
Vispirms pievienojiet rauga un kviesu miltus, tad cukuru un sali, visbeidzot Gdeni vai citus Skidrumus.

4 Veidlapu jevietojiet atpakal slota (A1) un aizveriet vaku (A5).

5 Pievienojiet ierici stravas padevel.

6 Izvélieties cepSanas programmu, nospiezot pogu MENU (B1).

7 lzvélieties maizes izméru LOAF SIZE poga {I)B .

8 Izvelieties maizes garozas krasas pogas krasu (B5).

9 Ja vélaties aizkavét maizes izpildi, iestatiet laiku, nospiezot LAIKS (B3).

10 Nospiediet START ierici (B4).

1" Il(ztid jUs_sékalt ierici, tiks veikti papildu pasakumi, lai informétu ms arf par to, kura bridT jis varat ielej papildu sastavdalas, pieméram,
riekstus vai auglus.

UZMANIBU! lespgjams, ka cepSanas laika tvaiks iznaks no ierices. Tas ir normali. Lddzu, neuztraucieties.

12 Kad masina i beigusies, displeja paradas 0.00, un jus dzirdésit pikstienu. ) ) )

13 P&c darba pabeigsanas aktivizejas, lai saglabétu siltu. Tas aiznem 60 mindtes, laiks beigs 10 pikstienu.

14 Lai nonemtu cepSanu, nospiediet STOP (B4).

BRIDINAJUMS: Iznemot veidlapu, izmantojiet krasns cimdus.

15 Maizes forma 15 mindtes atdzesé, un péc tam pames paplati otradi, nonemiet to.

Vislabakie rezultati tiek sasniegti, ievietojot maizi pusstundu uz rezga, lai |autu to izlaist no lieka miza.

17 Kad esat pabeidzis, vienmer atvienojiet ierici no baroSanas avota.

TIME PROGRAMMER: Maksimala maizes kavésanas ir 15 stundas.

PIEZIME: neizmantojiet kavéto startu, ja lietojat atrbojigus produktus, pieméram, olas, pienu utt.

1 nosakot aizkavéto sakumu, izmanto)let laiku TIME.

2 Lai apstiprinatu, nospiediet START / STOP pogu. Lai mainttu programmu, turiet nospiestu START / STOP pogu 2 sekundes.

TIRISANA UN APKOPE:

1 Pirms tiriSanas pagaidiet, kamér ierice atdziest un atvienojiet stravu.

2 Argjo un iek3gjo virsmu noslaukiet ar nedaudz mitru dranu.

3. Izmazgajiet veidlapu ar karstu Gdeni, neizmantojot mazgaSanas lidzekli. Izvairieties no skrapgjamas virsmas. Pirms nakamas
lietoSanas er[T%/llééngmaz a. i _ L - i

NELIETOJIE HANISKAS DALAS UDENA VAI JEBKADA SKIDINATAJA. TIKAI VEIDAS IEKSEJA VAI TIRISANAS VEIDU

4 Nevienas ierices dalas nevajadzetu mazgat trauku mazgajama masina.
5. Ja miciSanas asmeni ir grti nonemt no maizes pannas, pievienojiet nedaudz siltu Gdeni, lai iegremdétu 30 mindtes. tad var viegli
izbazties. Izmantojiet mitru lupatu, lai notiritu to.
6. Tira augSeja vaka firisana: péc lietoSanas laui vienibai atdzist. Lai notiritu vaku un skata loga iekSpusi, izmantojiet mitru dranu.
Nelietojiet tiriSanai nekadus abrazivus tiriSanas Iidzekus, jo tas samazinas augsnes virsmas slipumu.
Piezime. Tiek ieteikts notirot vaku nonemsanai.
7. Uzmanigi notiriet korpusa aréjo virsmu ar mitru dranu, péc tam noslaukiet ar sausu dranu. Nekad nelietojiet benzinu vai citus
Skidrumus. Nekad iegremdé korpusu tiriSanas GdenT.
6. Pirms maizes veidotaja iepakoS$anas uzglabasanai parliecinieties, ka ta ir pilniba atdzisusi, tira un sausa, un vaks ir aizvérts.
CepSanas programmas:
Programma 1: Pamatinformacija Attieciba uz baltajam ung’auktajém maizém to galvenokart veido kvieSu milti vai rudzu milti. Maize ir
kompakta konsistence. Varat noregulét maizes briinu, iestatot pogu COLOR.
2. programma: francu valoda. Vieglam maizém, kas izgatavotas no smalkiem miltiem. Parasti maize ir ptkaina un tai ir kraukskiga
garoza. Tas nav piemérots recepSu cepSanai, kas prasa sviestu, margarinu vai pienu. } . )
. programma: veseli kvie$i Maizes ar smagam miltu $kirém, kuram nepiecie$ams ilgaks mici$anas un pieaug$anas posms (pieméram,
ilngraudu milti un rudzu milti). Maize bds daudz kompakta un smagaka.
rogramma 4: salds maizei ar piedevam, pieméram, auglu sulam, rivétu kokosriekstu, roziném, sauss augliem, Sokoladi vai pievienoto
cukuru. Maizes pagarinasanas ilgums bs viegls un gaisigs.
5. programma: sviesta piens Maize Maisot, pagatavot un cepot maizes ceptuvi ar sviestu un pienu.
6. programma: Bez gluténa Mici$ana, uzkrasanas un cepSana GLUTEN brivais klaips. Parasti: bez lipekla miltiem, risu miltiem, saldo
kartupelu miltiem, kukurtizas miltiem un auzu miltiem. ) ] o o ]
7. programma:; |oti atra mércéSana, pagatavoSana un maizes ceps$ana laika, kas ir mazaka par bazes maizi. Bet $aja iestatljuma ceptas
maizes parasti ir mazakas ar blivu tekstaru.
8. programma: kiiku mércésana, celSana un cepSana, bet pieau?ums ar sodas vai cepamo pulveri.
Programma 9. miciSana Mici$anas laika iestatiSana, izmantojot lietotaju ar atskirigu daudzumu.
t10._pr<thramrr_1a:t tMTkIs Mici$ana un aug$ana, bet bez cepSanas. Nonemiet mikiu un izmantojiet, lai pagatavotu maizes rullus, picu,
vaicétu maizi utt.
11. programma: Makaronu mikla Lai padaritu miltu un tdeni vai daZus citus, tas var labi savienoties.
Programma 12: Jogurta fermentu un dara jogurtu.
13. programma: ievarijums ievarijums un marmelade. .
14. programma. Cepiet Lai iegdtu parak vieglu vai ceptu maizi. Saja programma nav mici$anas vai pacel3anas.
15. programma: majas
Nospiediet pogu HOMEMADE, lai izmantotu 30 iestatljumu.

Jus varat pielagot, cik mindtes katra fazé miciSanai, pacelSanai, cep$anai, saglabat siltu ... katru soli.

Specifikacijas:

BaroSanas avots: 220-240V ~ 50 / 60Hz

Jauda: 850W

RecepSu gramatu varat atrast Seit: https:/adler.com.pl/dane/recepie/ad6019.pdf

Apkartéjas vides aizsardziba. Kartona iepakojumu, 10dzu, nododiet otreizéjai parstradei. Polietiléna maisinus

(PE) izmest plastmasas izstradajumiem paredzétajos konteineros. Lietotas elektropreces nododiet attiecigajos
pienems$anas punktos. lericé satur bistamas sastavdalas, kas var izraisit draudus apkartéjai videi. Elektroierice

janodod ta, lai ierobeZotu tas atkartotu izmanto$anu. Ja iericé atrodas baterijas, iznemiet tds un nododiet
I pienems$anas punkta atseviski. Produktu neizmest sadzives atkritumu konteinera!
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ULDISED OHUTUSJUHISED. LUGEGE SEADME KASUTUSOHUTUST
PUUDUTAVAD JUHISED TAHELEPANELIKULT LABI JA HOIDKE ALLES
Kui seadet kasutatakse arilisel eesmargil, muutuvad garantiitingimused.
1. Enne seadme kasutamist loe kasutusjuhend hoolikalt 1abi ja jargi kdiki seal leiduvaid
juhiseid.Tootja ei vastuta nende kahjustuste eest, mis tekivad seadme mitteotstarbekohase
kasutamise ja ebadige kasitsemise tagajarjel. i
2. Seade on ettendhtud ainult koduseks kasutamiseks. Ara kasuta seadet
mitteotstarbekohastel eesmarkidel.
3. Seade tuleb lilitada ainult 230 V ~ 50 Hz toitepessa. Selleks, et seadme kasutusohutus
oleks suurem, ara lilita Gheaegselt hte vooluringi mitut elektriseadet.
4. Seadme kasutamise ajal ole eriti ettevaatlik ja tahelepanelik siis, kui laheduses viibivad
lapsed. Ara luba lastel mangida seadmega, samuti ara luba lastel ega isikutel, kes ei tunne
seda seadet, et nad kasutaksid seda.
5. ETTEVAATUST: 8-aastased ja vanemad lapsed, fuisilise-, sensoorse- voi vaimse
Euudega. inimesed, samuti inimesed, kelle pole piisavalt koemusi ega teadmisi seadme
asutamiseks, vdivad seadet kasutada vaid nende ohutuse eest vastutava isiku jarelevalve
all vdi juhul, kui neile on antud piisavad juhtn6rid seadme ohutuks kasutamiseks ja nad on
teadlikud ohtudest, mjs voivad seadme kasutamisega kaasneda. Arge lubage lastel
seadmega mangida. Arge lubage lastel seadet puhastada ega hooldada, valja arvatud juhul,
kui laps on 8-aastane voi vanem ja tegutseb jarelevalve all.
6. Parast seadme kasutamist véta alati pistik pistikupesast valja, hoides sealjuures
pistikupesast kinni. ARA tdmba kunagi toitejuntmest.
7. Ara jata pistukepessa sisselllitatud seadet ilma jarelevalveta.
8. Ara pane kaablit, pistikut ega seadet vette voi mingisse muuse vedelikku. Kaitse seadet
iimastikutingimuste (vihm, paike, jne) eest ning ara kasuta kdérgendatud niiskuse
tingimustes (vannitoad, niisked kdmpingumajad).
9. Kontrolli aeg-ajalt toitejuntme seisundit. Juhul kui toitejuhe on vigastatud, siis peab ta
véljavahetama selleks volitatud remonditdokojas, et valtida hadaohtlikku olukorda.
10. Ara kasuta vigastatud toitejuntmega seadet, voi kui seade kukkus maha voi on mingil
muul viisil vigastatud v6i tootab ebadigelt. Ara paranda seadet ise, sest sa void saada
elektriloogi. Vigastatud seade anna selleks volitatud remonditookotta, et ta seal ara
parandataks. Kdiki parandustoid vdivad teostada ainult selleks volitatud remonditookojad.
Valesti teostatud seadme parandus voib tekitada tdsise ohoolukorra seadme kasutajale.
11. Parast kasutamist aseta seade jahedale, kindlale ja siledale pinnale ja vaata, et lahedal
poleks soojusallikaid nagu: elektripliit, gaasipliit, jms.
12. Ara kasuta seadet kergestistttivate materjalide laheduses.
13. Toitejuhe ei vdi rippuda ile laua aare voi puutuda vastu kuuma pealispinda.
14. Las partes y accesorios del dispositivo no pueden lavarse en lavavajillas.
15. No colocar el dispositivo directamente debajo de la toma de corriente.
16. No tapar los orificios de ventilacion del dispositivo.
17. El dispositivo se calienta durante el trabajo.

Toote kirjeldus Joonis.

A1.keha A2. Kéepide A3 kilpsetamiseks. avad
A4. llevaatusaken A5, katta AB. Kupsetusvorm
AT. Segistid A8. M&otmise lusikas A9. Mootekork
{J—\ 10. Icg)iuke segurite eemaldamiseks leibast
oonis

19



B1. MENU nupp, programmivalik kiipsetamine B2. LOAF SIZE nupp, mis deklareerib leiva suurust
B3. TIMER nupud maarake kellaaeg B4. START / PAY + KASUTA / STOP nupp.
B5. VARVUS nupp, seadke leivakruoriku pruunistamine

Enne esmakordset kasutamist:
1.Vétke kdik osad vastavalt "PUHASTAMINE JAHOOLDUS".
2. Segistage kipsetusreziimis Ieivatootjal'a kﬁpsetage kUPsetamiseks umbes 10 minutit. V6i panna 200 ml vett kiipsetamiseks
kiipsetamiseks 10 minutit. See toiming, et leevendada kiittekeha Ihna ja IeivaJ)anni. Heli kuuletub pérast taielikku kuulamist.
3. t_elmtalldag.e seinakontaktist seejarel laske tal jahtuda ja puhastage kdik eraldatud detailid uuesti. Veenduge, et seadmel on piisavalt
ventilatsiooni.
KASUTAMINE:
1 Avage kate (A5) ja vOtke (A6) vormi, tostes kaepidet.
2 Kinnitage segisti (A7).
3. M&dda vajalikke koostisosi ja panna kdik vormid.

ESIMENE: Vedelad koostisosad

TEINE: kuivained

LAST: Parm (parimate tulemuste saamiseks kasutage leivaautomaadist parmi (eelistatavalt), aktiivse kuivparmi ja vahetuid parmi.)
Jahu Iiza(liﬁs proovige lasta veega katta. Pange sdrmega peenikele jahu ja asetage parm sisse. Veenduge, et parm ei puutuks kokku soola
ega vedelikuga.

ARKUS. Kui teete kdrge valgusisaldusega nisujahu, soovitame muuta lisamenetlust:
Esmalt lisage parm ja nisujahu, seejarel suhkur ja sool, [dpuks vesi voi muud vedelikud.
4 \Jormi sisestamine tagasi pesasse (A1) ja sulgege kaas (A5).
5 Uhendage seade vooluvorku.
6 Valige ku setusprogiramm, vajutades MENU nuppu (B1).
7 Valige leiba suurus LOAF SIZ] nupgéBZ).
8 Valige leherakkide COLOUR nupu (B5) pruunimise maar.
9 Kui soovite leiva taitmist edasi likata, maarake aeg, vajutades TIME (B3).
10 Vajutage START nupule 584) seadmesse.
11 rﬁ&l“d kévitate nﬂaginat, taidavad taiendavaid samme, et teavitada meid ka sellest, millisel hetkel saate valada taiendavaid koostisosi, nagu

ghklid voi puuviljad. "

EI)'AHELEPANU! n voimalik, et kiipsetusahi véljub seadmest vélja. See on normaalne. Arge muretsege.
12 Kui masin on Idpetatud, kuvatakse ekraanil 0:00 ja kuulete helisignaali.
13 Pérast todobjekti I6petamist aktiveeritakse soojaks. See vétab 60 minutit, aeg 16peb 10 piiksuga.
14 Kiipsetamise eemaldamiseks vajutage STOP (B4).
HOIATUS: Vormi eemaldamisel kasutage ahjukindaid.
15 Leib peaks 15 minuti jooksul vormis jahtuma ja siis Ulespoole podrama (le salve, eemaldage see.
Parimad tulemused on saavutatud, pannes leiba poole tunni vorra, et see laseks &ra ligse motiivu.
17 Kui olete I6petanud, eemaldage seade alati toiteallikast.
TIME PROGRAMMER: maksimaalne viivitus leiba jaoks on 15 tundi.
MARKUS. Arge kasutage hilinenud kaivitamist, kui kasutate kergesti riknevaid tooteid, nagu munad, piim jne.
1 maérake viivitatud kéivitus, kasutage TIME.
2 Noustumiseks vajutage nuppu START / STOP. Programmi muutmiseks hoidke nuppu START / STOP 2 sekundit all.

PUHASTAMINE JA HOOLDUS:

1 Enne puhastamist codake seadme jahtumist ja toite lahtilihendamist.

2 Vélis- ja sisepind piihkige pisut niiske lapiga.

3. Vormi pestakse kuuma veega, pesuvahendi kasutamata. Valtige potti pinna kriimustamist. Enne jargmise kasutamist loputage hoolikalt.
ARGE MAKSETA MEHAANILISI OSAD VEES VOI LAHUSTI. Ainult vormi sees vdib puhastada veega

4 Seadme osasid ei tohi ndudepesumasinas pesemata. o ) . .

5. Kui sdtkumistajat on leivapaneelis raskesti eemaldatav, lisage 30 min jooksul ménda sooja vett. siis saab kergesti vélja panna. Selle
puhastamiseks kasutage margrabu.

6. Korpuse puhastamine: parast kasutamist laske seadmel jahtuda. Nagemisakna kaane ja vaheseina puhkimiseks kasuta niisket lappi.
Puhastamiseks &rge kasutage Uhte%i abrasiivset puhastusvahendit, sest see lagundab pinnakatet.

Markus. Soovitatav ei tohi kaane Pu astamiseks lahti votta. . ;
7. Puhkige korpuse valispind puhtaks niiske lapiga, seejarel plihkige puhta lapiga. Arge kunagi kasutage bensiini ega muid vedelikke. Arge
kunagi sukeldage korpust puhastamiseks vette.

6. Enne kui leivatootja pakendab ladustamiseks, veenduge, et see on téielikult jahtunud, puhas ja kuiv, ja kaas on suletud.
Kiipsetusprogrammid:

Programm 1: Basic Valgete ja segatud leivade puhul koosneb see peamiselt nisujahu vai rukkijahu. Leib on kompaktse konsistentsiga.
Leivavarvi saate reguleerida nupu COLOR seadistamisega.

Programm 2: prantsuse keeles Hea jahu valmistatud kerge leiba jaoks. Tavaliselt on leib kohev ja sellel on krébedad koorikud. See ei sobi
retseptide klipsetamiseks, mis nduavad void, margariini voi piima.

3. programm: terve nisu Suhkru rasvavarudele mdeldud leibade puhul, mis vajavad pikemat s6tkumist ja téusu (nt taisterajahu ja rukkijahu).
Leib on kompaktne{'a raske.

Programm 4: Sweet Leibele koos lisanditega nagu puuviljamahlad, riivitud kookospéhkel, rosinad, kuivpulbrid, Sokolaad véi lisatud suhkur.
Leiva téusmise pikema faasi tottu on kerge ja Ghuline.

Programm 5: Voi piim Leib Kuivatamine, tdusmine ja kipsetamine koos leiva vdiga ja piimaga.

Programm 6: Gluteenivaba Kastmine, tdus ja kiipsetamine GLUTEN-vaba kana. Tavaliselt: gluteenivaba jahu, riisijahu, maguskartulijahu,
maisijahu ja kaerajahu.

Programm 7: lilikiire sédmine, tdusmine ja kiipsetamine, vahem kui tavaline leib. Kuid sellel seadmel kiipsetatud leib on tavaliselt tiheda
tekstuuriga vaiksem.

Programm 8: kooki sé6mine, tous ja kilpsetus, kuid téuseb koos sooda voi kiipsetuspulberga.

Programm 9. sdtkumine Métmisaja maaramine kasutaja poolt erineva kogusega.

Prtlvgre1tmm 10k: tainas Kastmine ja tous, kuid kiipsetamine. Eemaldage tainas ja kasutage leivakehade, pitsa, aurutatud leiva jne
valmistamiseks.

Programm 11: Pasta-tainas Jahu g’a vesi v8i moni teine [vdib hasti kokku panna.

Programm 12: Jogurt Ferment ja tee jogurt.

Programm 13: Jam keetmine ja marmelaad.

Programm 14: Kiipsetage leiba tdiendav kiipsetamine, mis on liga kerge vdi ei kipseta. Selles programmis ei ole s6tkumist ega tdstmist.
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15. programm: kodune toode
Selle seadistuse ja jalgrattasdidu kasutamiseks vajutage HOMEMADE nupFu.
Saate kohandada, mitu minutit igas faasis s6tkumiseks, tdusmiseks, kiipsetamiseks, soojaks hoidmiseks ... igal sammul.
Spetsifikatsioonid:
Toide: 220-240V ~ 50 / 60Hz
Voimsus: 850W
Retseptiraamatu leiate siit: https://adler.com.pl/dane/recepie/ad6019.pdf
Hoolitse keskkonnakaitse eest..
Kartongist pakendid vii makulatuuri. Kilekotid (PE) viska kasutatud plastiku jaoks ettenahtud mahutitesse.
Kasutatud seadmed vii selleks ettendhtud kogumispunktidesse, sest seadmes leiduvad ohtlikud elemendid
vdivad olla kahjulikud keskkonnale. Elektriseadmed tuleb anda nii ara, et seadet ei saaks enam uuesti
ﬁ kasutada. Kui seadmes on patareid, tuleb need vélja vétta ja anda eraldi kogumispunkti.
Seadet ei tohi visata olmejaatmete konteineritesse!!

BEZPECNOSTNIi PODMINKY

OBECNE BEZPECNOSTNI POKYNY. BEZPECNOST PRI BEZPECNEM POUZIVANI SI
PROSIM PRECTETE A UCHOVAVEJTE NAVOD

Pokud je zafizeni pouzivano pro komercni ucely, podminky zaruky se zméni.

1. Pred pouzitim zafizeni si peclivé preCtéte navod k obsluze a fidte se vSemi pokyny v
ném obsazenymi.Vyrobce neodpovida za Skody zplsobené nespravnym pouZivanim nebo
nespravnym zachazenim se zarizenim. . .

2. Slgotfe i€ je ur€en pouze pro domaci pouZiti. Nepouzivejte zafizeni k nespravnym
ucelum.

3. Zafizeni musi byt pfipojeno pouze do zasuvky 230 V ~ 50 Hz. Chcete-li zvysit
bgngénost svého zafizeni, nezapinejte soucasné vice elektrickych zafizeni ve stejnem
obvodu.

4. Pri pouzivani spotrebiCe budte obzvlasté opatrni a pozorni pfi pouzivani déti. Nedovolte
détem, aby si se spotrebiCem hraly, ani détem nebo osobam, které s nim nejsou
obeznameny, aRP{ J% Jpouzivaly.

5. UPOZORNENI: Deti ve véku 8 let a starsi, osoby s télesnym, smyslovym nebo
mentalnim postizenim i osoby, které nemaiji dostatecné zkusenosti nebo znalosti k
pouzivani zafizeni, by mély zafizeni pouzivat pouze pod dohledem osoby odpovédné za
Jejich bezpecnost nebo pokud maiji jsou vybaveni odpovidajicimi pokyny pro bezpecné
pouzivani zafizeni aésou si védomi nebezpeci, ktera mohou s pouzivanim zafizeni
souviset. Nedovolte détem hrat si se spotiebicem. Nedovolte détem Cistit nebo opravovat
spotrebic, pokud neni ditéti starSi 8 let a neni pod dohledem. _

6. Po pouZziti vzdy odpogte spotfebi¢ ze zasuvky. NIKDY neodpojujte napajeci kabel.

7. Nenechavejte zapnuty spotfebiC bez dozoru. ) .

8. Neponofujte kabel, zastrCku nebo zafizeni do vody nebo jiné kapaliny. Chrante zafizeni
pfed povétrnostnimi podminkami (dést, slunce atd.) A nepouZzivejte jej za podminek vysoké
vihkosti (koupelny, mokré kempy).

9. Cas od Casu zkontrolujte stav napajeciho kabelu. Pokud je napajeci kabel poskozen,
musi byt vymeneén autorizovanym servisnim stfediskem, aby se predeslo nebezpeci.

10. Nepouzivejte spotebiC s poskozenym napéjecim kabelem nebo pokud vam spadl, je
jinak poskozen nebo nefunguje spravne. Neopravuijte zafizeni sami, mohlo by dojit k razu
elektrickym proudem. Poskozené zarizeni odneste do autorizovaneho servisniho strediska
k opravé. VSechny opravy smi provadét pouze autorizované opravny. Nespravné opravy
zarizeni mohou zpUsobit vazné nebezpedi pro uZivatele zafizeni.

11. Po pouziti poloZte spotfebic na chladny, pevne;/ a hladky povrch a ujistéte se, ze v jeho
blizkosti nejsou Zadné zdroje teEIa, jako jsou: elektricky sporak, plynovy sporak atd.

12. Nepouzivejte zafizeni v blizkosti hoffavych materialu.

13. Napajeci kabel by nemél viset pres okrajI stolu nebo se dotykat horkého povrchu.
14. Dily a prislusenstvi dostupné z drevéné lavy a lavy. .

15. Zadné kolocar el dispositivo directamente debajo de la toma de corriente.

16. Zadné autentické odvétrani.

17. Dispozice zboZi je omezena.
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Popis vyrobkd Obr.
A1Ptéloy

A2. Formular pro peceni A3. vents

A4. kontrolni okno A5, kryt AB. Formular pro pe€eni
A7. Michacky A8. Méfici IZice A9. Odmérka
égO.BHék pro vyjmuti michadel z chleba

r.
B1. Tlagitko MENU, programovani peceni B2. Tlagitko LOAF SIZE, které udava velikost bochniku chleba
B3. TIMER, nastavte ¢as B4. TlacitkoSTART/PAUSE / STOP.
B5. Tlagitko COLOR (Barva) nastavte zhnednuti chlebové kury
Pred Frvnim pouzitim: e
1.Cistéte vSechny dily podle "CISTENI A UDRZBA".

2.Nastavte pecivo v rezimu peceni a pecte asi 10 minut prazdnou. Nebo date 200 ml vody do pekace na peceni po dobu 10 minut. Tato
akee, aby se sniZila viiné topného télesa a pekace. Po dokongeni bude slySet pipnuti.
%O %?I’?)%N? poté nechte vychladnout a znovu vygistéte vSechny odpojené Casti. Ujistéte se, Ze je spotfebi€ dostatené vétran.

1 Otevrete kryt (A5) a vezméte tvar (A6) zvednutim rukojeti.
2 Pfipojte michacku (A7).
3 Zméfte potfebné prisady a viozte vSechny formy:
PRVNI; Kapalné slozk
DRUHA: Suché pfisady
LAST: Drozdi (pro nejlepsi vysledky pouZijte drozdi (tpreferované), aktivni droZdi a instantni drozdi.)
Pfi pfidavani mouky zkuste nechat pokryt vodu. Udélejte maly odsazeni na vrcholu mouky prstem, pfidame drozdi do drazky. Ujistéte se, ze
kvasnice T&)Fichézeji do styku se soli nebo kapalinami.
POZNAMKA: Pfi vyrobé tésta s vysokym obsahem bilkovin z pSeniéné mouky doporuéujeme zménit pofadi pfidavku:
Nejprve pridejte kvasnice a pSenicnou mouku, pak cukr a stil, nakonec vodu nebo jiné tekutiny.
4 Formular vlozte zpét do slotu (A1) a zavrete kryt (A5).
5 Pfipojte zafizeni k siti.
6 Vyberte program peceni stisknutim tlacitka MENU (B1).
7 Zvolte velikost chleba LOAF SIZE (B2).
8 Zvolte stupen hnédnuti chlebové kury BARVA (B5).
9 Pokud chcete odlozit provedeni chleba, nastavte Cas stisknutim tlacitka TIME (B3).
10 Stisknéte tlacitko START éB4) na zafizeni.
11 Kdyz spustite stroj, provedou dalsi kroky, aby nas informovali o tom, kde mizZete nalit dalSi pFisady,djako jsou ofechy nebo ovoce.
POZOR. Je mozné, ze béhem peceni bude ze zafizeni vystupovat para. To je normalni. Prosim, nebudte znepokojeni.
12 Po dokongeni stroje se na displeji zobrazi 0:00 a uslySite pipnuti.
13 Po dokonCeni prace je funkce aktivovana, abE se udrzovala v teple. Trva 60 minut, ¢as skon€i 10 pipnuti.
14 Pro odstranéni peceni stisknéte tlacitko STOP (B4).
UPOZORNENI; Pfi vyjimani formuléfe pouZivejte rukavice na peceni.
15 Chléb by mél 15 minut vychladnout ve forme a pak obréatit obracené nad zasobnik, odstrarite ho.
Nejlepsich vysledki dosahnete tim, Ze umistite chiéb za pdl hodiny na mfizku, abyste nechali zbyte¢né zbyte¢né.
17 Po skonceni pFistrc/:;{e vzdy odpojte pfistroj od zdroje napajeni. )
CASOYY PROGRAMATOR: Maximalni zpozdéni vaseho chleba je 15 hodin.
POZNAMKA: Nepouzivejte zpozdény start, pokud pouzivate produkty podiéhajici zkaze, jako jsou vejce, mléko atd.
1 nastavte odloZeny start pomoci TIME.
2 Cheete-li Bﬁ'mou , stisknéte tlagitko START / STOP. Chcete-li program zménit, podrzte tlacitko START / STOP na 2 sekundy.
CISTENI A UDRZBA:
1 Pfed cisténim pockejte, az pfistroj vychladne a odpojte napajeni.
2 Vnitfni a vnéj$i povrch utfete mirné navihéenou latkou.
g"’ ?(/lygzjléghn?te ;ory?uléf teplou vodou bez pouziti gisticiho prostiedku. Vyhnéte se poSkrabani povrchu hrnce. Pfed dalSim pouZzitim
ukladné oplachnéte, , .. . , e
MECHANICKE SOUCASTI NEPOUZIVEJTE VODE NEBO JAKEKOLIV ROZTOK. POUZE VE FORME MUZE BYT CISTENY VODOU
4V my&ce nadobi nesmi byt umyvany zadné Casti pfistroje.
5. Pokud je hnétaci kotou¢ obtizné vyjmut z pekéce, pfidavejte teplou vodu na ponofeni po dobu 30 minut. pak se miize snadno rozlozit.
Prq CiSténi pouZijte mokrou hadru.
6. Citéni horniho vika: Po pouziti nechte jednotku vychladnout. Pouiige navihéenou latku k otfeni vika a vnitfek okna. Nepouzivejte Zadné
Cistici prostredky na Cisténi, protoZe by to poskodilo vysoky lesk povrchu.
Poznamka: Nelze demontovat viko k Cisténi.
7. Nepatrné utfete vnéj$i povrch pouzdra vihkym hadfikem a poté otfete suchym hadfikem. Nikdy nepouzivejte benzin nebo jiné kapaliny.
Nikdy neponofujte pouzdro do Cistici VO(z}/.
6. Nez &peéici é)fistroj zabalen pro skladovani, ujistéte se, Ze byl zcela ochlazovan, je Cisty a suchy a viko je zavfené.
PROGRAMY PECENI:
Program 1: Zakladni Pro bilé a smiSené chleby se jedna zeLména 0 pSeni¢nou mouku nebo zitnou mouku. Chléb ma kompaktni
konzistenci. Hnédy chleb miZete nastavit nasfavenim tlacitka BAREVNY.
Program 2; Francouzsky Pro lehké chleby z jemné mouky. Obvykle je chleba nacechrany a méa kfupavou kdru. To neni vhodné pro pegici
recepty vgiadujici maslo, margarin nebo miéko.
Program 3: Cela pSenice Pro chleby s t&Zkymi odridami mouky, které vyZaduii del$i fazi hnéteni a stoupani (napfiklad celozrnné mouka a
zitna mouka). Chléb bude kompaktné;si a tezsi. ) .
Program 4. Sweet Pro chleby s pfisadami, jako jsou ovocné Stavy, strouhany kokos, rozinky, suché ovoce, ¢okolada nebo pfidany cukr.
Diky delsi fazi vzristu bude chiéb svétly a vzdusny.
Program 5: Maslo z miéka Chléb Michani, vzestup a peceni bochniku s maslem a miékem.
Program 6: Bezlepkové hnéteni, zvedani a peeni GLUTEN free boaf. Normalné pro: bezlepkovou mouku, ryzovou mouku, sladkou
bramborovou mouku, kukufi¢nou mouku a ovesnou mouku. )
Program 7: Super rychlé hnéteni, vzestup a peceni bochnik v dobé méné nez zakladni chiéb. Ale chiéb pec¢eny na tomto nastaveni je
obvykle mensi's hustou strukturou.
Program 8: Michani kolacu, vzestup a peceni, ale zvednéte s pouZitim sody nebo prasku do peciva.
Program 9. hnéteni Nastaveni ¢asu hnéteni u uZivatele s rliznymi mnoZstvimi.
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Program 10: Tésto Hnéteni a zvedani, ale bez peceni. Vyjméte tésto a pouzijte k vyrobé pekaren, pizzy, vafeného chleba atd.

Program 11: Cestovni tésto Pro pfipravu mouky a vody nebo nékterych dal$ich se mize dobre misit.

Program 12: Jogurtové kvasnice a udélejte jogurt.

Program 13: Uviznuti uviznuti a marmelady.

Program 14: Peceni Pro pfidavné peceni chleba, ktery je pfili§ svétly nebo nepeceny. V tomto programu nedochazi k hnéteni ani zvedani.
Program 15: Domaci

Stisknutim tlacitka HOMEMADE pouzijte toto nastaveni..

MZete si pfizpusobit, kolik minut v kazdé fazi hnéteni, vzestupu, peCeni, udrzujte v teple ... kazdy krok.

Specifikace:

Napajeni: 220-240V ~ 50 / 60Hz

Vykon: 850 W

Knihu recept najdete zde: https://adler.com.pl/dane/recepie/ad6019.pdf

plasty. VyslouzZily pfistroj odevzdejte do pfislusného sbérného dvoru, protoZze nékteré ¢asti zafizeni mohou
predstavovat pro Zivotni prostfedi nebezpeci. Elektricky pfistroj odevzdejte tak, aby se omezilo jeho opétovné
pouzivani. Pokud jsou v pfistroji baterie, vyjméte je a odevzdejte do pfislusného sbérného mista zvlast.

- PFistroj nevyhazujte do popelnic ani kontejneru na smésny odpad!!

VSEOBECNE BEZPECNOSTNE PODMIENKY
1. Pred pouzitim spotrebi¢a si precitajte ndvod na obsluhu a postupuijte podfa pokynov v
Aom uvedenych. Vyrobca nezodpoveda za $kody spésobené pouzivanim spotrebi¢a v
rozpore s jeho uréenim alebo jeho nespravnou obsluhou.
2. Spotrebi¢ je uréeny len na domace pouZitie. NepouZzivajte ho na ucely, ktoré su v rozpore
s jeho urCenim.
3. Spotrebi¢ pripajajte vyluéne do zasuvky s 230 V ~ 50 Hz. Za ucelom zvySenia bezpeénosti
uzivatela do jedného obvodu pridu nezapdjajte stc¢asne viacero elektrickych spotrebicov.
4. Ak sa pocas pouZivania spotrebiCa v jeho blizkosti nachadzaju deti budte obzvlast
obozretni. Nedovolte detom aby sa hrali so spotrebicom a nedovolte ho pouZivat detom ani
osobam neoboznamenym so spotrebi¢om.
5. Tento pfistroj neni uréen k pouzivani osobami se snizenou fyzickou, citovou ¢i psychickou
zpUsobilosti (véetné déti), ani osobami nezkuSenymi ¢i neseznamenymi s pfistrojem, pokud
by k tomu nedochazelo pod dohledem osoby zodpovédné za jejich bezpecnost a podle
navodu k pouZiti pfistroje.
6. Po kazdom pouziti vytiahnite zastrcku z elektrickej zasuvky pricom zasuvku pridrzte rukou.
NETAHAJTE za sietovy kabel.
7. Nenechavajte spotrebiC zapnuty do zasuvky bez dozoru.
8. Neponarajte kabel, zastrcku ani cely spotrebiC do vody ani inej kvapaliny. Nevystavujte
spotrebi¢ pdsobeniu poveternostnych podmienok (dazdu, sinku a podobne) a nepouzivajte
ho v podmienkach zvySenej vihkosti (kiipelne, vihké kempingové doméeky).
9. Pravidelne kontrolujte stav sietového kabla. Ak je sietovy kabel poskodeny, musi byt
vymeneny $pecializovanym opravarenskym podnikom kvoli predchadzaniu riziku.
10. Nepouzivajte spotrebi¢ s poSkodenym sietovym kablom ani po pade alebo poskodeni
akymkolvek inym spdsobom alebo ak nefunguje spravne. Spotrebi¢ neopravujte samostatne
kvoli riziku Urazu elektrickym pruadom. PoSkodeny spotrebi¢ odovzdajte prisluSnému servisu
za ucelom kontroly alebo opravy. Akékolvek opravy smu vykonavat len opravnené servisy.
Nespravne vykonana oprava moze vazne ohrozit uZivatela.
11. Spotrebi¢ kladte na chladnom, stabilnom a rovnom povrchu, v bezpeénej vzdialenosti od
nahrievajucich sa kuchynskych spotrebi¢ov ako elektricky alebo plynovy sporak a podobne.
12. Spotrebi¢ nepouzivajte v blizkosti horfavin.
13. Sietovy kabel nesmie previsat mimo hranu stola ani sa dotykat hortcich povrchov.

E Ochrana Zivotniho prostfedi. Kartén odevzdejte do sbéru. Polyetylénové sacky (PE) vyhazujte do kontejneru na
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14. Deli naprave in dodatna oprema niso primerne za pranje v pomivalnem stroju
15. Naprave ne names$cajte neposredno pod vtiCnico.

16. PrezraCevalnih odprtin naprave se ne sme pokrivati.

17. Naprava se med delom segreje.

Opis izdelkov SI.

A1. telo A2. Oblika obrazca za pecenje A3. odprtine

A4. pregledno okence Ab. pokrov AB. Obrazec za pecenje
A7. MesSalniki A8. Merilna Zlica A9. Posoda za merjenje

10. Kavelj za odstranjevanje meSalnikov iz kruha

Slika B

B1. MENU gumb, izbor izbire programa B2. LOAF SIZE gumb, ki doloca velikost hleba kruha
B3. TIMER gumbi, nastavite ¢as B4.START/PAUSE / STOP gumb.

B5. BARVA, nastavite porjavelost kruha

Pred prvo uporabo: L ;
1. Oznacite vse dele v skladu z "CISCENJE IN VZDRZEVANJE".
2. Postavite kruh za izdelavo kruha v peéen nacin in pecite prazno priblizno 10 minut. Ali pa 200 ml vode v posodo za kruh, da pecite
10 minut. To dejanje, da se izogne [vonju grelnega elementa in kruha. Beep bo zasliSan po zakljucku.
3. Odklopite in nato pustite, da se ohladi in ponovno o€istite vse odstranjene dele. PrepriCajte se, da ima aparat zadostno
prezracevanje.
UPORABA:
1 Odprite pokrov (A5) in vzemite obliko (A6) tako, da dvignete rocaj.
2 Namestite meSalnik (A7).
3. Izmerite sestavine, ki jih potrebujete, in vstavite vse obrazce:
PRVI: tekoCe sestavine
DRUGO: suhe sestavine
LAST: kvas (za najbolj$e rezultate uporabite kvas za strojno obdelavo (prednostno), aktivno suho kvas in takojSen kvas.)
Pri dodajanju moke poskusite pustiti, da pokrije vodo. S prstom na vrhu moke na vrhu moke, dodajte kvas v vdolbino. Poskrbite, da
kvas ne pride v stik s soljo ali tekocinami.
OPOMBA: Ce jemanije testa iz pSenine moke z visoko vsebnostjo beljakovin priporocljivo spremeniti vrstni red dodajanja:
Najprej dodamo kvas in pSeni¢no moko, sladkor in sol, konéno vodo ali druge tekogine.
4 Vstavite obrazec v rezo (A1) in zaprite pokrov (A5).
5 Napravo prikljucite na elektriéno omrezje.
6 Izberite program za pecenje s pritiskom na gumb MENU (B1).
7 Izberite velikost kruha LOAF SIZE (B2).
8 Izberite stopnjo porjavitve kruha kroglice COLOR (BS).
9 Ce Zelite zamuditi izvedbo kruha, nastavite ¢as, tako da pritisnete TIME (B3).
10 Pritisnite gumb START (B4) v napravo.
11 Ko boste zagnali stroj, opravite dodatne korake, da nas obvestite tudi, na kateri tocki lahko dodate dodatne sestavine, kot so oreski
ali sadje.
POZOR. Mozno je, da med pecenjem pare pride iz naprave. To je normalno. Prosim vas, ne skrbite.
12 Ko je naprava kon¢ana, se na zaslonu prikaze 0:00 in sliSite pisk.
13 Po zakljucku delovne funkcije se aktivira, da se ohladi. Traja 60 minut, ¢as bo konec 10 piskov.
14 Ce Zelite odstraniti pecenje, pritisnite STOP (B4).
OPOZORILO: Pri odstranjevanju obrazca uporabite rokavice za pecico.
15 Kruh naj se ohladi 15 minut v obliki in nato obrnjen navzdol nad pladenj, ga odstranite.
NajboljSe rezultate dosezemo s postavitvijo kruha v pol ure na mrezo, da se pusti odveéno moisture.
17 Ko koncate, napravo vedno odklopite iz napajanja.
CASOVNI PROGRAMER: Najvecja zamuda za va$ kruh je 15 ur.
OPOMBA: Ne uporabljajte odlozenega zagona, ¢e uporabljate pokvarljive izdelke, kot so jajca, mleko itd...
1 nastavite zakasneli zaCetek uporabo TIME. ;
2 Ce zelite sprejeti, pritisnite gumb START / STOP. Ce Zelite spremeniti program, drZite tipko START / STOP za 2 sekundi.

CISCENJE IN VZDRZEVANJE:

1 Pred ¢is¢enjem pocakajte, da se enota ohladi in odklopite napajanje.

2 Zunanjost in notranja povrsina obriite z rahlo vlazno krpo.

3. Vzemite obrazec z vro¢o vodo, brez uporabe detergenta. Izogibajte se praskanju povrsine. Pred naslednjo uporabo temeljito
sperite. ; .

NE VSEBUJEJTE MEHANSKIH DELOV V VODI ALI KAKRSNIH TOPLOTAH. SAMO ZNOTRAJ OBLIKE JE CISTO VODO

4V pomivalnem stroju ne smete sprati delov naprave.

5. Ce je gnetilnik teZko odstraniti iz posode za kruh, dodajte nekaj tople vode, da potopite 30 minut. potem lahko enostavno izpusti.
Uporabite mokro krpo za CiSCenje.

6. CisCenje zgornjega pokrova: Po uporabi pustite, da se enota ohladi. Uporabite vlazno krpo, da obriSete pokrov in notranjost okna.
Za Cis¢enje ne uporabljajte Cistil za brusenje, ker bo to poslabsalo visoko poliranje povrsine.

Opomba: Predlagamo, da se pokrov ne razstavlja za Ciscenje.

7. Nezno obrisite zunanjo povrsino ohisja z mokro krpo, nato pa s suho krpo ocistite. Nikoli ne uporabljajte bencina ali drugih tekocin.

24



Nikoli ne potopite ohi§ja v vodo za CiS¢enje.

6. Preden je izdelovalec kruha pakiran za skladi$¢enje, poskrbite, da je popolnoma ohlajen, €ist in suh, pokrov pa je zaprt.

PROGRAMI ZA PAKIRANJE:

Program 1: Osnovno Za beli in meSani kruh je v glavnem sestavljen iz pSenicne moke ali rzene moke. Kruh ima kompaktno doslednost.
Kruha lahko nastavite tako, da nastavite gumb COLOR.

Program 2: Francoski Za lahke kruhe iz fine moke. Obicajno je kruh puhast in ima hrustljavo skorjo. To ni primerno za peko receptov, ki
zahtevajo maslo, margarino ali mleko.

Program 3: Celotna pSenica Za kruh s tezkimi sortami moke, ki zahtevajo dalj$o fazo gnetenja in naras¢anja (na primer polnozmate
moke in rzene moke). Kruh bo bolj kompakten in teZek.

Program 4: sladek Za kruh z dodatki, kot so sadni sokovi, naribani kokosovi orehi, rozine, suho sadje, ¢okolada ali dodan sladkor. Zaradi
daljSe faze naras¢anja kruha bo lahka in zraéna.

Program 5: Maslo mleko Kruh Gnetenje, dvig in peka¢ z maslom in mlekom, da naredite kruh.

Program 6: Brez glutena Gnetenje, dvig in pecenje brez hleba GLUTEN. Obicajno velja za: brez moke brez glutena, rizeve moke, sladke
krompirjeve moke, koruzne moke in ovsene moke.

Program 7: Super hitro gnetenje, dvig in peka¢ v asu, ki je manj kot osnovni kruh. Toda kruh, peCen na tej nastavitvi, je obi¢ajno manjsi
z gosto teksturo.

Program 8: Cake Gnetenje, dvig in pecenje, vendar se dvigne s sode ali praskom za peko.

Program 9. gnetenje Nastavitev ¢asa gnetenja uporabnika z razliénimi koli¢inami.

Program 10: Testo Gnetenje in dvig, vendar brez pecenja. Odstranite testo in ga uporabite za izdelavo krusnih zvitkov, pice, kruSenega
kruha itd..

Program 11: Testo za testenine Da bi mokra voda in voda ali nekateri drugi lahko uspeli.

Program 12: Jogurt Ferment in naredite jogurt.

Program 13: Zagozden jam in marmelada.

Program 14: Pecivo Za dodatno peko kruha, ki je premocan ali ne pecen. V tem programu ni gnetenja ali dvigovanja.

Program 15: Domace

Pritisnite gumb HOMEMADE za uporabo te nastavitve..

Koliko minut v vsaki fazi lahko prilagodite, gnetejo, dvigate, pecete, vzdrzujete ... vsak korak.

Specifikacije:

Napajanje: 220-240V ~ 50 / 60Hz

Mog: 850 W

Knihu receptov néjdete tu:

https://adler.com.pl/dane/recepie/ad6019.pdf

Starostlivost' o Zivotné prostredie. Kartonovy obal odovzdajte do zbernych surovin. Polyetylénové vrecka (PE)
E vyhodte do kontajnera na plast. Opotrebeny spotrebi¢ odovzdajte na prislusny zberny dvor, nebezpecné latky

spotrebi¢a mézu predstavovat riziko pre Zivotné prostredie. Elektrospotrebi¢ odstrante tak, aby nedochadzalo j

jeho dalSiemu pouzitiu. Ak sa v spotrebici nachadzaju batérie, vyberte ich a odovzdajte ich na zberné miesto
s Osobitne. Spotrebi¢ nevyhadzujte do kontajnera na komunalny odpad!

Conditiile de garantie sunt diferite, daca dispozitivul este utilizat in scopuri comerciale.

1. Inainte de a utiliza produsul, cititi cu atentie si respectati intotdeauna urmatoarele
instructiuni. Producatorul nu este responsabll pentru daunele cauzate de folosirea
necorespunzatoare.

2.Produsul trebuie utilizat doar in interior. Nu utilizati produsul in nici un scop care nu este
compatibil cu aplicatia sa.

3. Tensiunea aplicabila este 230V, ~ 50Hz. Din motive de siguranta, nu este adecvata
conectarea mai multor dispozitive la o priza.

4. V& rugam sa fiti precauti atunci cand utilizati in jurul copiilor. Nu lasati copiii sa se joace
cu produsul. Nu lasati copiii sau persoanele care nu cunosc aparatul sa o foloseasca fara
supraveghere.

5. AVERTISMENT: Acest dispozitiv poate fi utilizat de catre copiii cu varsta peste 8 ani si
persoanelor cu capacitati reduse fizice, senzoriale sau mentale sau persoanelor fara
experienta sau cunoastere a dispozitivului numai sub supravegherea unei persoane
responsabile de siguranta acestora sau daca au fost instruiti cu privire la utilizarea in
siguranta a dispozitivului si sunt constienti de pericolele asociate cu functionarea acestuia.
Copiii nu ar trebui sa se joace cu dispozitivul. Curatarea si intretinerea dispozitivului nu
trebuie efectuate de catre copii, cu exceptia cazului in care au peste 8 ani si aceste
activitati sunt efectuate sub supraveghere.

6. Dupa ce ati terminat de utilizat produsul, nu uitati s& scoateti usor mufa de la priza de
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alimentare cu méana. Nu trageti niciodata cablul de alimentare!

7. Nu lasati niciodata produsul conectat la sursa de alimentare fara supraveghere. Chiar si
atunci cand utilizarea este intrerupta pentru o perioada scurta de timp, opriti-o din retea,
deconectati-l de la priza.

8. Nu puneti niciodata cablul de alimentare, stecherul sau intregul dispozitiv in apa. Nu
expuneti niciodata produsul la conditiile atmosferice, cum ar fi lumina directa a soarelui sau
ploaia, etc. Nu utilizati niciodata produsul in conditii de umiditate.

9. Verificati periodic starea cablului de alimentare. In cazul in care cablul de alimentare este
deteriorat, produsul trebuie transformat intr-un loc de service profesionist care trebuie
inlocuit pentru a evita situatiile periculoase.

10. Nu utilizati niciodata produsul cu un cablu de alimentare deteriorat sau daca acesta a
fost aruncat sau deteriorat in orice alt mod sau daca nu functioneaza corect. Nu incercati sa
reparati singur produsul defect, deoarece poate provoca socuri electrice. Intoarceti
intotdeauna aparatul deteriorat la o locatie de service profesionista pentru ao repara. Toate
reparatiile pot fi efectuate numai de profesionisti autorizati. Reparatia care a fost efectuata
incorect poate cauza situatii periculoase pentru utilizator.

11. Nu puneti niciodata produsul pe sau in apropierea suprafetelor calde sau calde sau a
aparatelor de bucatarie cum ar fi cuptorul electric sau arzatorul cu gaz.

12. Nu folositi niciodata produsul in apropierea combustibililor.

13. Nu lasati cablul sa stea peste marginea contorului.

14. Partile si dispozitivele accesorii nu trebuie spalate in masina de spalat vase

15. Nu conectati aparatul direct la priza electrica.

16. Nu acoperiti orificiile de ventilatie

17. Unitatea se incalzeste in timpul functionarii.

Descrierea produselor Fig.

A1. corpul A2. Manipulati formularul pentru copt A3. guri de aerisire

A4. fereastra de inspectie Ab. acopera AB. Forma pentru coacere
A7. Mixere A8. Lingura de masurare A9. Ceasca de masurare
A 10. Cérlig pentru indepartarea agitatoarelor din péine

Figura B

B1. Butonul MENU, selectarea programului de coacere B2. Butonul LOAF SIZE, declarand marimea unei paine

B3. Butoanele TIMER, setati ora B4.START/PAUSE / STOP.

B5. Butonul CULORI, setati rumenirea crustei de péine

Tnainte de prima utilizare:
1.Curétati toate piesele conform "CURATARE SI INTRETINERE".
2. Setatl aparatul de coacere in modul de coacere si coacetl gol timp de aproximativ 10 minute. Sau puneti 200 ml de apa in tava pentru a
coace t|mp de 10 minute. Aceasta actiune in scopul de a scapa de mirosul elementului de incélzire si panou de paine. Bipul va fi audiat
dupé finalizare.
3. Deconectati-l apoi lasati-| sa se raceasca si curatati din nou toate piesele detasate. Asigurati-va ca aparatul are o ventilatie suficienta.
UTILIZARE:
1 Deschideti capacul (A5) si luati forma (A6) prin ridicarea manerului.
2 Atasati mixerul (A7).
3 Masurati ingredientele de care aveti nevoie si puneti toate formele:
PRIMUL: ingrediente lichide
A doua: ingrediente uscate
ULTIMUL: Drojdie (Pentru cele mai bune rezultate, utilizati drojdia de paine (preferata), drojdia activa si drojdia instant.)
Cand adaugati faina, incercati sa o lasati sa acopere apa. Faceti o mica indentare pe partea superioara a fainii cu degetul, adaugati drojdia
in indentare Asigurati-vé ca drojdia nu vine in contact cu sarea sau lichidele.
NOTA: Daca se prepara aluat de grau din faina de grau, se recomanda modificarea ordinii de adaugare:
Mai intai adaugati drojdie si fdina de grau, apoi zahar si sare, in final apa sau alte lichide.
4 Formularul se introduce in slot (A1) si se inchide capacul (A5).
5 Conectati aparatul la retea.
6 Selectati programul de coacere apasand butonul MENIU (B1).
7 Selectati dimensiunea péinii LOAF SIZE (B2).
8 Selectati gradul de rumenire a crustei de paine CULOARE (B5).
9 Daca doriti sa intarziati executarea péinii, setati ora apasand TIME (B3).
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10 Apasati butonul START (B4) pe dispozitiv.

11 Cand porniti, masina va efectua pasi suplimentari pentru a ne informa, de asemenea, in ce moment puteti turna ingrediente
suplimentare cum ar fi nuci sau fructe.

ATENTIE. Este posibil ca in timpul coacerii aburul sa iasa din dispozitiv. Asta este normal. Nu fi alarmat.

12 Cand masina a terminat, afisajul va fi afisat la 0:00 si veti auzi un semnal sonor.

13 Dupé finalizarea functiei de lucru este activatd pentru a se incalzi. Este nevoie de 60 de minute, timpul se va termina cu 10 de bipuri.
14 Pentru a scoate coacerea, apasati STOP (B4).

AVERTISMENT: Cand scoateti formularul, folositi manusi de cuptor.

15 Painea ar trebui sé se raceasca timp de 15 minute in forma si apoi sa se rastoarne cu susul in jos peste o tava, scoateti-o.
Cele mai bune rezultate sunt obtinute prin plasarea painii intr-o jumatate de ora pe o retea pentru a ldsa sa se lase in exces.

17 Cand ati terminat, deconectatl intotdeauna aparatul de la sursa de alimentare.

PROGRAMATOR TIMP: Intérzierea maxima pentru painea dvs. este de 15 ore.

NOTA: Nu utilizati pornirea intarziatd dac folositi produse perisabile cum ar fi oud, lapte etc.

1 setati pornirea intarziata folosind TIME.

2 Pentru a accepta, apasati butonul START / STOP. Pentru a schimba programul, tineti butonul START / STOP timp de 2 secunde.

CURATENIE SI MENTENANTA:

1 Inainte de curatare, asteptati unitatea sa se raceasca si deconectati alimentarea.

2 Stergeti suprafata exterioara si interioara cu o carpa usor umezita.

3. Spalatl Forma cu apa fierbinte, fara a utiliza detergent Evitati zgarierea suprafetel vasului. Inainte de urméatoarea utilizare clatiti bine.
NU SUBMERGETI PARTILE MECANICE IN APA SAU ORICE SOLVENT. Numai in interiorul formei pot fi curatate cu apa

4 Nici o parte a d|spozmvulu| nu trebuie sa fie spalatd in masina de spalat vase.

5. Daca lama de framantare este dificil de indepartat din tava de péine, adaugati putina apa calda la baie timp de 30 de minute. atunci se
poate elimina usor. Utilizati carpa umeda pentru ao curata.

6. Pentru a curata capacul superior: Dupa utilizare, 1asati unitatea sa se raceasca. Utilizati o carpa umeda pentru a sterge capacul si
interiorul ferestrei de vizionare. Nu folositi nici un fel de detergenti abrazivi pentru curatare, deoarece acest lucru va degrada polizul
superior al suprafetei.

Nota: Se recomanda sa nu demontati capacul pentru curétare.

7. Stergeti usor suprafata exterioard a carcasei cu o carpa umeda, apoi folositi o carpé uscaté pentru ao sterge. Nu folositi niciodata
benzina sau alte lichide. Nu scufundati niciodata carcasa in apa pentru curatare

6. Inainte ca ambalajul s& fie ambalat pentru depozitare, asigurati-va ca acesta sa racit complet, este curat si uscat, iar capacul este inchis.
PROGRAMURI DE LUCRU:

Programul 1: Basic Pentru painea albé si amestecata, se compune in principal din faina de grau sau faina de secara. Painea are o
consistenta compacta. Puteti regla maro paine setand butonul COLOR.

Programul 2: Franceza Pentru painea usoara din féina fina. In mod normal, péinea este pufoasa si are o crusta crocanta. Acest lucru nu
este potrivit pentru preparatele de coacere care necesita unt, margarina sau lapte.

Programul 3: Grau integral Pentru paine cu varietati grele de faina care necesita o faza mai lunga de framantare si in crestere (de exemplu,
faina integrala de gréu si faina de secard). Péinea va fi mai compacta si mai grea.

Programul 4: Dulce Pentru péine cu aditivi cum ar fi sucuri de fructe, nuca de cocos rasé, stafide, fructe uscate, ciocolatd sau zahar
adaugat. Datorita unei faze mai lungi de crestere, painea va fi usoara si aerisita.

Programul 5: lapte de unt Péine Framantarea, cresterea si coacerea paine cu unt si lapte pentru a face paine.

Programul 6: Fatarea fara gluten, indltarea si coacerea fripturii GLUTEN. In mod normal, pentru: féina fara gluten, faina de orez, faina de
cartof dulce, faina de porumb si féina de ovaz.

Programul 7: Foarte rapida Framantare, crestere si paine de copt in timpul mai mic decat péinea de baza. Dar painea coapta pe acest
cadru este de obicei mai mica, cu o textura densa.

Programul 8: Tort Framantarea, cresterea si coacerea, dar cresteti cu sifon sau praf de copt.

Programul 9. framantare Setarea timpului de framéntare de catre utilizator cu diferite cantitati.

Programul 10: Aluat Framéntarea si cresterea, dar fara coacere. Scoateti aluatul si utilizati-l pentru a face paine, pizza, paine aburita etc.
Programul 11: Aluatul de paste Pentru a face faina si apa sau altele pot fi bine amestecate.

Programul 12: laurt Fermentati si faceti iaurtul.

Programul 13: Blocarea gemurllor si a marmeladelor.

Programul 14: Coacere Pentru coacerea suplimentara a péinii care sunt prea usoare sau nu sunt coapte. Tn acest program nu exista
framantare sau ridicare.

Programul 15: Acasa

Apasati butonul HOMEMADE pentru a utiliza aceasta setare..

Puteti personaliza cate minute in fiecare faza pentru framéntare, crestere, coacere, pastrati cald ... la fiecare pas.

Specificatii:

Alimentare: 220-240V ~ 50 / 60Hz

Putere: 850 W

O carte de retete o puteti gasi aici: https://adler.com.pl/dane/recepie/ad6019.pdf

Din grija pentru mediul inconjurator. Ambalajele din carton va rugam sa le transmiteti sa centrele de maculatura.
Sacii din polietilena (PE) trebuie aruncate in recipientele pentru materialele plastice. Dispozitivul uzat trebuie
transmis la punctul corespunzator de depozitare, deoarece componentele periculoase care se gasesc in dispozitiv
pot fi foarte periculoase pentru mediul inconjurator. Dispozitivul electric trebuie transmis in asa fel incat sa se
limiteze utilizarea lui repetata. Daca in dispozitiv se gasesc baterii acestea trebuiesc scoase si transmise catre
punctul de depozitare a acestora, separat.
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. _MakemoWckw

[apaHUMCKMTE YCNOBYM Ce pa3nuKyBaaT JOKONKY ypeaoT ce ynotpebysa 3a
KOMepuujanHu uenm.

1. Mpeg ynotpeba Ha ypeaoT BHAMATENHO NPOYKTA|TE M M CEKOrall CriedeTe M cnegHuTe

ynatctsa. [1pon3BoanTENoT He € OArOBOPEH 3a OLUTETYBatba KoM NPoM3neryBaar of

HenpaBunHa ynoTpeba Ha ypeaor.

2. Ypepot Tpeba fa ce ynoTpebysa camo BHaTpe. He ynotpebyBajTe ro ypeaot 3a 6uno

KaKBM LieSiv KoM He ce KoMnaTuBuUmHM co HeroBata npumeHa.

3. HanoHot e 230V, ~50Hz co 3a3emjyBame. Of 6e3beaHocHN npuunHK He Tpeba aa ce

NpUKIy4YyBaaT noBeKe ypeau Ha efieH U3BOp Ha eNlekTpuyHa eHeprija.

4. bugeTe BHAMaTeNHK Kora ro ynotpebysare ypeaoT Bo 6nnsnHa Ha geua. He nm

[03BOJTYBajTe Ha JelaTta fja Cv urpaaTt co ypefoT. He M Jo3BosyBajTe Ha Aelarta uim

NyreTo Kou He ro no3HaeaaT ypeaoT fa ro kopuctat 6e3 Haasop.

5. Mpegynpenysawe: OBOj ypen He e HameHeT 3a ynotpeba o cTpaHa Ha nnua

(BKny4yBajkut 1 gela noManu o4 8 roauHu) Co HamaneHn U3NYKIU, CEH3O0PHMU UL

MeHTasTHK1 CNOCOBHOCTY UMK CO HEOCTATOK Ha UCKYCTBO U 3HaeHe, OCBEH aKo He ce

HaZrneayBaHu UnK ynaTyBaHW BO BpCKa CO ynoTpebaTa Ha ypefoT 0 CTpaHa Ha nuue

OLroOBOPHO 3a HuBHaTa besbenHocT. [leuara He Tpeba fa cv urpaat co ypeaor.

UncTereTo 1 0apXKyBakbeTo Ha ypedoT He Tpeba fa Guae n3BpLuyBaHo Of CTpaHa Ha

[iela, OCBEH ako He ce norosnieMn of 8 rofMHN 1 ako HeMa HeKoj Koj ke rv Haarneaysa.

6. OTkako Ke 3aBpLumTe co ynotpeba Ha ypedoT, noneka u3sageTe ro NpuUKNyYHUKOT Of

[0BOZOT Ha CTpYja, NpuUTOa NpUaPKYBajkK ro LLTEKEPOT CO paka. Hukorall He BreveTe ro

kabenor!!!

7. Hvkoraw He ocTtaBajTe ro 6e3 Hag3op ypeaoT noBp3aH co A0BOA Ha CTpyja. [ypu u kora

HakpaTKo ke NpeknHeTe o Herosa ynoTpeba, UCKTyyeTe ro o4 cTpyja.

8. Hukoraw He cTaBajTe ro kabenoT, NpUKIyYHUKOT UK LiennoT ypea Bo Bogda. Hukoralw

He U3NoXyBajTe ro ypeaoT Ha aTMOCGEPCKU YCIIOBH, Kako AUPEKTHA COHYEBA CBETINHA

UK JoXa, UTH. Hukoraww He ynotpe6yBajTe ro ypeaoT BO BNaXHWU YCHOBY.

9. MNoBpemeHO NPOBEPYBAjTE ja cOCToj0aTa Ha ENEKTPUYHINOT Kaben. JOKOMKY Toj €

OLUTETEH, OAHECETE r0 YpeaoT Ha OBacTEH CepBUC 3a 3aMeHa Ha kabenoT co Len fa ce

n3berHat onacHu cuTyauum.

10. Hukoralw He ynoTpebyBajTe ro ypeaoT co owTeTeH kaben unu ako B1 nagHan uim 6un

OLITETEH Ha 1Mo KakoB HAa4MH UNK ako He paboTu NpasunHo. He obuaysajTe ce camu aa

ro nonpasate AedekTHUOT Npoun3Boa buaejku Toa MOXe Aa A0BEAE 40 ENEKTPUYEH LLOK.

Cekoralu HoceTe ro TakBUOT Ype[ Ha OBNacTeH CepBUC Ha nonpaska. [onpaskute Moxat

[ 1 N3BpLLyBaaT eANHCTBEHO NPOECHOHaNHN NiLa Of OBNACcTEH cepBuc, buaejku

HernpaBWUHWUTE NOMpaBKW MOXaT Aa Npean3BrKaaT OnacHW CUTYaLumn 3a KOPUCHUKOT.

11. Hukoraww He cTaBajTe ro ypeaoT Ha uin Bo 6riM3nHa Ha 3arpeaqu unm Bpenm

MOBPLUMHMN U KYJHCKU YPEOM KaKO eNEKTPUYHI MW MIIMHCKM LUNOPETH.

12. Hukoralu He kopucTeTe ro ypefoT Bo 6nm3nHa Ha 3anannmeu Matepujani.

13. He ocTaBajTe ro kabenoT ga Bucu npeky paboT Ha paboTHaTa NoBpLUKHA.

14. [lenosute 1 gogatouuTe Ha ypeaoT He Tpeba Aa ce MujaT BO MaluMHa 3a MUEHE Ha

CafjoBy.

15. He nocraByBajTe ro ypeaoT ANPEKTHO NOZ LUTEKEP 3a CTpyja.

16. He rv nokpusajTe 0TBOPUTE 3@ BEHTUALMja Ha YpeaoT.

17. YpenoT ce 3arpeBa 3a Bpeme Ha paborata .

Onuc Ha npoussoauTe Cn.
A1.teno A2. Ce cnpasu co hopma 3a neyete A3. oTBOpYK
Ad4. vHcnekuycky npo3opeLy A5. nokpujTe AB. dopma 3a neyerse
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A7. Muikcepu A8. Mepetbe naxuua A9. Yawa 3a Mepete
A 10. Kyka 3a oTCTpaHyBarse Ha MeLLank of neb

Cnwuka b.
B1. MENU konue, n3bop Ha nporpama 3a neyete B2. LOAF SIZE konue, npornacyBajku ja ronemmHata Ha neb Ha neb
B3. TIMER konumtba, nocTaBeTe ro BPEMETO B4.START/PAUSE / STOP konye.

B5. BOJA konye, ro noctasv 6payHuHr Ha neb kopa

Mpep npeata ynotpeba:
1.3aunHeTe v cute genosu cnopeg "YMCTEHE U OOPXKYBAHE".
2. MocTaBeTe ro NPoU3BOAUTENOT Ha JIed Ha PEXIM Ha NeYetbe U neveTe ro npas3HoTo okory 10 MuHyTH. Wnu cTasete 200 Mn Boaa BO
capoT 3a ne6 3a neverbe 10 MuHyTH. OBa [4€jCTBO CO Lien Aa ce HaAMUHE MUPUCOT Ha rPEjHNOT eneMeHT 1 caaoT 3a neb. bun ke ce uye
10 3aBpLLYBaH-ETO.
3. UcknyyeTe ro, a noToa ocTaBeTe ro Aa Ce OflaAn 1 MOBTOPHO MCHMCTETE M CiTe 0ABOEHM Aenosu. [posepeTe Aanu anapatoT uMa
AO0BOJTHO BEHTUMALM]a.
YNOTPEBA:
1 OtBopeTe ro noknoneyoT (A5) 1 npesemeTe dopma (AB) co NoaurHyBate Ha padkara.
2 lMpukadeTe ro mukcepoT (A7).
3 VlamepeTe v cocTojkuTe LUTO BY Ce NoTpeGHM 1 cTaBeTe 1 cute obpacuy:
[MPBA: TeuHu cocTojku
BTopo: cyBu cocTojku
I'IOCJ)'IEJ]ETE: kBaceL, (3a Hajnobpu pe3ynTaTi kopucTeTe KBaceL, 3a kBacel, (npecepupaH), akTUBEH CyB KBACEL, U MHCTaHTEH
KBaceL.
Kora gopaBate bpaluHo, obugeTe ce Aa ja nokpueTe BogaTa. HanpaseTe Mana 3anek Ha BPBOT Ha BpaluHO €O NpCT, AofageTe kBacel,
BO BAnabHyBake. poBepeTe Aanu KBaceLoT He foara BO AOMWP CO COJT UMM TEYHOCTY.
3ABEJELLKA: Ako ce npaBu BUCOKO MPOTEMHCKA COAPXMHA Ha TECTO O MYEHMYHO BpaLLHO, MPENopaYnvBo € Aa ce NPOMEHU
Hapenbara 3a foaaBate:
MpBo AopazeTe KBaceL, U NYeHNYHO BpaluHo, NOTOa LUEeKep M COM, KOHEYHO BOAA UMM [APYTY TEYHOCTH.
4 ®opmata BMeTHeTe Hasap Bo cnoToT (A1) v 3aTBopeTe ro kanakoT (A5).
5 INoBp3eTe ro ypeaoT co enekTpuyHaTa Mpexa.
6 V13bepeTe ja nporpamarta 3a nevere co NpuTHcKarbe Ha konyeto MENU (B1).
7 V13bepeTe ja ronemuHata Ha nesoto konye LOAF SIZE (B2).
8 V136epeTe ro CTeneHoT Ha 3auBpcTyBatrse Ha konyeto BOJA Ha neb kopa (B5).
9 Ako cakaTe fia ro OANOXUTE U3BPLLYBaH-ETO Ha Ne60T, NocTaBeTe ro BpeMeTo co nputuckare Ha TIME (B3).
10 MputucHete ro konyeto START (B4) Ha ypegoT.
11 Kora ke noyHeTe co MalLmHaTa, ke HanpaBuTe JOMOMHUTENHN YEKOPX 3a A He M3BECTUTE, BO KOj MOMEHT MOXETE Aa UCTypeTe
LOMOMHUTENHN COCTOjKU Kako OPEBM Wi OBOLLjeE.
BHMAHME. MoxHo e feka 3a BpeMe Ha NevereTo Ha NeyereTo ke n3nese og ypenot. OBa e HopmanHo. Be monume He bupete
BO3HEMMPEHM.
12 Kora MalumHaTa ke 3aBpLuu, Ha ekpaHoT ce nokaxysa 0:00 1 ke cnyluHeTe 3By4YeH curHarn.
13 Mo 3aBpLuyBareTO Ha paboTHaTa (hyHKLMja Ce akTMBMpa 3a fa ce 3arpee. [oTpebHu ce 60 MuHyTH, BpemeTo ke 3aBpLum co 10 6umn
curHanm.
14 3a fa ro usaguTe neverseto, nputucHete STOP (B4).
MPEAYMNPEOYBAHE: Mpu oTcTpaHyBake Ha dhopmaTta KopUCTETe pakaBuLy 3a pepHaTa.
15 Nebot Tpeba aa ce uanaagym 15 MuHyTH Bo hopma, a noToa Aa ce CBPTW Haomaky npeky guoka, OTCTpaHeTe ro.
Hajnobpw pesyntati ce NocTUrHyBaaT co NoCTaByBake Ha Neb 3a NonoBMHa Yac Ha peLueTka 3a Ja ce A03BOMM f1a ro HaaMUHe
BMLLOKOT moistiure.
17 Kora ke 3aBpLuuTe, cexorall UCKNyyeTe ro ypeaoT O HanojyBareTo.
BpemeHcku nporpamep: MakcimanHoTo 3afoLHyBare 3a Bawwmot neb e 15 vaca.
3ABEJNELLKA: HemojTe fia ro KOpUCTUTE ONOXKEHMOT NOYETOK aKO KOPUCTATE PaCcUNIMBM NPOM3BOAM KaKO jajua, MIEeko 1 cr.
1 MocTaBeTe 0aI0KeH NOYETOK Aa ro kopuctute BPEMETO.
2 3a pa npudpatute, nputuckHete ro konyeto START / STOP. 3a npomeHa Ha nporpamata gpxete ro START / STOP konueTo 2
CEKYHAM.

YNCTEHE W OPXYBAHE:

1 Mpep uncTetbe, NoyekajTe ypeaoT Aa e U3nagu 1 Aa ro UCKNy4m cTpyja.

2 HapopeluHaTa 1 BHaTpeLLHaTa NoBpLUKHA M3bpuLLETe CO ManKy BRaxHa kpna.

3. VisBapeTe ro obpaseLioT co Tonna Boda, be3 ynotpeba Ha AeTepreHT. V3berHysajTe ja rpebetbe Ha noBpLuMHaTa Ha cagoT. Mpea
cnepHata ynotpeba TeMenHo ucnnakHeTe. .

HE MPEOYMNPEOYBAJTE HA MEXAHWYKTE ENOBW BO BOLA WM B0 PACTEHE. CAMO HECPEKA CO ®OPMATA MOXE
[A CE YACTAT CO BOLA

4 He Tpeba pa ce mujaT Aenosw oA ypeaoT BO MalunHaTa 3a MUeHe CafoBy.

5. Ao € TeLLKO Aa ce 13BaAN CeunroTo 3a MecTere 0 CafoT 3a neb, JofaaeTe manky Tonna Boaa 3a fa ce Hatony 30 MyH. Toraw
NECHO MOXe fia Ce uaracHe. KopucteTe ro BiaxHo kpna 3a fja ro McuncTuTe.

6. 3a uncTerbe Ha ropHuoT kanak: Mo ynotpeba, octaBeTe ypenoT fAa ce onaau. KopucteTe BnaxHa kpna 3a Aa ja n3bpuLueTe kanakoT 1
BHaTPELLHOCTa Ha NPO30PeLIoT 3a rnefatke. He kopucteTe abpaanBHi CpeacTBa 3a YnCTerbe, Braejkv Toa ke ro ferpaampa BUCOKMOT
Mo Ha NoBpLUKHaTA.

3abeneluka: He ce npenopayysa packnonyBatbe Ha kanakoT 3a YNCTetbe.

7. HexxHo n3bpuueTe ja HaBOpeLUHaTa MOBPLUMHA Ha KyRMLLTETO CO BNaxHa kpna, a noToa KopUCTETe cyBa Kpna 3a Aa ja n3dpuiuerte.
Hukoralw He kopucTeTe 6eH3WH UnK ApYrv TEYHOCTW. HuKoral He ro noTonyBajTe KyKWLLITETO BO BOAA 3a YKCTeH:e.

6. Mpepn aa ce cnakysa cknaguiLTeTo 3a Neb, NpoBepeTe fani e LenocHo NadeH, YNCT 1 CyB, a kanakoT e 3aTBOPEH.

NMPOM3BOIN:

Mporpama 1: OcHoser 3a 6en 1 MeLwan neb, raBHo Ce COCToN Of, N4YeHNYHO BpaluHo Ui pxaHo BpaluHo. NleboT umMa komnakTHa
KOH3MCTeHTHOCT. MoxeTe Aa ro npunaroante nebot kadeas co noctasysare Ha konyeto BOJA.

IMporpama 2: ®paHuycku 3a necHn neboBM HanpaseHm oA (uHo bpalwHo. HopmanHo neboT e mekym v uma kpukasa kopa. OBa He e
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MoroAHo 3a peLienTy 3a neverse kow 6apaat nyTep, MaprapuH Ui MIexo.

Mporpama 3: LienocHo nyeHnua 3a neb co Teluky BAoBK BpatlHo kov bapaat nogonra dasa Ha Mecere 1 pacTetwe (Ha npuMep, GpallHo
0f} LIenoTo N4eHn4Ho GpaluHo 1 'px 6paluHo). Ne6oT ke Grae NOKOMNAKTEH U TEXOK.

Mporpama 4: Cnatka 3a ne6 co 40AaTOLYM KaKo LUTO Ce OBOLLHM COKOBM, PEHAaH KOKOC, CYBO Ipos3je, CyBO OBOLLje, Yokonaaa unv AofafeH
wekep. [Mopaau nogonra ¢asa Ha 3ronemyBatse Ha N1eboT ke Buae neceH n BO3ayXx.

[Mporpama 5: nytep mneko Jle6 MeceTe, ce kpeBaTte v neyete neb co nyTep 1 Mreko 3a Aa HanpasuTe neod.

[Mporpama 6: 6e3 rmyTeH, Mecere, NOpacT 1 Neyeke Ha rnyTeH. HopmanHo 3a: 6e3 6paluHo, opr3oBa 6paLlHo, Cnagok komnup GpallHo,
nyeHKkapHo BpaLLHo W 0BECHO BpalLHo.

Mporpama 7: Cynep 6p3o Mecetbe, nopact v neyetse ned Bo Bpeme nomarnky of ocHoBHWOT neb. Ho neboT neyeH Ha oBaa nocTaeka e
0bMYHO MoMmarn co rycTa TekcTypa.

lMporpama 8: TopTa Mecetbe, NOpacT v neverse, HO Ce 3rofiemyBa co CoAa UNy NpaLLokK 3a NeLyBeo.

[Mporpama 9. maykam [NocTaByBatbe Ha BPEMETO 3a MeBake Off CTPaHa Ha KOPUCHUKOT CO Pa3finyHi KONMYMHN.

I'ngrpama 10: TecTo Mecetbe 1 pacTerse, Ho 6e3 nevetse. 13BapeTe ro TectoTo U ynotpebysajTe 3a npaBetbe NeGHM POHK, N1, NapeH
nebwucen.

lporpama 11: Tecto o TecTeHnHu 3a aa ro HanpasuTe GpaLLHOTO M BoAaTa, I HEKOW Jpyru, Moxe Jo6po Aa ce 3avyBaart.

[Mporpama 12: Jorypt ®epMeHT 1 fa ce Hanpasy jorypT.

[Mporpama 13: em 1 mapmanag.

lMporpama 14: NeyeTe 3a fononHuTenHo neyere neb LWTo € MpeMHory NeceH unu He ce neve. Bo oBaa nporpama Hema meLuatse 1nm
MOAVTHYBak-E.

[Mporpama 15: JomaluHa

lMputnckerte ro konyeto HOMEMADE

MoxeTe fia n3bepeTe KoMKy MUHYTM BO Cekoja (hasa 3a Mecetbe, pacTerbe, Neyerbe, 3arpeBatbe ... CEKOj HEKOP.

Cneumdmvkaumm:

Hanojysare: 220-240V ~ 50 / 60Hz

MoxkHocT: 850W

KHura co peuent MoxeTe fa HajaeTe Tyka: https://adler.com.pl/dane/recepie/ad6019.pdf

3a fa ce 3awwTnUTaT BalaTa OKONMHA: BE MOMIMME OAAENHM KYTUM M NNACTUYHI KeCW 1 a pacrionara co H1B BO

€00JBETHNTE KaHTU 3a oTnagoum. Kopuctu anapatot Tpeba aa 6uae npepaneH Ha NOCBETEH CoBUparbe NOeHU nopaam

hazarsous KOMMOHEHTH, KOM MOXaT fa BnujaaT Ha X1BOTHaTa cpeanHa. He pnajte 0Boj anapart BO 3aefHu4kata
mmmmm /OPTA 32 OTMAZOLN.

BOSANSKI
OPSTI USLOVI BEZBJEDNOSTI. VAZNE UPUTE KOJE SE TICU
BEZBJEDNOSTI UPOTREBE. PROCITAJTE IH PAZLJIVO |

SACUTOVAJTE KAKO BISTE IH KONSULTOVALI U BUDUCNOSTI
1.Prije poCetka eksploatacije aparata treba procitati uputstvo za upotrebu i postupati
prema njegovim uputama. Proizvodac ne snosi odgovornost za Stete koje su nastale
uslijed nenamjenske upotrebe ili neodgovarajuceg rukovanja.
2. Aparat je namjenjen iskljuCivo za kuénu upotrebu. Ne smije se koristiti u druge svrhe —
koje nisu u skladu s njegovom namjenom.
3. Aparat treba prikljuciti iskljucivo u uti¢nicu sa uzemljenjem 230 V ~ 50Hz
U cilju povec¢anja bezbjednosti eksploatacije, u jedno strujno kolo se ne moze istovremeno
prikljuciti viSe elektricnih uredaja.
4 Treba obracati posebnu paznju tokom koriStenja aparata, kad se u blizini nalaze djeca.
Nemojte dopustiti djeci da se igraju aparatom. Nemojte dozvoljavati djeci niti osobama koje
nisu upoznate sa aparatom da ga koriste.
5. UPOZORENJE: Ovaj uredaj mogu da koriste djeca starija od 8 godina i osobe sa
ograni¢enim fizickim, osjetilnim i mentalnim sposobnostima ili osobe neiskusne te
neupoznate sa uredajem, ako se upotreba vrsi pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
bezbjednost ili ako su ove osobe dobile upute vezane za bezbjednu upotrebu uredaja i
svjesne su opasnosti vezanih za upotrebu uredaja. Djeca se ne smiju igrati sa uredajem.
Ciscenje i konzervacija uredaja ne smije se vrsiti od strane djece, sem ako su starija od 8
godina i vrSe ove radnje pod nadzorom odrasle osobe
6.Uvijek nakon upotrebe, izvadite utika¢ iz utiCnice za napajanje, pridrzavajuci utiénicu
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rukom. NEMOJTE vuci mrezni kabel.

7. Ne potapati kabel, utikac ili sav aparat u vodu ili bilo koju drugu tecnost. Ne izlagati
djejstvu atmosferskih prilika (kiSa, sunce i dr.) i ne koristiti u uslovima poviSene vlaznosti
(kupatila, ,vlaZne” vikendice).

8. PeriodiCno provjeravajte stanje kabela za napajanje. Ako je kabel za napajanje ostecen,
treba biti promjenjen od strane specijalizovanog servisa sa ciljem sprjecavanja opasnosti.
9. Nemoijte koristiti aparat: kad je osteCen kabel za napajanje, nakon pada na tlo, kad je na
bilo koji nacin ostecen, kad nepravilno radi. Nemojte samostalno popravljati aparat zbog
opasnosti od udara struje. OStecen aparat predajte odgovarajuéem servisu da izvrsi provjeru
ili popravak. Sve popravke mogu vrsiti iskljucivo ovlasteni servisi. Nepravilno izveden
popravak moze prouzroCiti ozbiljnu opasnost za korisnika.

10. Aparat treba staviti na hladnu, stabilnu, ravnu povrsinu, daleko od zagrijanih kuhinjskih
uredaja kao Sto su: Stednjak, plinski plamenik i dr.

11. Nemojte koristiti aparat u blizini lako zapaljivih materijala.

12. Kabel za napajanje ne moze visjeti preko ruba stola niti dodirivati vruée povrsine.

13. Aparat ili uredaj za napajanje ne smiju da budu priikljuéeni na uti¢nicu bez nadzora.

14. Dijelove i pribore uredaja nemojte prati u perilici posuda.

15. Nemojte stavljati uredaj neposredno ispod elektricne utiCnice.

16. Nemojte prekrivati ventilacijske otvore uredaja

17. Uredaj se tokom rada zagrijava.

Opis proizvoda SI.
A1. telo A2. Obrada oblika za peéenje A3. otvori
Ad. Rﬂrozor pregleda Ab. Rﬂoklopac AB. Obrazac za pecenje
A7. Mikseri A8. Merna kasika A9. Mjerna ¢asa
/S\|_1k0. BKuka za uklanjanje mijeSalica od hljeba
ika
B1. MENU dugme, izbor programa pecenja B2. Dugme LOAF SIZE, oznacavajuci veli¢inu hleba
B3. TIMER dugmad, podesite vreme B4.START/PAUSE / STOP dugme.

B5. COLOR dugme, postavite brauning kruske

Pre prve upotrebe: . .

1. Ocistite sve delove u skladu sa "CISCENJE | ODRZAVANJE".

2. Postavite proizvodjac hleba u rezim pe(“:enia i pecite prazno oko 10 minuta. lli stavite 200ml vode u posudu za hljeb i pecite 10 minuta.
Ova akija radi poniStavanja mirisa grejnog elementa i posude za hljeb. Zvucni signal ¢e se ¢uti nakon zavrietka.

6.Slls_\kclgtéélte napajanje i pustite da se ohladi i ponovo ocistite sve odvojene dijelove. Uverite se da aparat ima dovoljno ventilacije.

1 Otvorite poklopac (A5) i uzmite oblik (A6) podizanjem drzaca.
2 Postavite mikser s( 7).
3 Izmerite sastojke koji su vam potrebni i stavite sve forme:
PRVI: Tekuci sastojci
DRUGI: Suvi sastojci
ZADNJA: Kvas (Za najbolje rezultate koristite kvasac masine za hleb (poZeljno), aktivno suvo kvasac i trenutni kvasac.)
Kada dodate brasno, pokusajte da pokrijete vodu. Napravite malu udubljenost na vrhu brana prstom, dodajte kvasac u urez. Uverite se da
kvasac ne dolazi u kontakt sa soli ili te¢nostima.
NAPOMENA: Ako napravite visoki sadrZaj proteina pSeni¢nog braSna, preporucuje se promena redosleda dodavanja:
Prvo dodajte kvasac i pSeni¢no brasno, zatim Secer i so, konaéno vodu ili druge te¢nosti.
4 Oblik vratite u otvor (A1) i zatvorite poklopac (A5).
5 Povezite uredaj sa mrezom.
6 Odaberite program pecenja pritiskom na taster MENU (B1).
7 |zaberite velicinu dugmeta LOAF SIZE (B2).
8 Odaberite stepen boje krusne krusne trake COLOR (B5).
9 Ako Zelite odloZiti izvrSenje hljeba, podesite vrijieme pritiskom na TIME (B3).
10 Pritisnite taster START 384) na uredaju.
1 Kada{goén,ete, masina Ce izvrSiti dodatne korake kako biste nas obavijestili o tome u kojoj tacki moZete sipati dodatne sastojke kao $to
su grasiili voce.
PAZNJA. Moguce je da ce tokom pecenja pare izaci iz uredaja. Ovo je normalno. Molim vas nemojte biti uznemireni.
12 Kada se masina zavrsi, na ekranu se prikazuje 0:00 i Cucete zvucni signal.
13 Nakon zavrsetka radne funkcije se aktivira da se zagreje. Traje 60 minuta, vreme ¢e zavrsiti 10 zvuénih signala.
14 Da biste uklonili pecenje, pritisnite STOP (B4).
UPOZORENJE: Kada uklanjate formu, koristite rukavice za pe¢nicu.
15 Hleb treba hladiti 15 minuta u obliku, a zatim okretati nadole nad leZiStem, ukloniti ga.
Najbolji rezultati se postizu postavijanjem hleba za pola sata na mreZu kako bi se oslobodio viska moisture.
17 Kada zavrSite, uvek iskljucite uredaj iz napajanja. ) )
VREMENSKI PROGRAMER: Maksimalno kasnjenje za va$ hleb je 15 sati.
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NAPOMENA: Nemojte koristiti odloZeni start ako koristite pokvarljive proizvode, kao to su jaja, mleko itd...
1 Bostavite odlozeni pocetak koriste¢i TIME.
2 Da biste prihvatili, pritisnite dugme START / STOP. Da biste promenili program drzite START / STOP dugme na 2 sekunde.

CISCENJE | ODRZAVANJE:

1 Pre CiSCenja, sacekajte da se uredaj ohladi i odspojite napajanje.

2 Spoljasnja i unutraSnja povrsina obriSite blago vlaznom krpom.

3. Obrisite formu toEIom vodom, bez upotrebe deterdzenta. Izbe&ava&}e %rebanje ovrsine na loncu. Pre sledece upotrghe dobro isperite.

NE POSTAVLJAJTE MEHANICKE DIJELOVE U VODI ILI BILO KOJU SOLVENTU. SAMO KOD OBRAZACA MOGU CISATI SA VODOM

4 Nijedan deo uredaja ne treba oprati u masini za pranje sudova.

5. Ako je teSko ukloniti noz za gnjeCenje sa posude za hljeb, dodajte malo toplu vodu da biste potapali 30 minuta. onda moze lako izostaviti.

Korjstite mokro krpa za ¢iScenje.

6. Ciscenje gori Ije(? poklopca: Nakon upotrebe, ostavite uredaj da se ohladi. Koristite vlaznu krpu da biste obrisali poklopac i unutradnjost

R‘rozora za pregledanje. Za CiS¢enje ne koristite nikakva sredstva za €i$¢enje, posto ¢e to degradirati visokog poliranja povrsine.
apomena; PredlaZe se da ne rastavite poklopac za Cicenje.

7. Nezno obriSite spoljadnju povrsinu kucista mokrim krpom i zatim obriSite suvu tkaninu. Nikada nemojte koristiti benzin ili druge te¢nosti.

Nikada ne potapajte kuciste u vodu za CiScenje.

6. Pre nego $to se proizvoda¢ hleba pakuje na skladistenje, uverite se da se potpuno ohladio, €ist i suv, a poklopac zatvoren.

PROGRAMI PROCESA:

Program 1: Osnovno Za bijeli i mjeSoviti hleb, uglavnom se sastoji od pSeni¢nog ili rzenog brasna. Hleb ima kompaktnu konzistenciju. Hieb

braon mozete podesiti postavljan{)em dugmeta COLOR.

Pro?ram 2: francuski Za laka hljeba od finog brasna. Obicno je hleb puhast i ima hrskavu koru. Ovo nije pogodno za recept za pecenje koji

zahtijeva puter, margarin ili mleko.

Program 3: Cijeli géepica Za hleb sa teskim sortama brasna koji zahtijevaju duze faze gnjeCenja i rasta (na primjer, brasno za cijelo
Senicno i rzeno brasno). Hieb ¢e biti kompaktniji i teski.
rogram 4: sladak Za hIﬂ}eb sa dodatcima kao $to su vocni sokovi, naribani kokosov orah, groZde, suvo voce, ¢okolada ili dodatni Secer.

Zbog duZine faze rasta hleb ¢e biti lagan i prozracan.

Program 5: Mieko od maslaca Hleb, geg’enje, pecenje i peCenje sa maslacem i mlekom za hljeb.

Program 6: bez glutena Gnjezenje, podizanje i pe¢enje GLUTEN-a slobodna hleba. Obi¢no za: brasno bez glutena, brasno od pirinca,

brasno od krompira, kukuruzno brasno i ovseno brasno.

Program 7: Super brzo gnjeCenje, podizanje i pe¢enje u vremenu manje od osnovnog hleba. Ali hljeb pecen na ovoj postavci je obi¢no

manji sa gustom teksturom.

Program 8: Kola€ za gnjeCenje, podizanje i pecenije, ali se podize soda ili prahom za pecivo.

Program 9. knead PodeSavanje vremena gnetenja od strane korisnika sa razlicitim kolicima.

Program 10: testo Gnetenje i rast, ali bez pecenja. Uklonite testo i koristite za pravljenje krusnih peciva, pice, parolej hleba itd..

Program 11: testo za testenine Da bi bradno i voda ili neki drugi mogli da naprave komiks.

Program 12: Jogurt Ferment i napravite jogurt.

Program 13: Zaglavljeni dzemovi i marmelada.

Program 14: PeCenje Za dodatnu pecenje hleba koji su previe lagani ili ne pece. U ovom programu nema gnjecenja ili podizanja.

Program 15: Domaci

Pritisnite dugme HOMEMADE da biste koristili ovo podeSavanie..

Mozete prilagoditi koliko minuta u svakoj fazi za gnjeCenje, podizanje, pecenje, odrzavanie toplog ... svaki korak.

Specifikacije:

Napajanje: 220-240V ~ 50 / 60Hz

Snaga: 850W

Knjigu recepata mozete pronaci ovdje: [ LT (O T e

Brinuci za okolis..

Molimo Vas da kartonska pakovanja odnesete u otkup otpadnog papira. Polietilenske dZakove (PE) bacajte u

kontejner za plastiku. Iskori§éen uredaj treba odneti na odgovaraju¢u deponiju, jer opasni sastojci koji se u njemu
E nalaze, mogu biti opasni za okoli$. Elektri¢ni uredaj treba odneti na nacin, koji ograni¢ava njegovu ponovnu upotrebu i

koristenje. Ako se u uredaju nalaze baterije, treba ih izvaditi i odvojeno predati na deponiju.

4 . A ; ¢ "
— Uredaj se ne smije bacati u kontejner za komunalni otpad!!
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A BIZTONSAGRA VONATKOZO FONTOS UTASITASOK
OLVASSAEL FIGYELMESEN, ES ORIZZE MEG A KESOBBIEKRE
1.A készlilék hasznéalatbavétele el6tt olvassa el a kezelési utmutatot, és jarjon el az abban
leirtak szerint. A gyartd nem vallal felelésséiet a rendeltetéstdl eltérd hasznalatbol vagy a
nem megfeleld kezeléshdl eredd esetleges karokert.
2. A berendezés kizarolag otthoni hasznalatra készult. Ne hasznalja, mas, a
rendeltetesétol elterd celra. ) _ .
3. A berendezést kizardlag 230 V ~ 50 Hz, foldelt dugaszoloaljzatra szabad csatlakoztatni.
A biztonsag fokozasa érdekében egy aramkdrre nem szabad egy id6ben nagyon sok
elektromos készUlléket kotni. i i
4. Kulonosen ovatosan kell eljarni a készilék hasznalatakor, ha a kozelben gyerekek
tartozkodnak. Nem szabad megengedni, hogy a gyerekek jatszanak a készilekkel, sem
edig azt, holg% a berendezést nem ismeré szemelyek hasznaljak.

. FIGYELMEZTETES: Jelen készUléket hasznalhatjak 8 évnel idosebb gyermekek,
valamint fizikai, érzékel6 vagy pszichikai képessegeikben korlatozott személyek, vagy
olyan valaki, aki nem ismeri a késziiléket, nincs vele tapasztalata, feltéve, hogy ez a
biztonsagukeért felelés személy feluggeletével torténik, vagy kioktattak dket a keszuléknek
biztonsagos hasznalatara, és tudataban vannak a hasznalataval jaro veszélyeknek. A
Eyerekek nem jatszhatnak a berendezéssel. A berendezést ne tisztitsak és ne tartsak

arban gyerekek, esetleg csak akkor, ha 8 évnél idGsebbek, és ezt feIUgKeIetteI teszik.

6. Hasznalat utan huzza ki a dugaszt a halozati dugaszoloaljzatbdl ugy,

a dugaszoloaljzatot. NE huzza a halozati kabelnél fogva.

7. Ne meritse a kabelt, a dugaszt vagy az egész késztiléket vizbe vagy mas folyadékba.
Ne tegye ki a kész(ileket az iddjaras hatasainak (es6, napsités stb.), es ne hasznalja
megnovekedett paratartalmu korilmények kozott (flrdoszoba, nedves kempinghazak).

8. Id6ként ellendrizze a haldzati kabel allapotat. Ha a hal6zati kabel sérllt, akkor a veszély
megsziintetese erdekében azt erre specializalt javitomlhelyben ki kell cseréltetni.

9. Ne hasznélja a készuleket sérilt halozati kabellel, vagy ha azt leejtették, vagy barmilyen
mas modon megsertlt, illetve rosszul mikodik. Ne javitsa onalloan a készuléket, mivel ez
aramutés veszélyével jar. A sérilt berendezést adja be megfeleld szervizbe ellenérzésre
vagy javitasra. Barmilyen javitast kizarolag erre jogosult szerviz végezhet. A helytelendl
vegzett javitas komoly veszélyt jelenthet a hasznéld szamara.

10. A készlléket hideg, stabil, lapos felliletre kell allitani, messze olyan konyhai
készilékektdl, amelyek felmelegedhetnek: pl. mikrostit6tdl, gaztiizhelytdl stb.

11. Ne hasznalja a késziiléket gyulékony anyagok kozelében. i

12. A halozati kabel nem loghat az asztal szelen til, vagy nem érhet forro felilethez.

13. Nem szabad feliigyelet nélkil hagyni a bekapcsolt kesz(iléket vagy tapegységet.

14. A készulek alkatreszeit és tartozekait ne mossa mosogatogépben.

15. Ne helyezze el a készlléket kdzvetlentl a konnektor alatt.

16. Ne takarja le a szellézén%ilésokat

17. Akészllek miikddés kozben felmelegszik.

ogy kézzel tartja

Termékleiras Fig.

A1. test A2. Fogantyu forma az A3 siitéshez. szelldzényilasok
A4. ellenérz6 ablak Ab. boritd AG. Forma slitéshez
AT7. Keverdk A8. Mérbkanal A9. Méréedény
/S 195 Horog a keverdk kenyérbdl térténd eltavolitasahoz
. bra
B1. MENU gomb, a programvalaszt6 siités B2. LOAF SIZE gomb, amely a kenyér méretét jelzi
B3. TIMER gombokkal allitsa be az id6t B4. START / PAY + USE / STOP gomb.

B5. SZIN gomb, allitsa be a kenyérhéj barnulasatt

Az els6 hasznalat el6tt: L, ’

1. Tavolitsa el az 6sszes részt a "TISZTITAS ES KARBANTARTAS" szerint.

2. Allitsa be a kenyérkészitét sités modban és kb. 10 percig dritse ki, Vagy tegyen 200ML vizet a kenyérsiitébe 10 percig. Ez a mivelet
a flitéelem és a kenyérsiité illatanak visszaszoritdsa érdekében. A teljes hangjelzés utan hangjelzés hallhato.
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3. Huzza ki a konnektorbél, majd hagyja lehdilni és tisztitsa meg Ujra az 6sszes darabot. Gy6zédjon meg rola, hogy a késziilék kielégitd
szellézéssel rendelkezik.
HASZNALAT:
1 Nyissa fel a fedelet (A5), és nyljon fel (A6) a fogantyl felemelésével.
2 Csatlakoztassa a keverot (A7§I.
3. Mérie meg a sziikséges Osszetevoket, és tegye az dsszes format:
ELSO: Folyékony dsszetevok
MASODJK:,Szaraz dsszetevék
g UTtQ{.)SO: Elesztd (A legjobb eredmény érdekében hasznaljuk a kenyérgélesztét (elényben részesitve), az aktiv szaraz élesztét és az
élesztot.
Liszt hozzdadasakor probéalja meg lefedni a vizet. A liszt tetején egy ujjadat hiizzon ujjéval, adjunk hozza élesztét a behuzéasba Ellendrizzik,
hol% az éleszt6 nem erintkezik-e soval vagy folyadékokkal.
MEGJEGYZES: Ha a magas fehérjetartalmu bizaliszt-tésztat készitjik, javasoljuk az adagolési sorrend mddositasat:
El8sz0r adjunk hozza élesztét és buzalisztet, ma'gi cukrot és sot, végl vizet va% mas folyadékot.
4 A formanyomtatvany visszahelyezhetd az aljzatba (A1) és zarja le a fedelet (A! X
5 Csatlakoztassa a kesziiléket a halozati csatlakozohoz.
6 Valassza ki a sitesi programot a MENU gomb me n%/oméséval (B1).
7 Valassza ki a kenyér meretét LOAF SIZ gombotzB ).
8 Valassza ki a kenyérkéreg COLOR gombjanak (BS) barnulasanak mértékét.
9 Ha késleltetni szeretné a kenyér végrehajtasat, allitsa be az id6t a TIME (B3) gomb megnyoméséval.
10 Nyomja meg a START gombot (B4) a késziilékhez.
11 A gép inditasakor tovabbi Iépéseket kell tenni annak érdekében, hogy tajékoztasson minket arrél, hogy mely pontokon tovabbi
Gsszetevoket, pl. Didfeleket vagy gylimolcsot lehet onteni.
FIGYELEM. Lehetséges, hogy a sutési géz soran kijon a készilék. Ez normalis. Ne aggddjon.
12 A gép befejezése utan a kijelz6n 0:00 jelenik meg, és hangjelzés hallhato.
13 Amunka befejezése utan aktivalodik, o%mele en tartson. 60 percet vesz igénybe, az id§ 10 csipogast eredményez.
14 A siités eltavolitasahoz nyomja meg a STOP (B4) gombot.
FIGYELEM: Az (irlap eltavolitasakor haszndljon sltokeszty(t.
15 A kenyeret hiitstik 15 percig az alakban, majd fordulva felfelé egy talcan at, vggyﬁk le.
Alegjobb eredményt tgy érjik el, hogy a kenyeret féloran at egy racsra helyezzik, és hagyjuk kihizni a felesleges nedvességet.
17 Ha befejezte, mindig huzza ki a keszliléket a tépe%ységb(jl.
TIME PROGRAMMER: A kenyér maximalis késése 15 ora.
MEGJEGYZES: Ne hasznalja a kesleltetett inditast, ha romlando termékeket, példaul tojasokat, tejet stb. Hasznal.
1 dllitsa be a késleltetett inditast a TIME hasznéalataval.
2 Elfogadashoz nyomja meg a START / STOP gombot. A program megvéltoztatasahoz nyomja meg a START / STOP gombot 2
masodpercig.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS:
1 Atisztitas el6tt varjon, amig a késziilék lehdl, és huzza ki a tapfesziiltséget.
2 Akilsé és a belsd feluletet kissé nedves ruhaval tordlje le. : ; .
Q.blAtz allakot meleg vizzel mosva, mosészer hasznalata nélkiil. Kerlilje a kaparo feliiletének karcolasat. A kdvetkezé hasznalat el6tt alaposan
oplitse le. . i . . . .
"FJIIES?'ﬁ?ﬁPALJAA MECHANIKUS ALKATRET VIZBEN, VAGY BARMILYEN OLDONAK. CSAK AZ ALKATRESZ SZERINT A VIZTELEN
4 A mosogatogépben nem szabad mosni a készUlék részeit. . .
5.Ha at?ag?ts,ztolapétot nehéz eltavolitani a kenyérsiitébdl, add hozza néhany meleg vizet 30 percig. akkor kénnyedén kitérhet. A nedves
rongyot tisztitsa meg.
6. A?/elsé fedél tisztﬁésa: Hasznalat utan hagyja lehilni az egységet. Nedves ruhaval tordlje le a fedelet és a nézéablak belsejét. Ne
hasznaljon semmilyen surold tisztitot a tisztitashoz, mivel ez csokkenti a feliilet nagy fényes felliletét.
Megje yzés: Javasoljuk, ho%y. ne szedje le a fedelet a tisztitashoz,
7. Ovatosan torélje le a haz kiilso felliletét nedves ruhaval, majd torélje szaraz ruhaval. Soha ne hasznéljon benzint vagy egyéb
folmdékokat. Soha ne meritse a hazat vizbe tisztitas céljabdl.
6. Mieldtt a kenyeérsité tarolasra kerilt, gy6zédjon meg rola, hogy teljesen lehiilt, tiszta és szaraz, és a fedél zarva van.
BAKING PROGRAMOK:
Progt;zgmI ]l:l}?ﬁsti_c% fehér és vegyes kenyér esetében féleg buzaliszt vagy rozsliszt. A kenyér kompakt allagd. A kenyér barnat a COLOR
ombbal 4llithatja be.
. program: francia A konnyi lisztbd| készitett konnyl kenyerek. Normalis esetben a kenyér bolyhos és ropogés kéreggel rendelkezik. Ez
nem alkalmas vaj, margarin vagy tejet igényld receptek stitésehez.
3. program: Teljes buza Az olyan lisztek esetében, amelyek hosszabb fazist igényelnek (pl. Teljes kiérlés( liszt és rozsliszt). A kenyér
kompaktabb és nehéz lesz. L o
4. program: édes Kenyerek adalékokkal, mint pélqéu[_gﬁumolcslevek, reszelt kokuszdio, mazsola, széraz gyimélcsok, csokoladé vagy
hozzéaadott cukor. A kenyér hosszabb fazisanak kdszonhetéen a kenyér kdnny(i és tagas lesz.
Program 5: Vajtej Kenyer Dorzsolés, emelkedés és stités kenyér Vﬁ'jal és tgjjel, hogy kenyeret.
Program 6: Glutenmentes dagasztas, emelkedés és sites GLUTEN szabad zsemle. Normalis esetben: gluténmentes liszt, rizsliszt,
édesburgonya, kukoricaliszt s zabliszt. 3 . .
7. p"rotgr?m; A szupergyors Dagasztas, emelkedés és siités a kenyérnél kevesebb id0 alatt. De a kenyér ezen a beallitason altalaban kisebb,
s(irdi texturaju.
8. program: Cake Dagasztas, emelkedés és siités, de emelkedik szddaval vagry stit6porral.
Program 9. dagasztja A dagasztasi id6 beallitasa kilonb6z6 meret felhasznalok altal.
F’trggram 10: Tészta Dagasztas és emelkedés, de siités nélkiil. Tavolitsa el a tésztat, és hasznalja a kenyérhengerek, pizza, parolt kenyér
s

Program 11: Tészta tészta Hogy a lisztet és a vizet, vagy mésok jol illeszkedjenek.

Program 12: Joghurt Ferment es készitsik a joghurtot.

Program 13: Jam forrasa lekvarok és lekvar.

1451 program: amés Atal kicsi vagy nem siitheté kenyerek tovabbi stitéséhez. Ebben a programban nincs dagasztas vagy emelkedés.
. program: Hazi

Nyomja meg a HOMEMADE

Testreszabhatja, hogy hany perc alatt minden egyes fazishan dagasztéas, emelkedés, siités, melegen tartas ... minden lépés.
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MUszaki adatok:

Tapellatas: 220-240V ~ 50 / 60Hz

Teljesitmény: 850 W

Receptkdnyvet itt talal: https://adler.com.pl/dane/recepie/ad6019.pdf

Tor6dink a természeti kornyezetért. Papir csomagokat kértink adjanak &t a papirhulladékra. Polietilén zacskokat (PE)
dobjanak ki a mlianyag tartalyba. KimerUlt gépe vissza kell adni a melg(;ftﬁle[('i tarol6 pontjahoz, mert a gépben levék veszé}_l?/es
ell vissz a

részek, veszedelmesek lehet a kérn%/ezetnek. Az elektromos gép igy aadni, hogy korlatozzon a re-hasznalatat.

' 27 €lemek vannak a gépben, ki kell hiizni ezeket és a visszakelladni kiilon tarol6 pontjahoz.

EAAHNIKA
MPOZOXH: O etomAiopdg autdg utropei va xpnalyotoindei amo ta maidid avw Twv 8
ETWV Kal ATOpA PE TIEPIOPIOPEVES PUOIKEG, AITONTNPIOKES A DIAVONTIKES IKAVOTNTEG, 1
ENEIYPN EPTTEIPIOG KA YVWONG, av auTd yivetal utrd Tnv iAW VOGS TIPOCWTTOU TTOU
givar utreBuvo yia TNV aoQAAEId Toug A Toug Exouv B0Bei 0dnyieg yia TNV ac@aAr xpron
TOU PNXQVAKOTOS KOl YVWpPiCouv Toug KIVOUVOUG TToU auvdEovTal e TN Xpron Tou. Ta
Traudid dev pétrel va Traiouv We T ouokeur. O KaBapioudg kai n ouvthpnon g
OUOKEUNG Oev TTPETTEN va yiveTal atmd Ta TTaIdIA, EKTOS av gival Avw Twv 8 ETwv Kal Ol
dpaaTNPEIOTNTES AUTEC BlECAyovTal UTTO ETTOTITEIQ.
Mpiv a6 TN Xpron TNG OUCKEUAG Va DIARACETE TO £yXEIPIBIO KAl VO AKOAOUBATETE TIG
odnyieg ou TrepIExovTal o€ autd. O KATOOKEUAOTAG eV eyyudTal yia TIG {nuieg TTou
TTpoKaAoUVTal atrd TNV KOKK A TN AGBog Xprjon TG CUOKEUNAG.
2. H ouokeun mpoopiletal pdvo yia oikiakh xpARon. Mnv v xpnaipoTolgite yia GAAoug
OKOTTOUC 0OUURIBACTOUG e TOV TTPOOPICHOG TNG.
3. ZuvdEaTe Tn oUOKEUR POvo o€ yelwpévn rpia 230 V ~ 50 Hz.
MMpokelpévou va augnBei n ac@aAela TG XPAONG UV CUVOEETE TUYXPOVWG TTOMATTAES
NAEKTPIKEG TUOKEUEC OE Eva KUKAWAL.
4. Na €ioTe TTPOOEKTIKOI OTAV XPNOIMOTIOIEITE TN oUCKEUR, dTav TTAnTiov BpiokovTal
Taid1d. Mnv emiTpémete ota TTaIdIA va TTai(ouV e T CUOKEUN OUTE VA AQAVETE Ta TTaIDIA
A AToMa TTOU BEV Eival ECOIKEIWPEVA [E TN GUCKEUN VO TN XPNCIKOTTOI00V.
5. MPOZOXH: O e&omAiop6¢ autdg pmropei va xpnaoiuotoinBei amd ta maidid dvw Twv 8
ETWV KAl TO ATOPA WE TIEPIOPICHEVEC QUOIKEG, AIOBNTNPIAKEG 1) BIOVONTIKES IKAVOTNTES 1
arope pe EANEIWN EUTTEIPIAG KAl yvwang, av auTd yiveral uttd Tnv eTTiBAewn evog
TTPOCWTTOU TTOU Eival UTTEUBUVO yia TNV a0QAAEIA TOUG A TOUG EXEl XopnynBei kaBodrynon
Y10 TNV a0QAAr XpAaT TOU PNXAVIAUATOG KAl YVWPifouv Toug KIVOUVOUG TTou auvdéovTal
ue TN xpAon Tou. Ta mauidid dev mpETel va Traidouv e TN ouokeur). O kaBapIouog Kai n
OuvVTAPNON TNG GUCKEUAG BEV TTPETTEN val yiveTal ammd Ta TTaidid, EKTOS av auTd gival avw
Twv 8 €TV KaI 01 dpaaTnpIOTNTES aUTES dieEdyovTal UTTd ETITAENON.
6. MNavra petd m xpAon, apaipéaTe TO QIC OTTO TNV TIPICA KPATWVTAS TV TTPICa HE TO XEPI
oag. MHN tpapare 10 kaAwdIio Tpo@odoaiag.
7. Mnv BuBicete 10 KaAWDBI0, TO QI /) OAOKANPN TN oUCKEUR € vepd /) AAa uypd. Mnv v
eKBETETE € KAIPIKEG TUVBAKES (BpoXn, AAIO, KATT) 0UTE va TNV XPNOIUOTIOIATE OE GUVORAKES
UWNAAG uypaaiag (UTravia, UypES KAPTTIVEQ).
8. EAEyxeTe TrepI0dIKa TV kaTdaTaon Tou KaAwdiou Tpogodoaiag. Eav 10 kaAwdio
TP0Q0dOTiag £xel UTTOOTE! {NUId, TTPETTEN va avTIKaTtaoTaBei amd €101kd auvepyeio oEpPIC,
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TIPOKEIPEVOU VO OTTOPEUXBET TUXOV KivOUVOG.

9. Mnv xpnoIMOTIOIEITE TN CUCKEUN av £XEl PBaPUEVO KAAWBIO 1 av EXEl TIETEI ) £XEI UTTOOTEI
(nuia Ye otrolodrymmote Ao TPOTTO A eV douAeUEl owaTd. Mnv ETTIOKEUATETE T CUCKEUN
H6vol oag, KaBwe autd utopei va TTpokaAéael nAekTpottAngia. XpeldleTal va TTaTe pia
XaAaopévn ouokeury aTo KATAANAO KEVTPO £EUTTNPETNONG YIa va TV EAEyEouv i va T
emokeudoouv. OTTOIEODATIOTE ETTIOKEVES HTTOPOUV VA Yivouv Povo amd egouaiodotnuéva
onueia egutnpétnang. H akat@AAnAn eTmiokeur| ptropei va 0dnynoel o€ ooBapd Kivouvo yia
TOV XPHOTN.

10. Mpétrel va TOTTOBETATETE TN GUCKEUN O€ Wia dpoaepn, oTabepn, eTiTedn em@Aavela
HaKpIG aTTd CUOKEUEG TNG Koulivag TTou TTapdayouv Bepudtnra, 6Trwe NAEKTPIKA Koudiva,
KQUOTAPAS AEPIOU, KATT .

11. Mnv XpnOIUOTIOIEITE Tr) CUCKEUN KOVTA 0€ EUQPAEKTA UAIKAL.

12. To KaAwd1o Tpo@odoaiag dev PTTopEi va KpEPETaI AT TNV AKpn Tou TpaTeliol A va
ayyiCel Beppéc ETTIPAVEIEG.

13. Mnv a@AveTe Tn OUCKEUN va gival evepyottoinuévn 1) To TPoPodoTIKG va BpiokeTal aTny
TpiCa Xwpic emiBAewn.

14. Ta pépn Kai Ta EAPTAUATA TNG GUOKEUNS BEV TIPETTEI VAl TTAEVOVTAI GTO TTAUVTAPIO
TATWY

15. Mnv TotroBeTeiTe T GUCKEUR aTreuBeiag atnv TTpica.

16. Mnv KaAUTITETE TO QvVOiyUaTA EEAEQITHOU

17. H ouokeun katd T Asitoupyia Tng eaTaiveral.

Mepiypagr Twv mpoidviwy EIK.

A'1. owua A2. oppa yia T YHOIPO A3. agpaywywv

A4, TapaBupo eAéyxou AS. kGAuppa AB. Mopor yia 10 WAGIUO

A7. Migep A8. MeTproTe T0 KOUTAAI A9. KitreAo pétpnong

A 10. AyKIOTPO YIa TNV 0Qaipean Twv avadeuTHpwY aTrd T0 Ywyi

Eik.B

B1. MAAkTpo MENU, 10 TTpOypaupa ynaiparog B2. LOAF SIZE, dnAwvovTag 10 PéyeBog evOg WwpIoU Wwuiou
B3. TIMER, puBpioTe v wpa B4. MAAkTpoSTART/PAUSE / STOP.

B5. COLOR, opiaTe T0 KaQeTi kouAoUp! ywpiod

MMpiv amo v Tpw Xpron:
1.KaBapioTe 6Aa 1a e§aptApara alpguwva e 10 "KAGAPIZMOZ KAl ZYNTHPHZH".
2. TomoBetoTe T PnxavA wwiiol atn Aeitoupyia wnaiparog kar yhaoTe TV yia epitou 10 Aetrd. ‘H BaAte 200ml vepd aTo Tayi yia
Yoo yia 10 Aertd. AuTh n EvEpYEIa yia va UTTOXWPNAOE! N pupwdid Tou BeppavTikol aToixeiou Kai Tou diokou ywuiol. O fxog Ba
aKouaTei apol oAokAnpwBEi.
3. AToouvd£aTe TO Kal 0T GUVEXEID AQriaTE TO va Kpuwakel Kal kaBapioTe {avé 6Aa Ta amoawpeva pépn. BeBaiwbeite 611 n guokeun éxel
ETTAPKN €S0EPITUO.
XPHZH:
1 Avoi€re To kGAuppa (A5) kai iéipTe TN Lop®n (A6) avuwwvovTag T Aaph.
2 YuvdtaTe To pigep (AT).
3 MetprioTe Ta ouaTarikd Tou XpelddeaTe kal BAATE OAEG TIG HOPYEG:

Mpwn: Yypa cuoTatika

AEYTEPO: Znpd ouaTatikd

TEAEYTAIA: ZOpn (Ma BEATIOTO atroTeAéapaTa XPNOIMOTIOINOTE payid pnxavAg wwiol (TTpoTiuwuevn), Uun evepyoU-gnpou Kal
oTiypiaia ¢oun).
Orav mpocBétere akelpi, TPOOTIABACTE va T0 a@roeTe va KAAUWE TO vepd. KAVTE pia pikpr E50X OTNV KOpUPr Tou aAeUpou e TO
daxtuho, TpoaBéaTe {Upn otV ecoxn BePaiwbeite 611 n (Uun Oev EpxeTal o€ A e ahdTi 1 uypd.
YHMEIQZH: Edv kdvete 1o {upapl akelpr o1mapiol uywnAnig TEPIEKTIKOTNTAG O€ TIPWTEIVEG, TUVIOTATAI va aAAGEETE TN OEIpa TIPOGBNAKNG:
Mpwra TpoabéaTe CUuN kai aheupl aitou, oTn auvéxela {axapn kai ahdri, TeAiké vepd i GAAa uypd.
4 H poppa eioayetal iow oTnv uodoxn (A1) kai KA€ioTe T0 KGAupua (A5).
5 ZuvdéaTe T ouokeur| aTo BikTUO.
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6 EmAéCTe To IpOYpappa wnaipartog TatwvTag 1o koupti MENU (B1).

7 EmAéGTe To péyeBog Tou wwpiou kouptri LOAF SIZE (B2).

8 EmAECTE Tov Babud podicouatog Tou eAoiol wwpiol COLOR (B5).

9 Edv BéAeTe va kaBuoTeproeTe TV eKTEAET TOU WwpioU, puBpioTe Thv wpa médovTag 1o TIME (B3).

10 MNamioTe To koupTi START (B4) 0T guaKeun.

11 Otav gekivarTe 10 pnxavnua Ba ekteAeaTolv TTPOGHETA BAUATA YIa VO PG EVNHEPWAETE ETTIONG O€ TTOI0 ONUEIO UTTOPEITE Val PIEETE
TpdabeTa guaTaTikG 6TIWG kapudia fi epoUTa.

MPOZOXH. Eival mBavé katé T dIGpKeIa Tou Wwnaiparog atpol va Byel amd T ouokeur). Auté eival pualoAoyik6. Mnv avnouyeite.

12 Orav oAokAnpw6ei n Aeiroupyia Tou pnxavAparog, n 086vn epgavicel 0:00 kai Ba akouaeTe éva NYNTIKG Crua.

13 Meté v ohokAfipwan TG Aemoupyiag epyaaiag evepyotroleital yia va Siatpeital (eath. Xpeiadovtal 60 AeTTd, o Xpdvog Ba TeAEIwatel
pe 10 pmi.

14 TNa va agaipéaete 10 Yroipo, Tarate STOP (B4).

MPOEIAOMOIHZH: Katé v agaipean Tng opHAG, XPNOIKOTIOINCTE YavTIa GoUpvou.

15 To wwyi TTpémel va Kpuwael yia 15 AeTITd 0T @Oppa, Kai 0T OUVEXEID yupioTe avamoda TTavw o€ éva dioko, agalpéaTe To.

Ta kaAUTepa ammoTeAéopaTa ETTITUYXAVOVTAI UE TV TOTTOBETNON TOU WwuIoU O€ PICH Wpa o€ éva TIAEyUa yia va agAaEl va amo@uyel TV
utrepPoAIKn koupaan.

17 Orav TeAeIwoETe, ATTOOUVEETE TIAVTA TN GUOKEUNR ATT6 TV TTAPOXT PEUMATOG.

XPONOZ MPOrPAMMATIZTH: H péyiotn kaBuaTépnan yia 1o wwyi oag gival 15 wpeg.

ZHMEIQZH: Mnv xpnaoipotroieite Tnv kaBuaTepnuévn EKKivnon €AV XpNOILOTIOIEITE PBAPTA TTPOIGVTAl OTTWG AUYE, YOAQ KATT.

1 puBpioTe TV kaBuaTEPNON EKKivnONg XpnoipotolwvTag 10 TIME.

2 TNa va amodeyreite, TathoTe 10 TARKTPo START / STOP. TNa va aAAGEeTe To Tpdypapua kpathaTe Trarnuévo To kouui START / STOP
yia 2 6eutepOAETTTaL.

KAGAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH:

1 Mp1v KaBaPICETE, TIEPIPEVETE VO KPUWOEI N MOVADA KAl ATTOCUVOEDTE TNV.

2 H egwrepikn Kal n ECWTEPIKNA ETIPAVEIN OKOUTTIOTE HE VAl EAAPPWS UYPO TraVi.

3. KaBapioTe T @pdpua pe {010 vEPO, XWPIG va XPNCIHOTIOINTETE ATTOPPUTTAVTIKG. ATTo@UYETE TO {UaIHO TNG EMIQAvelag Tou doxeiou. Mpiv
amé TV MOUEVN XPNON, SETAUVETE TIPOTEKTIKA.

MHN AQAIPEZETE TA MHXANIKA TOIXEIA XTO NEPO H ZE OMOIOAHMOTE AIAAYTH. MONO ENTOZ THX MOP®HZ MMOPEI NA
KAGAPIZOEI ME NEPO

4 Aev Trpérel va TTAEvOvTal TOL PEPN TG CUCKEUNG GTO TIAUVTIPIO TTIATWY.

5. Edv n Aemrida {Upwang eival duokoAo va agaipeBei amo To Tayi, mpoabéaTe Aiyo (eaTd vepd aTn Boutid yia 30 AerTd. 161 pTTopei va
BydiAel e0koAa. XpnalgoTroIRaTe To uypd Travi yia va 10 KaBapioeTe.

6. MNa va kaBapioeTe To Kamaki: MeTa T Xpromn, aghoTe TN YovAada va KpUwael. XpnoIpoToiaTe éva uypod Travi yid va GKOUTTIOETE TO
KQTAKI Kal To E0WTEPIKG Tou TrapaBupou poBoArg. Mn xpnaipotoieite AeiavTika kabapiaTikd yia kabapiopd, Kabuwg autd Ba
utroBaBpioel To uwnAG yUaAIoTIKG TNG ETTIQAVEIDG.

2npeiwon: Mporteiveral va Pnv amoguvappoAoynBei To KATraKi yia Kabapiouo.

7. ZeP1dwoTe amaAd Ty EwTePIKA EMIQAvEID TOU TEPIBAAKATOG e £val UYPO TIAVi KAl KETA XPNOIHOTIOIRGTE OTEYVO TIavi yia va 1o
okoutrioete. Moté unv xpnoipotoieite Bevivn i dAAa uypd. Moté unv Bubidete To TepiBAnua ot vepd yia kaBapiopo.

6. Mpiv T cuokeuaaia Tou Pwpiol yia amodrkeuan, BefaiwBeite 6T £xel Kpuwaoel TAAPWG, ival kaBapn kal GTEYVA Kal To KATTAKI Eival
KAEIOTO.

MPOrPAMMATA MPOZQMOY:

Mpdypappa 1: Bagiké MNa Aeuka kai pikTa wwuid, amoteAeital Kupiwg amd aAetpi aitou f aAepl aikaAng. To wwyi €xel ouptayn
ouaTaon. Mmopeite va pubpioete 1o kagé wwyi pubui¢ovtag 1o kouptri COLOR.

Mpdypaupa 2: FaAika MNa eAagpid wwiia amé Aeté aheUpl. Kavovikd 1o wwyi gival xvoudwTd kai Xl ia Tpayavr) kpouaTa. Auté dev
eival kar@AAnAo yia ouvTayég wnaiparog TTou amaitolv BouTtupo, papyapivn A yaAa.

Mpdypappa 3: OA6KAnpo o1tdp! MNa wyid pe Bapiég ToikiAieg aAelpwy Tou amaitolv pakpiTtepn @don {Upwaong kai aviywaong (yia
Trapddelypa aAelpl oAIKAG aAéaewg kail akelpr aikaAng). To wwpi Ba ival o oupTayég kai Bapu.

Mpdypaupa 4: FAk6 MNa wwyid ye mpdabeta 0TwG Xupoi epoUTtwy, TPIUKEVN kapUda, oTagides, {npoi kapToi, gokoAdra fi {axapn. Adyw
piag pakpUtepng eaaong augnang, To wwyi Ba eivar EAagpu Kai eudepo.

Mpdypapua 5: FaAa Boutlpou Ywpi Mign, avgnan kar wAaipo KaptoU pe BOUTUPO Kal YAAQ yIa va QTIALETE Ww.

Mpoypapua 6: Xwpig yAoutévn ZOpwya, aviywan kai whaipgo xwpic wwpi GLUTEN. Kavovika yia: aAedpr xwpig yhoutévn, akelpr pudiol,
aheUp1 yhukotrararag, aAelpr KaAapTrokioU kal aAeUpl Bpwung.

Mpdypapya 7: Zoutep Taxeia Upwan, alénon Kai whaiuo kaptol Yéaa aTo Xpovo AyoTepo amod 10 BACIKO Wwi. AME T0 Wwwyi TTou
whvetal ae auth Tn pUBIoN eival CUVABWG HIKPATEPO WE TTUKVE UQH.

Mpoéypappa 8: To kéik {upivetal, avupmveral kar whvetal, aAd autaveral ue aoda r okdévn ynaiparog.

Mpdypauya 9. Zouwan PUBuion Tou xpdvou {0pwang amd 10 XPAATN HE SIAPOPETIKES TTOGOTNTEG.

Mpdypapua 10: Z0un Zopwpa kar aviywarn, oA xwpig wAaiuo. AeaipéaTe T {UUN Kai XpnoIKoTIoINaTE yia va QTIAEETE YwHAKIA, TTOQ,
OTHO Wwi, KATT.

Mpoéypappua 11: Z0pn upapikwv Ma va @TiageTe To aAelp! Kail To vepd 1 pepikoi GOl pmopouv va guvduaaToly.

Mpdypauya 12: MaoUpTI ZUPWVOURE Kal KAVOULE TO YIAOUQTI.

Mpdypapua 13: Mapuerdda Bpaaipo pappeAadag kai pappeAada.

Mpdypapua 14: WAoipo MNa emmAéov WHoIPO Wwuiwv Trou gival TTOAU eAa@pid fi dev wrivovTal. Ze auté 1o TTPdypapua Oev UTTAPKE!
Qopwya / avgnon. a7



Mpoéypapua 15: ZmITIKA
MarhoTe 10 kKoupTi HOMEMADE
Mmopeite va Tpooappdoete Toaa AeTiTé o€ KaBe gdan yia {0pwpa, vodo, Whaluo, KpathoTe (eaTd ... kGBe Brua.

MPOAIATPAGES:

Tpogodoaia: 220-240V ~ 50 / 60Hz

loxUg: 850W

Mmopeite va Bpeite £va BiBAio ouvtaywy edw:: https://adler.com.pl/dane/recepie/ad6019.pdf
Mpoataaia Tou TepIBaAovTog H XapTIvn cuokeuaaia TapakahoUpe va Tapadodei yia avakUkAwan.

E Tig cakoUAeg amd TToAuaiBuAEvio va Tig TreTdne o€ kataMnAa doxeia.

Tig TaNiEG CUOKEUEG TTPETTEN va aTTOTUPETE e KATAMNAES diadikaaieg ouykévipwang amoBARTwy, 8161 mmKivouva ouoTaTIké TNG CUOKEUNG
—

HRVATSKI

. OPCI UVJETI SIGURNQSTI . .
VAZNE SIGURNOSNE UPUTE ZA %BBB%RI%EJFOCITAJTE PAZLJIVO | DRZITE ZA

1. Prije poCetka koriStenja uredaja procitajte uputstvo za uporabu i postupajte prema
smjernicama koje su u njemu sadrzane. ProizvodaC ne odgovara za Stete prouzrokovane
koristenjem uredaja u neskladu sa njegovom na,mg_enom ilizbog neodgovarajuce uporabe.
2. Uredaj koristite iskljucivo u ku¢anstvu. Ne koristite za druge ciljeve koji nisu u skladu sa
njegovom namjenom. - -

3. Uredaj prikljucite iskljucivo u utiCnicu sa uzemljenjem230 V~50Hz.

U cilju povecavanja sigurnosti koristenja do jednog strujnog kola ne prikljucujte istovremeno
mnogo elektriCnih uredaja, o . o .

4. Budite posebice oprezni prilikom koristenja uredaja kada se u blizini nalaze djeca. Ne
treba dopustati djeci igranje sa uredajem i ne dozvolite djeci i neupu¢enim osobama koristiti

uredaj.
5. UPbZ.OREIV\IJ_E: Ovaj uvre.dai_smiju. koristiti djeca starija od 8 godina, kao i osobe
smanjenih fiziCkih, motorickih ili umnih sposobnosti i osobe bez potrebnih iskustava ili
znanja jedino ako im je 03|%uran_ potreban nadzor, odnosno ako im je osoba zaduzena za
njihovusigurnost iscrpno objasnila nacin djelovanja i rukovanja uredaja i sviesni su
opasnosti vezanih za vrye%qvo koristenje. Djeca ne bi se trebala igrati sa uredajem. Dgeca
také)degj ne bi trebala Cistiti i odrZavati uredaj, izuzev ako su starija od 8 godina i ako fo rade
od nadzorom.

. Uvijek nakon zavrSetka koristenja uredaja izvadite utikac iz uticnice tako Sto Cete uticnicu
grldrzavatl_d_rugom rukom. NE vucite za kabel. 3 . .

. Ne uranjajte kabel, utika€ kao i Cl{e“ uredaj u vodu ili neku drugu tekucinu. Ne ostavlja{te
uredaj na djelovanje atmosferskih utjecaja (kiSa, izravno suncevo svjetlo, itd...) i ne korlstite
u uvjetima sa poveéanom vlagom (kupaonice, viazne kamp kucice). . L
8. Redovito provjeravajte stanje kabla. Ukoliko je kabel ostecen trebalo bi ga zamijeniti u
ovlastenom servisu da ne bi doslo do nesrece. . L .

9. Ne koristite uredaj sa oStecenim kablom, ako vam H.e. ao, ukoliko je oSteCen nabilo
kakav nacin ili u slucaju nepravilnog rada. Ne Poprav jajte uredaj samostalno jer moze doCi
do nesrece. Pokvaren uredaj odnesite u ovlasteni servis u cilju provjere ili popravka. Bilo
kakve popravke mogu izvrSavati samo ovlasteni servisi. Nepravilno izvrSen popravak moze
prouzrokovati veliku opasnost za korisnika. . . L o
10. Uredaj postavljajte na hladne, stabilne, ravne povrSine udaljene od griju¢ih kuhinjskih
uredaja kao $to su: elektricni $tednjak, plinsko kuhalo, itd......

11. Ne koristite uredaj u blizini lako zapaljivih materijala. =~ o ..

12. Kabel za napajanje ne smije visiti preko ruba stola niti smije dodirivati vrele povrSine.
13. Nije dozvoljeno ostavljati bez nadzora uklju¢en uredaj kao ni utikaC u uticnici.

14. Djelove i opremu uredaja nemojte prati u stroju za pranje posuda.

15. Ne stavljajte uredaj izravno ispod utiCnice. .

16. Nemojte pokrivati otvore za paru i ventilaciju uredaja.

17. Ureda) se za vrijeme rada zagrijava.

Opis proizvoda Sl.
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A1. tijelo A2. Obrada rucke za pecenje A3. otvori

Ad. R/]rpzvor.za pregled A5, pokriti AG. Qbrazac za pecenje
A7.MjeSalice =~~~ A8.Mjerna Zlica A9. Casa za mjerenje
1S(I)'kK%ka za uklanjanje mije$alica iz kruha

ika
B1. Gumb MENU, odabir programa pecenje B2. LOAF SIZE,Spro%Iaéavajuéi veli¢inu kruha
B3. TIMER tipke 'godesne vrijeme ; B4.START/PAUSE /' STOP fipku.
B5. Gumb COLOR, postavite smede krusne kore

Prge prve uporabe: - .
1.0briSite sve dijelove prema "CISCENJU | ODRZAVANJU". . o o .
2. Postavite krusni keksa na peceni nacin i ispeci prazno oko 10 minuta. lli stavite 200ML vode u posudu za kruh i pecite 10 minuta. Ova

akcija kako bi se'udal{ili od mirisa grijaceg elementa i posude za kruh. Zvuk ¢e se ¢uti nakon zavrSetka. . o
:LBJ'POd'I"SIgEJgeA mrezni utikac i pustite’ da se ohladi i oCistiti sve dijelove koji se odvajaju. Uvjerite se da aparat ima dovoljnu ventilaciju.

1 Otyorite poklopac (A5) i u obliku (A6) podignite rucku.
2 Pricvrstite mjesalicu (A7). o
3. lzmjerite sastojke koji su vam potrebni i stavite sve obrasce:

PRVE: Tekuéi sastojCi

DRUGI: Suhi sastojci o o ) o -

NASTANAK: Kvasac (Za najbolje rezultate koristite kvasac za kavu (pozeljno), aktivni suhi kvasac i instant kvasac.) _
Prilikom dodavanja brasna pokusajte pustiti da pokrije vodu. U€inite malu udubljenju na vrh bradna prstom, dodajte kvasac u uviacenje
Uvjerite se da kvasac ne dolazi u dodir s solju ili teku¢éinama. = ; ; o . )
NAPOMENA: Ako proizvodimo visoki sadrzaj proteina tqesta pSenicnog brasna, preporuca se izmijeniti redoslijed dodavanja:

Prvo dodajte kvasac i pSeni¢no brasno zatim Secer i sol, napokon vodu ili druge tekucine.

4 Umetnite natrag u utor (A1) i zatvorite poklopac (A5).

5 Priklju¢ite uredaj na strujni kabel.

6 Odaberite program pecenja pritiskom na gumb MENU (B1).

7 Odaberite veliCinu kruha gumb LOAF SIZE (B2).

8 Odaberite stupan{l zatamnjenja boje krusne boje COLOR (B5).

9 Ako Zelite odgoditi |zvr§enée kruha, podesite vrijeme pritiskom na TIME (B3).

10 Pritisnite gumb START (B4) na uredaju. ) o 3 . ) ;
1 Kaﬁia pokrenete uredaj, izvrsit ¢ete dodatne korake kako biste nas obavijestili i u kojem trenutku moZete uliti dodatne sastojke kao $to su
orasi ili voce.

PAZNJA. Moguce je da tijekom pare za pecenje izlazi iz uredaja. Ovo je normalno. Nemojte biti uznemireni.

12 Kada je uregai zavrsen, na zaslonu Ce se prikazati 0:00 i Cut ¢ete zvucni signal. B . . L

13 Nakon zavr$etka radne funkcije aktivira se kako bi se zagrijala. Potrebno je 60 minuta, vrijeme ¢e zavrsiti 10 zvuénih signala.
14 Za ukIan'{IarEe lger_:enja pritisnite STOP (B4). ) -

UPOZORENJE: Prilikom uklanjanja obrasca koristite rukavice za peénicu. )

15 Kruh trebao miriti 15 minuta u obliku, a zatim okrenut naglavce Preko ladice, uklonite dga. i

Najbolji rezultati postizu se stayllganjem cruha na pola sata na reSetku kako bi se oslobodio viSak viage.

17 Kada zavrsite, U\Ilzﬂ'%k odspojite uredaj iz napajanja. ) .

TIME PROGRAMMER: Maksimalno kashjenje vaseg kruha je 15 sati. ; ) L

NAPOMENA: Nemojte upotrebljavati oglj_%ldem poCetak ako koristite pokvarljive proizvode poput jaja, mlijeka itd...

1 Bostawte odgodeni pocetak pomocu TIME. ) o )

2 Da biste prihvatili, pritisnite gumb START / STOP. Za promjenu programa pritisnite START / STOP tipku 2 sekunde.

CISCENJE | ODRZAVANJE:

1 Prije €iScenja, pri.c':ekaﬂ'te da se uredaj ohladi i iskljuci napajanje.

2 Obrisite vanjsku i unutarnju povrsinu lagano viaznom krpom. ) ) i . L .
3. Ispraznite Obrazac toplom vodom, bez koritenja deterdzenta. Izbjegavajte ogrebotinu povrsine lonca. Prije sliede¢e uporabe temeljito

isperite. . . . .
\V%MSKATE PREUZIMATI MEHANICKE DIJELOVE U VODU ILI BILO KOJOM SOLVENTU. SAMO IZMEBU OBLIKA MOZETE CISTOCI S

4 U stroju za ﬁranje posuda ne smijete prati dijelove uredaga. . ) 3 o

5. Ako je sjeckalica teSko izvaditi iz posude za kruh, dodajte toplom vodom da zamoci 30 minuta. onda se moZe lako izbaciti. Koristite
mokru krpe za Ciscenje. o o ; o ) n

6. Za ¢iScenje gornjeg poklogqa: Nakon uporabe, neka se jedinica ohladi. Koristite vlaznu krpu za brisanje poklopca i unutradnjost prozora
za gledanje. Nemojte upotrebljavati abrazivna sredstva za Ciscenje, jer to Ce degradirati visoki poliranje povrsine.

Napomena: Preporucuje se rastavljanje poklopca za ¢iScenje. ) ) o o
7.Naravno obrisite vanjsku_FovrSJQu kucista mokrom krpom, a zatim se obriSite sunom krpom. Nikada nemojte koristiti benzin ili druge
tekucine. Nikada ne uranjajte kuciste u vodu za CiS¢enje. o )

6. Png: nelao Sto ée kavu za pakiranje skladisten, pazite da je potpuno ohladena, Cista i suha, a poklopac je zatvoren.

PROGRAMI ZA BAKING:

Program 1; Osnovni Za bijeli i mijeSani kruh, uglavnom se _sast%e od %éeniénog brasna ili razenog brasna. Kruh ima kompaktnu
konzistenciju. MoZete podesiti kruh smede postavljanjem tipke COLOR. o o )
Program 2: Francuski Za lagani kruh od finog brasna. Normalno je kruh pahuljasto i ima hrskavu koru. To nije prikladno za pecenje
recepata koji zahtijevaju maslac, margarin ilimlijeko. o L . } o
Program 3: Cijela pSenica Za kruh s teSkim sortama braSna koji zahtijevaju duzu fazu gnjecenja i dizanja (na primjer, bradno od cjelovitog

Senicnog brasna irazeni bradno). Kruh ce biti kompaktniji i tezak. L . N L )

rogram 4: Slatko Za kruh s aditivima poput voénih sokova, ribanih kokosa, grozdica, suhog voca, ¢okolade ili dodatka Secera. Zbog dulje
faze d|zar‘;Ja kruh ¢e biti lagan kprozrapan. ) o o ) B
Program 5: Maslinovo mlijeko Kruh Mge.sanje., ustati | pecivo s maslacem i mlijekom da biste napravili kruh. ; ;
Program 6; Bez glutena Mijesanje, ustajanje i peenje GLUTEN bez kruha. Obitno za: brasno bez glutena, rizino brasno, brasno od
brasna, kukuruzno bradno 1 zobene brasno., ) ) ) o ) . o
Program 7: Super brz Gnjecenje, ustajanje i peCenje u roku manje od osnovnog kruha. Ali kruh koji je pecen na ovoj ambijentu obi¢no je
manji i ima gustu teksturu, o . ) o )
Program 8: Torta Krekiranje, ustajanje i pecenje, ali se podlgne s napitkom ili pradkom za pecivo.
Program 9. gnjecenje Postavljanje vremena gnjecenja od sirane korisnika s razli¢itim kolicinama. ) o o
Program 10: Tijesto Krekiranje i ustajanje, ali bez pecenja. Uklonite tijesto i upatrijebite za izradu krusnih peciva, pizze, peciva, itd..
Program 11: tijesto tijesta Da bi brasho 1 voda, ili neki drugi, mogu se dobro privrstiti.
Program 12: Jogurt Fermentirajte i napravite jogurt.
Program 13: Jam kuhanje dZzemova i marmelada, . o _ L
Program 14: Pecenje Za dodatno pecenje kruha koji su previSe lagani ili nisu pe¢eni. U ovom programu nema gnjecenja ili podizanja.
Program 15: domace
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Pritisnite gumb HOMEMADE da biste koristili ovu postavku.. ) o )
Mozete prilagoditi koliko minuta u svakoj fazi za gnjecenje, uspon, pecenje, zagrijavanje ... svaki korak.

Tehnicki podaci:

Napajanije: 220-240V ~ 50 / 60Hz

Snaga: 850 W o )

Knjigu recepata mozete pronaci ovdje: https://adler.com.pl/dane/recepie/ad6019.pdf

Vodimo brigu o prirodnom okoli$u. Kartonsku ambalazu molimo prenijeti na otpadni papir. Polietilen (PE) vrece bacati u kontejner za plastiku.

Istro$ena oprema treba biti premjestena na prikladno mjesto za pohranu, jer sadrZe u ureadju opasne tvari mogu predstavljati opasnost za okolis.

Elektricni uredaj mora biti predat u takvom stanju da se smanji mogucnost njegove ponovne upotrebe. Ako va$ uredajima baterije, treba njih ukloniti i
[— predati na mjesto za pohranu odvojeno.

KAYTTOTURVALLISUUSEHDQT . .
LUE HUOLELLISESTI JA SAILYTA TULEVAA KAYTTOA VARTEN
1. Ennen koneen kayttaminen lue kayttoohjeet ja noudata annettujen ohjeiden mukaan.
}(/glr]ggsltaj?uel ole vastuussa vahingoista, jotka johtuvat laitteen vaarinkaytetysta tai vaarasta
asittelysta. iy
2. La_i.te}{ta kaytetdan vain kotikayttoon. Ala kayta muihin tarkoituksiin kuin
kayttotarkoituksen. _ _
3. Liita laite vain maadoitettuun pistorasiaan 230 V~50Hz.
Jotta lisata kayton turvallisuutta, yhta piiria ei voi kytke samanaikaisesti useita
sahkolaitteita. . o L . o o
4. Ole varovainen laitetta kaytettaessa, kun laheisyydesséa on lapsia. Ald anna lasten leikkia
laitteella eika ihmisille, gotka eivat tunne laitteen kayttoa. o
5. VAROITUS: Téta laifetta voidaan kayttaa lapset yli 8-vuotiaille ja henkilét rajallinen
fyysinen tai henkinen toimintakyky, tai joilta puuttuu kokemusta ja tietoa, jos tdma tehdaan
vastaavan henkilon niiden turvallisuudesta valvonnassa tai heille on myonnetty ohjeita
turvallista kayttoa koneen ja ovat tietoisia vaaroista, jotka liittyy sen kayttoon, Lapset eivat_
saa leikkia laitteen. Puhdistus ja yllapito laitetta ei saa suorittaa lapsia, elleivat ne olevat yli
8-vuotiaille gg naitd toimintoja suoritetaan valvonnan alaisena.
6. rtﬁg_n% tkay on jalkeen, irrota pistoke pistorasiasta pitamalla pistoriasian kattaan. ALA veda
virtajohtoa. ;
7"Afé upota.{'ohtoa, pistoketta ja koko laitetta veteen tai muihin nesteisiin. Ala altista
s&aolosuhteille (sade, aurinko, jne.) tai kayttaa olosuhteissa korkealla kosteudella
gky_llpyhuoneet, kosteat hytly. o o o
. Tarkista ajoittain virtajohdon kunto. Jos virtajohto on vaurioitunut, se olisi korvattava
erikoistuneella korjaamolla valttdmiseksi vaaraa. R
9. Ala kayta laitetta jos syottojahto on vaurioitunut tai jos se on pudonnut tai vahingoittunut
muulla tavoin tai toimii vaarin. Ala korjaa laitetta itse, silla se voi aiheuttaa sahkoiskun.
Vaurioituneet laite anna asianmukaiseen palvelukeskukseen tarkistamiseksi tai
korjaamiseksi. Mahdolliset kor{aukset voivat tehda vain valtuutettu palvelupisteet.
Virheellinen korjaus voi aiheuttaa vakavan vaaran kayttajalle. - _
10, Ole hyva ja aseta laite kylmalla tasaiselle alustalle, lammityslaitteiden keittiokoneiden
poissa kuten: sahkoliesi, kaasupoltin, jne..
11. Ala kayta laitetta helposti syttyvien materiaalien lahella.
12. Virtajohto ei voi roikkua poydan reunalle tai kosketa kuumia pintoja.
13. Ala jata kytketty laite tai virta pistorasiassa ilman valvontaa.
14. Osat ja lisalaitteiden ei pida pesta astianpesukoneessa
15. Ala sijoita laitetta suoraan pistorasian alla.
16. Ala tuki laitteen tuuletusaukkoja.
17. Laite kuumenee kayton aikana.
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Tuotteen kuvaus Fig.
A1. keho

. . A2. Kahvanmuoto A3-leivontaan. tuuletusaukot
A4. tarkastusikkuna A5 kansi AG. Leivonnan muoto
A7. Sekoittajat ) A8, Mittalusikka A9. Mittakuppi
Qm. KBoukku murskainten poistamiseksi leipasta
uvio
B1. MENU-painike, ohjelman valinta paistamisen B2. LOAF SIZE -painike Pssa_ilmoitetaan leivan koko
B3. TIMER-painikkeilla, aseta aika B4.START/PAUSE / STO! -painike.

B5. COLOR -painiketta, aseta leipakukkara ruskeaksi

Ennen ensimmaéista kéyttokertaa:
1.Lasta kaikki osat "P,U)LIDIS'I',!JS, JAHUOLTO" mukaan. =~ _ L ) . .
2. Aseta leipakone leipomoodiin ja paista noin 10 minuuttia. Tai laita 200 ml: n vettd leivontalaitokseen leipomaan 10 minuuttia. Taméa

toimenpid.egééhdyttéa lammitysélementin ja.leipéﬁann.u,n haju. Pii{)paus kuuluu sen jélkeen, kun se on valmis. =~ )
%Z\I\r(r_?j[lgdpls oke ja anna sen jadhtya ja puhdistaa kaikki irrotettavat osat uudelleen. Varmista, etta laitteella on riittava ilmanvaihto.

1 Avaa kansi (A5) ja siirrd muoto (A6) nostamalla kahvaa.
2 Kiinnité sekoittimet (A7).
3 Mittaa tarvittavat ainesosat ja laita kaikki muodot:
ENSIMMAINEN: Nestemaiset ainesosat

Toinen: Kuivat ainesosat

_VIIMEINEN: Hiiva (Parhaan tuloksen saavuttamiseksi kaytetéan leipakonehiivaa (edullinen), aktiivihiiva hiiva ja hiiva hiiva.) o
Lisadmalla jauhoja yrité antaa sen peittaa vesi. Tee pieni siSennys jauhojen péélle sormella, lisda hiivaa sisennykseen. Varmista, etté hiiva
ei paase kosketuksiin suolan tai nesteiden kanssa. o ) L ;
HUOMAUTUS; Jos valmistat vehnajauhoa korkean proteiinipitoisuuden, on suositeltavaa muuttaa liséysjarjestysta:

Lisaa ensin hiiva {a vehnajauho sitten sokeri Ha suola, lopuksi vetta tai muita nesteita.
4 Tyonna lomake takaisin aukkoon (A1) ja sulje kansi (AS).
5 Kytke laite verkkovirtaan. »
6 Valitse leivontaohjelma painamalla MENU-painiketta (B1).
7 Valitse leivan koko LOAF SIZE -painike (B % .
8 Valitse leivankoreen COLOR-painikkeen (BS) ruskistusaste.
9 Jos haluat lykata leivan suoritusta, aseta aika painamalla TIME (B3).
10 Paina Jaitteen START-painiketta (843. o o ) L ) o )
11 Kun ké&ynnistét koneen, suoritetaan lisdvaiheita, jotta voit myds kertoa meille, missé vaiheessa voit kaataa muita ainesosia kuten
ahkinditd tai hedelmia. R . ) e o o

UOMIO. On mahdollista, etta Ilelw__nh(_)_ﬁryn aikana tulee ulos |aitteesta. Tama on normaalia. Ald ole huolissasi.
12 Kun kone on paattynyt, ndytésséa nakyy 0:00 ja kuulet &animerkin. .
13 Kun ty6 on suoriteftu, se aktivoituu Bpl amaan lampimané. Kestaé 60 minuuttia, aika loppuu 10 piippausta.
14 Poista leivonta painamalla STOP (B4). =~
VAROITUS: Kun poistat lomakkeen, kayté uunikasineita. L o
15 Leivan tulee jaahtya 15 minuuttia muodossa {a sitten k&antyy ylosalaisin alustan yli, poista se.
Paras tulos saavutetaan asettamalla, IelFa PUO“ tuntia ruudukkoon, jotta se paastad ylimaaraisen kosteuden.
17 Kun olet valmis, irrota laite aina virtaldhteestad.
AIKA OHJELMOQITIN: Leivan maksimi viive on 15 tuntia. ) ) ) o
HUOMAUTUS: Ald kayta viivastettya k@lynnlstysta, jos kaytat pilaantuvia tuotteita, kuten munia, maitoa jne.
1 Aseta viivéstetty kaynmst&s kéyttoon TIME. o . N o o
2 Hyvaksy painamalla START / STOP -painiketta. Voit vaihtaa ohjelman pitamalla START / STOP-painiketta 2 sekunnin ajan.

PUHDISTUS JAHUOLTO; ) )

1 Odota, ettd laite jaahtyy ja irrota virta ennen puhdistusta.

2 Ulompi ja sisépinta pyyhkii hieman kostealla liinalla. . _ o
3.Suodatetaan kuumalla vedella iiman pesuaineita. Valtd paarmuuntumista pinnasta. Huuhtele huolellisesti ennen sguraavaa kayttoa.
éb?—lBIASYIJI-EA'I'!I\ﬂLJEKAANBIA OSIA VESILLA TAI JOKA MIKALAIN LIUOMAAN. AINOASTAAN LOMAKKEEN SISALTO ON VESILLA

4 Laitetta ei saa pesté astianpesukoneessa. =~ ) o o ) i
5'"‘1% vga(austelaa on vaikea irrottaa leipapannuista, lis&a siihen lampimén veden kastumiseen 30 min. sitten voi laittaa helposti. Puhdista
marka ratti. .

6. Puhdista kansi ylos; Kayton jalkeen, anna laitteen jahtya. Kayta kosteaa liinaa, ﬁ)yyhintéén ja ikkunan sisépuolelle. Ala kayta mitaan
hankaavia puhdistusaineita puhdistukseen, koska se heikent&a pinnan korkeaa kiillotusta.

Huomaa: Ala puhdista kansi puhdistusta varten. ) o . . e o o
7. Puhdista kotelon quogmta kevyesti maralla liinalla ja pyyhi kuivalla liinalla. Ald koskaan kéyta bensiinia tai muita nesteita. Ala koskaan
upota koteloa veteen puhdistusta varten. ) R o o ) )
6. Ennen kuin Ie|fakone on pakattu varastointiin, varmista, etta se on taysin ja&htynyt, on puhdas ja kuiva ja kansi on suljettu.
PAKKAUSOHJELMAT: o o o o . .
Ohjelma 1: Perusvalmiste Valkoisille ja sekoitetuille leipoille koostuu padasiassa vehnajauhosta tai ruisjauhosta. Leivélla on kompakti
sakeus. Voit sa4taa leipaa ruskealla asettamalla VARI-painikkeen. . o L
Ohjelma 2: Ranskalainen kevyisiin hienoksi jauhoiksi valmistettuihin leipiin. Normaalisti leip& on pérréinen ja on rapea kuori. Tdmé ei sovi
leivontaan resepteja, jotka vaativat voita, margariinia tai maitoa, o ) ) L ) o )
Ohjelma 3: Kokonainen vehna Leivonnaiset, joissa on runsaasti jauhoja, jotka vaativat pitemman vaiheen vaivaamista ja nousemista
esimerkiksi taysjyvajauho ja ruisjauho). Leipa on kompaki ja raskas. o » )
Ohjelma 4: Makea Leipd, jossa on lisaaineita, kufen hedelmamehuja, raastettua kookospéhkinaa, rusinoita, kuivia hedelmia, suklaata tai
I|sa_ttYa sokeria. Leivan kasvaessa pidemman vaiheen takia se on kevytjailmava.
Ohjelma 5: Voi maitoa Leipé Taikina, nousu ja leivinuuni voita ja maitoa leivan valmistamiseksi. L )
Ohgelmg 6: Gluteeniton vaivaaminen, nousu ja leivonta GLUTENin vapaa kekse. Tavallisesti: gluteenittomia jauhoja, riisijauhoja,
bafaattijauhoja, maissijauhoja ja kaurajauhoja., o o ) L
Ohjelma 7: Super-nopea vaivaaminen, nousu ja leivontaan perustuva leip4aika. Mutta leipd, joka on paistettu tdssé asetuksessa, on
geensa pienempi ja tihed rakenne. N

hjelma 8: Cake Vaivaaminen, nousu ja leivonta, muta nousee sooda tai leivinjauhe.
Ohjelmointi 9. vaivaa Kayttajan asettamisen vaivaamisajan asettaminen eri tyyppiselld. . ) ) ; L )
Ohjelma 10: Taikina Vaivaus %a nousu, mutta iiman leivontaa. Poista taikina ja’kayta leipévalssien, pizzan, hdyrytyn leivén jne. Tekemiseen.
Ohjelma 11: Pasta-taikina Jotta jauhot r{a vesi tai jotkut muut saattavat hyvaa.
Ohjelma 12: Jogurtti Kasta ja tee jogurtti. .
Ohjelma 13: Jaykka kuumennukset ja marmeladi, . ) o : ) . ) )
Ohjelma 14: Paista lisaa leivonnaisia, jotka ovat liian kevyita tai eivat ole paistettuja. Tassa ohjelmassa ei ole vaivaamista tai nostamista.
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Oh{elm_aj 5: Kotitekoinen HOMEMADE-painiketta. ) ) o .
Voit raatalodida kuinka monta minuuttia jokaisessa vaiheessa vaivaa, nouse, leivontaan, Idmpimaan ... jokaiseen vaiheeseen.

Tekniset tiedot:

Virtalahde: 220-240V ~ 50 / 60Hz

Teho:850W . .
Reseptikirjan [0ydat taalta: https://adler.com.pl/dane/recepie/ad6019.pdf

Kantakaamme huolta ymparistosté. Pahvipakkauksen pyyddmme laittamaan paperikierratykseen. Polyeteenipussit (PE) tulee laittaa muovien
kierratysastiaan. Loppuun kéytetyt laitteet tulee toimittaa asianmukaiseen kerayspisteeseen, koska laitteen sisaltdmat vaaralliset aineosat voivat olla
ympéristdlle vahingollisia. Sahkélaite tulee toimittaa siten, etté sen uudelleenkayttd on estetty. Jos laitteessa on paristo, paristo tulee poistaa ja
toimittaa erillisesti kerayspisteeseen.

SVENSKA

" ALLMANNA SAKERHETSVILLKOR ;
LAS ORDENTLIGT VIKTIGA INSTRUKTIONER OM ANVANDNINGENS SAKERHET OCH
o ) BEVARA DEM FOR FRAMTIDEN o o

1. Innan du borjar anvanda apparaten, las denna bruksanvisning och folj dessa anvisningar.
Tillverkaren atar sig inget ansvar for skador som orsakas av apparatens anvandning i
motsats till det avsedda andamalet eller felaktig hantering av apparaten. o
2. Denna apparat ar endast avsedd for hushallsbruk. Anvand inte for andra andamal an det
avsedda andamalet. .
3. Anslut apparaten endast till ett jordat uttag 230 V ~ 50 Hz. . i
For ?_té_o{(a anvandningens sakerheten anslut inte flera elektriska apparater till en stromkrets
samtidigt.
4. Varr% cket forsiktig nér du anvander apparaten och barnen &r i narheten. Lat inte barn
Ieka_.mde | apparaten, lat inte barn eller personer som inte kanner till apparaten for dess
anvandning.
5. VARNINgG: Denna anordning kan anvandas av barn dver 8 ar gamla och personer med
nedsatt fysisk eller mental formaga eller utan erfarenhet och bekantskap av apparaten, om
det sker under Gvervakning av en person som ansvarar for deras sakernet eller de har fatt
hanvisningar for séker anvandning av anordningen och &r medvetna om de faror som ar
forknippade med dess anvandning. Barn ska inte leka med apparaten, Rengéring och
konservering av apparaten bor inte utféras av barn om de inte ar mer an atta ar gamla och
dessa atgarder genomfors under dvervakning. )
6. Efter anvandning ta alltid ut stickproppen ur eluttaget genom att halla eluttaget med
handen. Dra INTE natkabeln. ) )
7. Doppa inte sladden, stickproppen och hela apparaten i vatten eller andra vatskor. Utsatt
inte apparaten for vaderforhallanden (regn, sol, osv.) eller anvand inte i forhallanden med
go%fuktl het (badrum, fuktiga stugor).

ontrollera natsladdens skick regelbundet. Om nétsladden ar trasig, bor den bytas ut av
en specialist verkstad for att undvika fara. )
9. Anvand inte apparaten med en skadad natsladd eller om den har tappats eller skadats pa
nagot annat satt eller fungerar felaktigt. Reparera inte apparaten sjalv, eftersom det kan
orsaka en elektrisk st6t. Lamna in en skadad apparat hos ett lampligt servicecenter for att
kontrollera eller reparera den. Alla reparationer kan endast goras av auktoriserade
servicecenter. Felaktig reparation kan resultera i en allvarlig fara for anvandaren. o
10. Placera anordningen pa en kall, stabil och jamn yta, borta fran uppvarmningsutrustning i
koket som elspisar, gasbrannare, osv. . .
11. Anvand inte apparaten i narheten av brandfarliga material.
12. Natsladden kan inte hénga dver kanten pa bordet eller kontakta heta ytor.
13. Det ar forbjudet att lamna apparaten eller strémférsérjningen som ansluts till eluttaget
utan overvaknmg. o . o .
14. Apparatens delar och tillbehor ska inte rengoras i diskmaskinen.
15. Placera inte enheten direkt under eluttaget.
16. Tack inte ventilationsoppningarna.
17. Apparaten varms upp under drift.

Beskrivning av produkter Fig. , ) .
A1. kropp A2. Hantera form fér bakning A3. ventiler
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A4. inspektionsfonster Ab. tacka AB. Form for bakning

A7. Blandare : . .. A8.Matsked A9. Méatglaset
/'_3_10BHaka for att avliagsna omrorare fran brod
ig.
B? . MENU-knapp, programval bakning B2. LOAF STORLEK knappen, forklarar storleken pa en brodbrod
B3. TIMER-knappar, stdlla in tiden B4. START/PAUSE / STOP-knappen.

B5. FARG-knapp, satt brodskorpans brunning

Fore forsta anvandningen: . .
1.Rengdr alla delar enligt "RENGORING OCH UNDERHALL". . L ) ) )
2.Stéllbrodtillverkaren pa bakslag och baka tomt i ca 10 minuter. Eller satt 200 ml vatten i brodkakan for att baka i 10 minuter. Denna
atgérd for att ddmpa lukten av varmeelementet och brodpannan. Pip hors efter avslutad o o
/?\N Vrg ’\LIJII:') 'I&%Itjagten och lat det svalna och rengdr alla frilagda delar igen. Kontrollera att apparaten har tillracklig ventilation.
1 Oppna locket (A5) och ta formen av (A6) genom att lyfta handtaget.
2 Saft i mixern (A7). ) )
3 Mét ingredienserna du behver och sétt alla formerna .:
FORSTA: Flytande ingredienser
ANDRA: Torka ingredienser
SARSKILDA: Jast (For basta resultat anvand Bread machine yeast (foredraget), aktiv torr jast och snabb jast.) =~ )
Nar du lagger till mj6l, forsok att lata det tacka vattnet. Gér en litén indryckning pa toppen av mjél med finger, tillsatt jast i inrymmet. Se till
att jast infe kommer i kontakt med salt eller vétskor. . ) )
OBS! Om du gér hoghaltigt proteinhalt vetemjol degen rekommenderas att andra tillsatsordningen:
Forst tillsatt {ast och vetemjol da socker och salt, slutligen vatten eller andra vatskor.
4 Formen satter tillbaka in i'sparet (A1) och stanger locket (A5).
5 Anslut enheten till elnatet. R
6 Valj baki)rogrgm genom att t_lr_ycka Ea MENU-knappen (B1).
7 Val| storlek pa brod LOAF STORLEK (B2).
8 Val| graden__av brunning av brodskorpan COLOR-knappen (B5). R
9 Om du vill fordro+a utforandet av brod, stall in tiden genom att trycka pa TIME (B3).
10 Tryck pa START-knappen (B4) pa lenheten. ) o Lo ) : )
11 Nar du startar maskinen kommer du att utféra ytterligare steg for att informera oss ocksa vid vilken tidpunkt du kan halla ytterligare
ingredienser som notter eller frukt. R R L. ) )
UPPMARKSAMHET. Det & mdjligt att under anﬁa kommer anga ut ur enheten. Det hér &r normalt. Var inte orolig.
12 Nar maskinen &r klar visar displayen 0:00 och du hér en pip. . . )
13 Efter avslutad arbetsfunktion aktiveras for att halla sig varm. Det tar 60 minuter, tiden kommer sluta 10 av pip.
14 For att ta bort bakningen, tryck pa STOP &?4& .
VARNING: Anvénd ugnshandskar nar du tar bort formularet. . )
15 Brodet ska svalna'i 15 minuter i formen, och sedan vanda upp och ner dver ett bricka, ta bortdet. )
De bésta resultaten uppnas genom att brodet placeras i en halvtimme pa ett galler for att lata det slacka overflodig fuktighet.
17 Nar du ar klar kopplar du alltid av enheten fran strpm.forsorglnlngen.
TIDSPROGRAMMER: Maximal férdrdjning for ditt brod ar 15 timmar. ;
OBS! Anvand inte forsenad start om du anvander lattfordarvliga produkter som &gg, mjolk etc.
1 sétt den fordrojda startanvandningen TIME. L . ) )
2 For att acceptera, tryck pa START / STOP-knappen. For att andra programmet hall START / STOP knappen intryckt i 2 sek.

STADNING OCH UNDERHALL:

1 Vanta tills enheten &r avkylad och koppla ur strémmen fére rengdring.

2 Torka den yttre och inre ytan med en latt fuktig trasa, ) R o ) o

3. Tvatta Form med varmt vatten, utan att anvanda tvattmedel. Undvik att skrapa ytan pa potten. Skoléncl)\?grant fore anvandningen.
I\_/Q%ATI\IE/-}\IINTE MECHANISKA DELAR | VATTEN ELLER NAGON LOSNING. ENDAST INSIDAN AV FORMEN KAN RENGORAS MED..

4 Inga delar av enheten ska tvattas i diskmaskinen. L ) ) ) ) R

5. Om knadskivan &r svar att avldgsna fran brédpannan, I&gg till lite varmt vatten for att doppa i 30 minuter. da kan det enkelt séttas ut.

Anvénd vat trasa for aft rengdra den. ) ) ; o L

6. Rengor topplock: Efter anvandning, Iat enheten svalna. Anvénd en fuktig trasa for att torka locket och inuti visningsfonstret. Anvand inga

slipmedel for rengéring, eftersom detta kommer att forsdmra ytans héga polering.

Obs! Det rekommenderas att demontera inte locket for rengéring. ) ) ) )

7.Torka forsiktigt den yttre ytan av huset med en vat trasa och anvand sedan torr trasa for att torka. Anvand aldrig bensin eller andra

vétskor. For JU a aldrig huset i vatten for rengdring. ; Lo

gAIIQrE’?{]O%?? /g;\/\l/erkaren ar forpackad for forvaring, se till att den har helt svalnat, ar ren och torr och locket &r stangd.

Program 1: Grundlaggande Fér vita och blandade brdd bestar det huvudsakligen av vetemjol eller ragmjdl. Brodet har en kompakt

konsistens. Du kan justera brodet brunt genom att stélla in COI,QR-IgnaPpen. D o

Program 2: Fransk For latta brod gjorda ay fint mjol. Normalt brodet ar fluffig och har en krispig skorpa. Detta ar inte lampligt for att baka

recept som kréver smdr, margarin eller mjélk. R R . ) i

Program 3: Helt vete For brod med tunga sorter av mjol som kréver en langre fas av knadning och stigande (till exempel helmjél och

ragmjol). Brodet blir mer kompakt och tungt. i ) ) . ;

Program 4: Sot For brod med tillsatser som fruktjuicer, riven kokosnét, russin, torrfrukt, choklad eller tillsatt socker. P& grund av en langre

uppstigningsfas blir brédet latt och luftigt. : ; N L

Program 5: Smorrryolk Brod Kna, stiga och baka brod med smor och mjélk for att géra brod. o

Erograr.n..IG: Glutenfri Knaning, upphdjning och bakning GLUTEN fribrdd. Normalt for: glutenfritt mjol, rismjél, sétpotatismjol, majsmjol och
avremjol.

Pr_ograr% 7: Super snabb Knéning, stiga och baka bréd inom tiden mindre &n grundbrod. Men brodet bakat pa denna instalining ar vanligtvis

mindre med en tét struktur. ) .

Program 8: Tarta Kné, stiga och baka, men stiga med Iask eller bakpulver.

Program 9. knead Stéll in knadningstiden av anvandare med olika antal. L L ) . )

Program 10: Dough Kneqdm? och'stiga, men utan att baka. Ta bort degen och anvénd for att gora brodrullar, pizza, angat bréd etc.

Program 11: Pastadeg For att gora mj6l och vatten eller nagra andra kan komma ihop.

Program 12: Yoghurt Ferment och gér P/%ghurt.

Program 13: Jam Kokt sylt och marmelad: o ) ; ) Lo

E[Qgram 14: Bake For extra bakning av brod som ar for ljusa eller inte bakade genom. | det har programmet finns ingen knadning eller
ojning.

PrJo ragrp 15: Hemlagad

Tryck pA HOMEMADE knappen fér att anvanda denna instalining..
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Du kan skraddarsy hur manga minuter i varje fas for att knadas, stiga, baka, halla varma ... varje steg.

Specifikationer:
S rt')mférsé\%ning: 220-240V ~ 50 / 60Hz
Effekt: 850

Du hittar en receptbok har: https://adler.com.pl/dane/recepie/ad6019.pdf

Vi skéter om miljén. Overlamna forpackningar i kartong till pappersavfall. Polyetylensackar (PE) slangs i avfalisbehallare for plast. Man bér lamna en
gammal apparat ill en riktig atervinningscentral, eftersom farliga komponenter i apparaten kan orsaka fara till miljén. En elektrisk apparat bor [amnas for att
minska fornyad anvéndning av denna. Om apparaten innehaller batterier, bdr man ta bort dem och Iamna dem separattill atervinningscentraler.

PYCCKUW
OBLUME YCITOBUA BE3OMACHOCTW. BAXXHAA NHOOPMALIAA MO
BE30MACHOCTW. BHUMATEJIBHO MNMPOYTUTE N COXPAHUTE.

1. [Nepep Ucnonb3oBaHNEM YCTPOMCTBA CrefyeT NpoYnTaTh UHCTPYKLMIO MO
aKCnyaTauuv 1 eicTBOBaThb B COOTBETCTBUM C MHCTPYKLMAMM, COOEPKALLMMUCS B HE.
A3roToBMTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTY 3a YyLLepb, MPUYMHEHHBIN B pe3ynbTaTe
CMOMb30BAHNS YCTPOMCTBA HE MO HAa3HAYEHWIO UK HEMPaBUIbHOMO 0BpaLLEeHNs C HUM.
2. YCTpOUCTBO NnpefHa3HaveHo UCKMIYUTENBHO ANs AOMaLLHEro npumeHeHus. He
crnegyeT Ucnonb30BaTh €ro Ans ApYrux Lenei, KpoMe UCnonb30BaHUs Mo Ha3HAYEHUIO.
?. YCTPOMCTBO AOMKHO BbITh MOAKITKOYEHO TOMBKO K po3eTke ¢ 3a3emneHnem 230 B ~ 50

B uensix nosblwweHns 6e30nacHOCTM aKennyaTauum, K OGHOMY KOHTYPY OLHOBPEMEHHO HE
PEKOMEHAYETCS NOAKMOYNTL HECKOMbKO AIEKTPUYECKNX YCTPOWCTB.
4. CnenyeT cobntogate 0cobyt OCTOPOXHOCTb NPU UCMONb30BaHWM YCTPOWCTBA, KOrAa B
HenocpeacTBeHHOM BNM30CTH HaxoadTCa AeTU. He cneayeT no3BonATh AeTAM Urpath ¢
YCTPOWUCTBOM, HE MO3BONATH AETAM UK NIOAAM, HE3HAKOMbIM C YCTPONCTBOM,
Cnonb30BaTh Ero.
5. MPEAOCTEPEXEHWE: [laHHOE YCTPOMCTBO MOXET ObITh 1CMONBb30BAHO AETHMM
cTapLe 8 NeT 1 inyamn ¢ orpaHNyYeHHbIMU (DU3NYECKUMM, CEHCOPHBIMI UMK
YMCTBEHHbIMI COCOBGHOCTAMM, UMK C HEAOCTATKOM OMbITa U 3HaHUIA, ecnmn 310 byaeT
caenaHo nof HabnogeHem nnua, 0TBETCTBEHHOTO 3a X 6e30MacHOCTb, UK eCK UM
Oblnmn faHbl pekomeHgauu no 6e3onacHoMy UCNONb30BaHKe YCTPONUCTBA U OHY
0CBeOMIEHbI 06 OMACHOCTSX, CBA3AHHbIX C €ro MCMoMnb3oBaHWEM. [leTi HE AOMKHbI
urpaTb ¢ yCTporcTBOM. OUMCTKa M TEXHUYECKOE 0BCNYXUBAHWE YCTPOCTBA HE AOMKHbI
NPOU3BOANTLCA LETbMM, 3a UCKITIOYEHNEM CUTYaLK, KOTAa OHW cTapLue 8 NneT, 1 aTu
MGgOI‘IpVIﬂTVIFI NpOBOAATCS Nog HabnoaeHeMm.
6. Bcerga nocne 3aBepLUeHunst UCNONb30BaHWS CreayeT BbIHYTh WTENCENb U3 PO3ETKM,
npuaepxmBas po3eTky pykoi. HE TaHyTb 3a WHYp nutaHus.
7. He norpyxaTtb kabenb, LWTencenb U BCe YCTPOWCTBO B BOAY UM Apyrve XugkocTu. He
noaBepraTh YCTPOMNCTBO BO3AEMCTBMIO NOTOAHbIX YCIOBUA (DOXAb, COMHLE U T.4.) U He
CNOonb30BaTh B YCMNOBMUSX NOBBILLEHHOM BMAXHOCTU (BaHHbIE KOMHATbI, BNaXHble
KEMMUHTOBbIE JOMUKM).
8. MNeproamnyeckn NpoBepsINTe COCTOSIHME NPOBOAA NUTaHMS. ECnin nuTaroLLmin NpoBOA
OyneT noBpexzaeH, To, YTobbl 13bexaTb ONacHOCTH, OH AOMKeH ObiTb 3aMeHeH
creLmann3npoBaHHbIM PEMOHTHBLIM NPeanpUATAEM.
9. He ncnonb3oBatb YCTPOCTBO C NOBPEXAEHHBIM MPOBOAOM MUTAHUS UM €CAIN OHO
?ilnano nv B6bINo NOBPEXAEH KakuM-nnbo ApyriM cnocobom, Unm HenpaemibHO paboTaer.
€ PEMOHTMPOBATbL NPMHOP CaMOCTOSTENBHO, Tak Kak 3TO MOXET NPUBECTM K NOPAXEHMIO
ANEKTPUYECKUM TOKOM. [oBpexaeHHOe YCTPOUCTBO crieflyeT 0TAaTb B COOTBETCTBYHOLLMMA
CEPBWCHbIN LEHTP ANns NPOBEPKM UK peMoHTa. JTiobon peMOHT MOXeT NPON3BOAUTLCS
TONbKO aBTOPU30BAHHBIMW CEPBUCHBIMM LIEHTpaMU. HenpaBunbHO BbINMOTHEHHbLIN PEMOHT
MOXET Bbl3BaTb CEPbE3HYH YIPO3Y ANs NONb30BaTeNs.
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10. CrnegyeT ycTaHaBn1BaTb YCTPOMCTBO Ha XOI0AHOW TBEPAON 1 POBHOM NOBEPXHOCTU
BAANM OT HarpeBatoLLMXCS KYXOHHbIX MPMOOPOB, TakIX Kak anekTpudeckas nevb, razosas
ropenkan T.g. ...

11. He nonb3oBaTbCs YCTPONCTBOM BOAN3N NETKO BOCMIAMEHSEMbIX BELLECTB.

12. TpoBoA NUTaHUS HE MOXET CBUCATb Yepes Kpar CTona Uinum npukacaTbCs K ropsymm
NOBEPXHOCTSM.

13. 3anpeLyaetcsa ocTaBnsATb BKIKOYEHHOE YCTPOWCTBO UK 3apsiAHOE YCTPOWCTBO B PO3ETKE
©e3 KoHTponS.

14. YacTu 1 NpuHaZNEXHOCTW YCTPOCTBA He CrieayeT MbiTb B MOCYA0MOEYHOW MalLvHe
15. He ycTaHaBnmBath yCTPOMCTBO HEMOCPEACTBEHHO MO ANEKTPUYECKON PO3ETKON.

16. He 3akpbiBaTh BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUSA YCTPOICTBA

17. YcTponcTBo BO BpeMst paboThbl He HarpeBaeTcs.

OnwucaHve npopykTos Puc.

A1. Teno A2. O6pabaTbiBaTh hopMy A5t BbINeYKM A3. BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUSA
A4. CMOTPOBOE OKHO A5. KpblluKa AB. ®opma Ans BbinekaHns
A7. Cmecutenu A8. N3meputenbHas noxka A9. MepHbIit cTakaH
é 10.é<p+oq0|< LS yaaneHns Mewwarok 13 xneba
ue.
B1. MENU, Bbibop nporpammbl Baking B2. LOAF SIZE, o6bsiBuB pasmep byxaHku xneba
B3. TIMER, yctaHoBuTe Bpems B4.START/PAUSE / STOP.

B5. COLOR, ycraHoBuTe NogkapuBaHne Kopku

lepen nepBbIM MCMOMb30BAHNEM:
1. Ounctute Bce getanm B cooteeTcTBUM ¢ «YUCTKAMK U OBCTTYKMBAHVEM».
2. HactpoiiTe xneboneuyky B pexume BbinekaHus 1 Bbinekaiite B TeueHne 10 MuHyT. M nonoxmts 200 Mn BOAbI B CKOBOpOAKY Ans xneba
B TeueHue 10 MuHyT. 31O AeNCTBMe, Y4TOOLI OCNAbuTb 3anax HarpeBaTeNbHOro AeMeHTa 1 CKOBOPOAY. ocne 3aBepLueHus 3Byka
gasuacmﬂ 3BYKOBOW CUrHar.
. OTKnioumTe €ro, 3aTem OCTbIHBbTE M CHOBA O4UCTUTE BCE OTCOBANHEHHbIE AeTanu. YbeauTech, YTo B annapaTe MMeeTcs A0CTaTo4Has
BEHTUNALYS.
MCMONBb3OBAHME:
1 OtkpoiTe Kpbiwky (A5) 1 Bo3bMuUTE chopmy (AG), MOTHSB PYUKY.
2 NpucoeamnHute mukcep (A7).
3 13amepbTe HeoBXOAMMble MHrPEaNEHTbI 1 MOMECTUTE BCe POpMbI:
MEPBbIV: XXuakue nHrpeaneHTbI
BTOPOW: Cyxue uHrpeaneHTsI
MOCNEOHUE: Opoxoku (8151 BOCTVXEHNS HAaWUyYLINX pe3yrbTaToB MCNONb3yiTe APOXOKM Ans Apobunku xneba (MpeanoyTUTENnsHO),
aKTVUBHbIE CyX1e APOXOKA 1 MTHOBEHHbIE APOXKM. )
IMpu pobaenernn myku, nonpobyiiTe AaThb eil NOKpbITh Bofy. Caenaiite HebonbLuoe yrnybneHre Ha BEPXHEN YacTy MyKu NarnbLeM,
pobasbTe ApoXoky B yrnybnenue. YoeanTech, H4TO APOXOKV He COMPUKACaTCS C COMbIO MM KUOKOCTAMM.
I'|P6I/IME\-IAHI/IE. Ecnu Bbl jenaeTe TECTO W3 NLIEHWYHOM MyKV C BbICOKUM COfepaHneM Genka, pekoMeHayeTcst U3MEHUTb Nopsifok
pobasnenus:
CHavara [06aBbTe [APOXOKM 1 MLLIEHNHHYI0 MYKY, 3aTEM Caxap 1 COflb, HAKOHEL|, BOAY WM pYriA€ XUAKOCTH.
4 ®opma BcTaBbTe 00paTHO B Nas (A1) 1 3aKkpoiTe KpbiLuky (A5).
5 lNoaKntoumnTe YCTPOMCTBO K CETH.
6 BbibepuTe nporpammy Bbineyku, Haxas kHonky MENU (B1).
7 Boibepute pasmep kHonku LOAF SIZE ans xneba (B2).
8 BbibepuTe CTeneHb nomxapusanmus kHonku «LIBET» (BS).
9 Ecnu Bbl XOTUTe OTIIOXKUTL BbiNONHeHe xneba, ycraHoBuTe Bpems, Haxumas TIME (B3).
10 Haxmute kHonky START (B4) Ha ycTpoiicTBo.
11 TMpu 3anycke MalLHa BbIMOMHUT [JONONHUTENbHbIE LWark, 4Tobbl COOBLMTL HaM Takke, B Kakoil MOMEHT Bbl MOXETE HanuTb
HONOMHUTENbHBIE MHTPEANEHTBI, Takue kak Opexv U pyKTbl.
BHUMAHWE. Bo3amoxHO, 4TO BO BpeMS BbiNekaHns napa BbIMAET M3 YCTpolcTaa. OT0 HOpManbHo. [oxanyicTa, He 6ecrokoiTecs.
12 Korma malumHa 3akoHuuna, Ha aucnnee nosisutcst 0:00, 1 Bbl YCbILLMTE 3BYKOBOIA CUTHan.
13 Mocne 3aBepLueHNst paboTbl PYHKLNS aKTMBMPYETCS, YTOObI COrpeThesi. ATO 3aiimeT 60 MUHYT, Bpems 3akoHunTCs 10 3ByKOBbIMM
CUrHanamu.
14 Yrobbl ynanuTh BbinguKy, HaxmuTe kHonky STOP (B4).
I'IPE}J,YI'IPE)K)JEHME: [Mpy yaanennmn hopMbl UCMONb3yMTe NepyaTky.
15 Xneb formkeH oCTbITb B TeyeHe 15 MUHYT B hopme, a 3aTeM NepeBepHYTb BBEPX IHOM YEPE3 JTOTOK, CHSTh €ro.
Haunyuive pesynbTaThl AOCTUrAIOTCA NyTEM NOMeLLeHns xneba Yepes nonyaca Ha peLueTky, YTobbl N03BONUTL EMY BbIMYCTUTbL N30LITOK
Bnaru.
17 Korga Bbl 3aKOHYNTE, BCErAa OTCOEAMHANTE YCTPOCTBO OT UCTOUHWKA MUTAHMS.
BPEMEHHbIV MPOrPAMMA: makcmanbHas 3apepxka Ans saluero xneba cocranset 15 yacos.
I'IPuMMELIAHI/IE. He ncnonb3yiiTe 3anepx1Baemblii CTapT, €CMW Bbl UCMONb3yeTe CKOPONOPTALMECS MPOAYKTHI, TakMe Kak SiiLia, MOMOKO 1
T. 1.
1 XICTaHOBMTe 3a7epxKy Havana ucnonb3osaHus BPEMEHW.
2 Yro6bl npuHsTh, HaxmuTe kHomky START / STOP. Ytobbl n3meHuTb nporpammy, yaepxusaite kHonky START / STOP B TeueHue 2

CeKyHg.

YNCTKA U TEXHWUYECKOE OBCNYXMBAHUE:

1 [epen 04NCTKOI NOAOKAMTE, NOKA YCTPOACTBO OCTBIHET W OTKIKOYMTE NUTaHME.

2 BHeLUHAS 1 BHYTPEHHSS NOBEPXHOCTb NPOTPUTE Cerka BNaxHoM TKaHbIo.

3. MpomoitTe chopmy ropsiyeit BOLOK, He MCMONb3ys MOoLLee cpeacTao. M3beraiTe LiapanuH Ha noBepxHOCTY baHka. Mepep cregyoLmm
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CNOSb30BAHNEM TLLATENBHO MPOMbITH.
Eg BgaTb MEXAHWYECKWE YACTW BOLbI I NKOBEOTO PACTBOPUTENA. TOJIBKO BHYTPY ®OPMbI MOTYT YACTUTL C
4 Hvikakue YacTu yCTpOWCTBa He criedyeT MbiTb B MOCYAOMOEYHOM MaLLMHe.
5. Ecnv nesBue ans 3ameLnBaHus TPYAHO yaanuTb 13 CKOBOPOZbl, A06aBbTe HEMHOTO TENMoil BoAb! ANs OKyHaHWs Ha 30 MUHYT. TO
MOKHO Nerko noTyLwuTb. Mcnonb3yiiTe MOKpYto TPSINKY, Y4ToObl O4UCTUTD ee.
6. OuMCTUTb BEPXHIOK KPbILLKY: NOCME MCMONb30BaHUS 4aTb YCTPONCTBY OCTbITb. MCMONb3ayiiTe BNaxHy'o TkaHb ANs NPOTUPKA KPBILLKA 1
BHYTPEHHI0I0 4acTb CMOTPOBOTO OKHA. He 1cnonb3yiTe abpa3nBHble YUCTALME CPELCTBA AMNS YUCTKW, TaK KaK 9TO YXYALIWT BbICOKUN
6rieck NoBepXHOCTH.
lMpumeyanme. PekomeHayeTcs He pa3bupaTb KPbILLKY 7151 OYUCTKU.
7. AKKypaTHO MPOTPUTE BHELLHIOK NOBEPXHOCTb KOPMyCa BaXHOW TPAINKOW, 3aTeM NpOTpUTe CyXOoi TPANKo. Hukoraa He ucnonbaynTe
6eH3VH Unu Apyrie XuakocTu. Hukorga He norpyxaiTe Kopryc B BOLY NS YNCTKY.
6. Mepep Tem, kak xnebHuk ByaeT ynakoBaH Ans XpaHeHus), y6eanTech, YTO OH NOMHOCTBIO OCTbIM, YACT U CYX, U KPbILLKA 3aKpbITa.
MPOI'PAMMbI MEYM:
Mporpamma 1: OcHoBHble [1ns 6enoro v cmellaHHoro xneba B 0CHOBHOM 3TO MILEHUYHAs MyKa UIu E)KaHaﬂ Myka. Xneb umeet
KOMMaKTHYH0 KOHCUCTEHLMIO. Bbl MOXeTe oTperynupoBaTh kopuyHeBbii xneb, ycraHosuB kHonky COLOR.
[Mporpamma 2: paHLy3ackuit [ins nerkux xnebos, NpUroToBNEHHBIX U3 TOHKOW Myku. OBbIYHO XNED NYLLMCTBIA U UMEET XPYCTSLLYHO
KOpOUYKy. ITO HE NOAXOANT NS BbINEYKW peLienToB, TpebyloLLux Macna, MaprapiHa unm Monoka.
Mporpamma 3: LienbHas nwennua [Ans xneba ¢ TsHkenbIMyn copTamn Myku, KOTopble TpebytoT 6onee anuTenbHoi hasbl 3aMeLINBaHNS 1
0CTa (Hanpumep, LienbHas NieHnYHas Myka u pxaHas Myka). Xneb 6yaet bornee KOMNaKTHbIM 1 TSXeNbIM.
porpamma 4: Cnapkas [ins xneba c fobaskamu, Takumu kak chpyKTOBbIE COKW, TEPTBIN KOKOC, M3tOM, Cyxue (pyKTbl, LIOKONaZ 1nu
n0baBnexHbIit caxap. M3-3a Gonee npopomkuTenbHoi thasbl pocta xneb 6yaeT Nerkvum 1 BO3ayLUHbIM.
[Nporpamma 5: Macno monoyHoro xneba 3ameLLanTe, NOGHUMUTE U BbinekanTe GyxaHky ¢ MacrioM 1 MOMOKOM, YTobbI caenatb Xreb.
[Mporpamma 6: be3 kneikoBuH. 3ameLunBanme, pocT 1 Bbineyka. OBbIYHO Anst: 6E3rMoTEHOBOI MyKW, PUCOBOM MYKU, CITaAKOM
KapTodernbHON MyKK, KyKYPY3HON MK/ 1 OBCSHON MYKU.
Mporpamma 7: Cynep 6bICTPLIA 3aMelLnBaHme, POCT 1 BbiNeyka B TEYEHUE BDEMEHM, MEHbLLEro, 4em 0cHOBHOM xneb. Ho xneb,
3aneyeHHbIN Ha 3ToW YCTaHOBKe, 0ObIYHO MEHBLLE C MIOTHO TEKCTYPOIA.
[porpamma 8: TopT 3amecnTb, NOAHSATLCS U BbINEKaTb, HO PACTW C COLOBON UMM Pa3pbIXIUTENEM.
[Mporpamma 9. knead YcraHoBka BpEMEHM 3aMeLLMBaHNS NONb30BATENEM C Pa3HbIM KONTMYECTBOM.
Mporpamma 10: Tecto 3amecuTb 1 NOAHATLCSA, HO Be3 BbiNeykW. YAanuTe TeCTO W UCMONb3yiTe ANs NpUroToBneHns Gynoyek, nuuubl,
nponapeHHoro xne6a u 1. [.
porpamma 11: MakapoHHoe TecTo. YTobbl Myka 1 BOZ@ N HEKOTOPbIE ApYrie MOFMM XOPOLLO COMpUKacaThCs.
[porpamma 12: VorypT ®epmeHT 1 caenaiTe orypr.
[porpamma 13: 3amsatue BapeHbe n mapmenas,
[Mporpamma 14: Beinekatb [Insi LONOMHUTENLHO BbINEYKM Xneba, KOTOpbIi CAIMLIKOM CBETIIbI U He 3anekaeTcs. B aToi nporpamMme HeT
3aMeLLMBaHNS NN NOAHATHS.
Mporpamma 15: [lomaluHee
Haxwmute kHonky HOMEMADE
Bbl MOXETe HaCTPOMTL KOMMYECTBO MUHYT B KXol hade NS 3amMeLLMBaHNS, MOLHATIS, BbINEYKM, COXPAHEHNS TENNA ... KaXabliA Lar.

XapakTepucTuky:

icTounHnk nutanus: 220-240 B ~ 50/60 My

MouHocTs: 850 Bt )

Bbl MoxeTe HaliTi kHury pelenToB 3geck: https://adler.com.pl/dane/recepie/ad6019.pdf

peaepByap Ans nnactMacchl. V3HOLIEHHOE YCTPOICTBO HAA0 nepefiaTh B COOTBETCTBYHOLLYIO TOUKY XpaHEHHS, Tak kak HaXOAsLLMECSB

YCTPOWCTBEOMNACHBIE COCTABNSIOLLIME MOTYT SIBNSITLCS YTPO30M AMs OKPYXKalolLien cpeabl. ANEKTPUIECKOe YCTPOIICTBO Haflo nepeaaTh Takum 06pasom,

4T0Bb! OrpaHN4MTL €ro MoBTOPHOE ynoTpebneHue 1 cnonb3oBaHme. ECnn B yCTPOICTBE HaxoAATes Batapen, X Haao BbITAHYTb U NepefaTh B TOUKY
I XPaHeH!s OTAEMbHO. YCTPOIICTBO He BblkuaaTh B pe3epByap ANs KOMMYHabHbIX 0TX0f0B!

ANO

CONDIZIONI GENERALI DI SICUREZZA
LE IMPORTANTI ISTRUZIONI CHE RIGUARDANO LA SICUREZZA D'USO VANNO

LETTE CON ATTENZIONE E CONSERVATE PER FUTURE CONSULTAZIONI
1. Prima dell'uso, leggere le istruzioni e attenersi alle indicazioni ivi contenute. Il produttore
declina ogni responsabilita per danni causati dall'uso improprio o non previsto.
2. |l dispositivo serve soltanto per uso domestico. Non utilizzarlo per scopi diversi, non
conformi all'uso previsto. .
3. Collegare il dispositivo esclusivamente alla presa con messa a terra 230 V ~ 50 Hz.
Per aumentare la sicurezza d'uso, non collegare nello stesso tempo all'unico circuito di
corrente tanti dispositivi elettrici. S . o
4. Mantenere la necessaria attenzione durante I'uso del dispositivo in presenza di bambini.
Non permettere che i bambini giochino con il dispositivo né che i bambini o le persone non
addestrate utilizzino il dispositivo.
5. AVWERTENZA: Il presente dispositivo puo essere utilizzato da bambini che hanno
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compiuto 8 anni e dalle persone con ridotte capacita fisiche, sensorie o psichiche oppure
dalle persone inesperte o non familiari con il dispositivo a patto che I'attrezzatura venga
utilizzata sotto controllo di una persona responsabile della loro sicurezza o che siano state
istruite a riguardo dell'uso sicuro del dispositivo e sono consapevoli del pericolo risultante
dall'impiego. | bambini non dovrebbero giocare con il dispositivo. La pulizia e la
manutenzione del dispositivo non dovrebbe essere eseguita dai bambini a meno che non
abbiano compiuto 8 anni e che le attivita avvengano sotto controllo.

6. Ogni volta dopo aver finito di utilizzare il dispositivo, staccare la spina dalla presa di
alimentazione, sostenendo la presa con la mano. NON tirare il cavo di alimentazione.

7. Non immergere il cavo, la presa né l'intero dispositivo in acqua o altri liquidi. Non esporre il
dispositivo all'azione di agenti atmosferici (pioggia, sole, ecc.) e non utilizzarlo nelle
condizioni di alta umidité(‘%bagni, umidi case mobili).

8. Controllare periodicamente lo stato del cavo di alimentazione. Se il cavo di alimentazione
€ danneggiato, deve essere sostituito dall'azienda specializzata per evitare il rischio.

9. Non utilizzare il dispositivo con il cavo danneggiato oppure se € caduto o é stato
danneggiato in qualsiasi altro modo oPpure funziona in modo incorretto. Non riparare |l
dispositivo da soli per evitare il pericolo di folgorazione. Lasciare il dispositivo danneggiato
presso l'idoneo centro d'assistenza per verifiche o riparazione. Qualsiasi riparazione puo
essere fatta esclusivamente dagli autorizzati centri d'assistenza. L'incorretta riparazione puo
causare grave pericolo all'utente. . o .
10. Posizionare il dispositivo sulla superficie stabile, piana e fredda, lontano dalle scaldanti
attrezzature da cucina come: fornello elettrico, bruciatore a gas, ecc.

11. Non utilizzare il dispositivo in prossimita di materiali infiammabili.

12|.dII cavo di alimentazione non pud trovarsi fuori al bordo del tavolo né toccare le superfici
calde.

13. Non lasciare il dispositivo né |'alimentatore allacciato alla presa senza sorveglianza.

14. Non lavare le parti né gli accessori del dispositivo in lavastoviglie

15. Non posizionare il dispositivo direttamente sotto la presa elettrica.

16. Non coprire i fori di ventilazione del dispositivo

17. Il dispositivo si riscalda durante il funzionamento.

Descrizione dei prodotti Fig.

A1. corpo A2. Maniglia per la cottura A3. sfiati
A4. finestra di ispezione A5. copertina AB. Forma per cuocere
A7. Mixer A8. Cucchiaio dosatore A9. Misurino

A 10. Gancio per rimuovere gli agitatori dal pane

Fig. B

B1g . Tasto MENU, la selezione del programma di cottura B2. Pulsante LOAF SIZE, che dichiara la dimensione di una pagnotta di pane
B3. Tasti TIMER, imposta l'ora B4. START/PAUSE / STOP.

B5. Tasto COLORE, imposta la doratura della crosta di pane

Prima del primo utilizzo:

1.Pulire tutte le parti secondo "PULIZIA E MANUTENZIONE". ) o i .
2. Impostare la macchina per il pane sulla modalita di cottura e cuocere a vuoto per circa 10 minuti. O versare 200 ml di acqua nella teglia
per CLllotcere pter 10 minuti. Questa azione consente di attenuare I'odore dell'elemento riscaldante e della teglia. Il bip verra ascoltato dopo il
completamento.

3. fSrcplletgare, quindi lasciarlo raffreddare e pulire di nuovo tutte le parti staccate. Assicurarsi che I'apparecchio abbia una ventilazione
sufficiente.

SO:

1 Aprire il coperchio (A5) e assumere la forma di (A6) sollevando la maniglia.
2 Collegare il mixer (A7).
3 Misura gli ingredienti che ti servono e metti tutte le forme .:

PRIMO: ingredienti liquidi

SECONDO: ingredienti secchi

ULTIMO: Lievito (per i migliori risultati utilizzare lievito per macchina per pane (preferito?, lievito secco attivo e lievito istantaneo.)
Quando aggiungi la farina, cerca di lasciarla coprire I'acqua. Fai una piccola rientranza sulla parte superiore della farina con un dito,
aggiungi il lievito nella tacca. Assicurati che il lievito non entri in contatto con sale o liquidi.
NOTA: se si prepara un impasto di farina di frumento ad alto contenuto proteico, si consiglia di cambiare I'ordine di aggiunta:
In primo luogo aggiungere lievito e farina di frumento, quindi zucchero e sale, infine acqua o altri liquidi.
4 Inserire il modulo nello slot (A1) e chiudere il coperchio (A5).
5 Collegare il dispositivo alla rete.
6 Selezionare il programma di cottura premendo il Eulsante MENU (B1).
7 Selezionare la dimensione del pulsante LOAF SIZE (B2).
8 Selezionare il grado di doratura del tasto COLOR crosta di pane (B5).
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9 Se si desidera ritardare I'esecuzione del pane, impostare I'ora premendo TIME (B3).

10 Premere il pulsante START (B4) sul dispositivo.

11 Quando sifa\{tvia la macchina si eseguono ulteriori passaggi per informarci anche a che punto & possibile versare ingredienti aggiuntivi
come noci o frutta.

ATTENZIONE. E possibile che durante la cottura il vapore uscira dal dispositivo. E 'normale. Per favore non essere allarmato.

12 Quando la macchina ha finito, il display mostra 0:00 e si sentira un seg{)nale acustico.

13 Dopo il completamento della funzione di lavoro viene attivato per mantenere caldo. Ci vogliono 60 minuti, il tempo finira 10 di bip.

14 Per rimuovere la cottura, premere STOP 384).
AVVERTENZA: durante la rimozione del modulo, utilizzare guanti da forno.

15 |l pane dovrebbe raffreddare per 15 minuti nella forma e quindi capovolto su un vassoio, rimuoverlo.

| migliori risultati si ottengono mettendo il pane in mezz'ora su una griglia per lasciarlo sfogare la moostaure in eccesso.

17 Al termine, scollegare sempre l'unita dall'alimentazione.

PROGRAMMATORE ORARIO: il ritardo massimo per il pane & di 15 ore.

NOTA: non utilizzare I'avvio ritardato se si utilizzano prodotti deperibili come uova, latte, ecc.

1 impostare |'avvio ritardato utilizzare il TEMPO.

2 Per accettare, premere ill\f)ulsante START / STOP. Per cambiare il programma tieni premuto il pulsante START / STOP per 2 secondi.
PULIZIA E MANUTENZIONE:

1 Prima di pulire, attendere che ['unita si raffreddi e scollegare I'alimentazione.

2 Pulire la superficie esterna e interna con un panno leggermente umido.

3. Lavare il modulo con acqua calda, senza usare detersivo. Evitare di graffiare la superficie della pentola. Prima dell'uso successivo
sciacquare abbondantemente.

NON SOSTITUIRE LE PARTI MECCANICHE IN ACQUA O QUALSIASI SOLVENTE. SOLO ALL'INTERNO DEL MODULO PUO
'ESSERE PULITO CON ACQUA

4 Nessuna parte del dispositivo deve essere lavata in lavastoviglie. o ) o

5. Se la lama impastatrice ¢ difficile da rimuovere dalla teglia, aggiungere un po 'dacqua tiepida per immergerla per 30 minuti. quindi pud
uscire facilmente. Usa uno straccio bagnato per pulirlo.

6. Per pulire il coperchio superiore: dopo l'uso, lasciare raffreddare I'unita. Utilizzare un panno umido 8er pulire il coperchio e I'interno
della Il‘rilngestra di visualizzazione. Non utilizzare detergenti abrasivi per la pulizia, poiché cid degraderebbe I'elevata levigatezza della
superficie.

Nota: si consiglia di non smontare il coperchio per la pulizia.

7. Pulire delicatamente la superficie esterna dell'alloggiamento con un panno bagnato, quindi utilizzare un panno asciutto per pulire. Non
usare mai benzina o altri liquidi. Non immergere mai la custodia nell'acqua per la pulizia.

6. Prima che la macchina per il pane sia imballata per la conservazione, assicurarsi che si sia completamente raffreddata, che sia pulita
e asciutta e che il coperchio sia chiuso.

PROGRAMMI DI COTTURA:

Programma 1: base Per pane bianco e misto, consiste principalmente di farina di frumento o farina di segale. Il pane ha una consistenza
compatta. Egossibile regolare il marrone del pane impostando il pulsante COLORE.

Programma 2: francese Per pane leggero a base di farina raffinata. Normalmente il pane ¢ soffice e ha una crosta croccante. Questo non
¢ adatto per le ricette di cottura che richiedono burro, margarina o latte. ) B o
Programma 3: Grano intero Per pane con abbondanti varieta di farina che richiedono una fase piu lunga di impasto e lievitazione (per
esempio farina integrale e farina di segale). Il pane sara piu compatto e pesante.

Programma 4: dolce Per pane con additivi come succhi di frutta, cocco grattugiato, uvetta, frutta secca, cioccolato o zucchero aggiunto. A
causa di una fase piu lunga di lievitazione, il pane sara leggero e arioso.

Programma 5: Pane al burro Pane Impastare, alzare e cuocere la pagnotta con burro e latte per fare il pane. . o
Programma 6: Senzafglutlne Impastare, lievitare e cuocere in forno senza glutine. Normalmente per: farina senza glutine, farina di riso,
farina di patate dolci, farina di mais e farina d'avena.

Programma 7: Super rapido Impastare, alzare e cuocere pagnotta nel tempo meno del pane base. Ma il pane cotto su questa
impostazione & solitamente piu piccolo con una trama densa.

Programma 8: Torta Impastare, alzare e cuocere, ma salire con la soda o il lievito.

Programma 9. impastare Impostare il tempo di impasto per utente con quantita diverse.

Programma 10: Impasto Impastare e alzare, ma senza cottura. Rimuovere I'impasto e utilizzarlo per fare panini, pizza, pane cotto a
vapore, ecc.

Programma 11: Pasta per pasta Per rendere la farina e I'acqua o alcuni altri possono benissimo commettere.

Programma 12: Yogurt Ferment e fare lo yogurt.

Programma 13: Marmellata Marmellate e marmellate.

Pro rammat14: Cuocere Per ulteriori cotture di pane troppo leggeri o non sfornati. In questo programma non c'¢ impastamento o
innalzamento.

Programma 15: fatto in casa

Premi il pulsante HOMEMADE per usare questa impostazione

Puoi personalizzare quanti minuti in ciascuna fase per impastare, alzare, cuocere, tenere al caldo ... ogni passo.

specifiche tecniche:

Alimentazione: 220-240V ~ 50 / 60Hz

Potenza: 850W

Puoi trovare un ricettario qui: https://adler.com.pl/dane/recepie/ad6019.pdf

Prendiamoci cura dell'ambiente naturale. | contenitori in cartone dovrebbero essere portati all'apposito punto di raccolta. | sacchi in polietilene

(PE) vanno buttati nel contenitore per la plastica. L'apparecchio fuori uso deve essere rottamato presso un centro di raccolta autorizzato, poiché

contiene elementi pericolosi che potrebbero costituire una minaccia per I'ambiente. Il dispositivo elettrico deve essere consegnato in modo da
- limitare il suo riutilizzo. Se I'apparecchio contiene batterie, & necessario rimuoverle e smaltirle separatamente.
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NEDERLANDS

VEILIGHEID CONDITIES. BELANGRIJKE INSTRUCTIES VOOR DE VEILIGHEID VAN

GEBRUIK. LEES DIT ZORGVULDIG DOOR EN BEWAAR HET VOOR LATER GEBRUIK.
1. Voordat je het toestel begint te gebruiken, dien je de handleiding te lezen en de erin
opgenomen richtlijnen te volgen. De fabrikant is niet aansprakelijk voor schade wanneer
deze veroorzaakt Is doordat het toestel niet overeenkomstig de bestemming ervan werd
8ebruikt of wanneer het niet juist werd bediend. . . .

. Het toestel is uitsluitend bestemd voor huishoudelijk gebruik. Gebruik het niet voor andere
doeleinden dan waarvoor het is bestemd.

3. Het toestel mag enkel aangesloten worden op een geaard stopcontact van 230 V ~ 50 Hz.
Om de gebruiksveiligheid te verhogen mag op één stroomcircuit niet gelijktijdig meerdere
elektrische apparaten aangezet worden.
4. Tijdens het gebruik van het toestel dien je bijzonder voorzichtig te zijn wanneer kinderen in
de buurt zijn. Je mag niet toelaten dat kinderen met het toestel spelen en het gebruik van het
toestel is verboden voor kinderen en personen die er niet mee vertrouwd zijn.
5. WAARSCHUWING: Dit toestel mag worden gebruikt door kinderen ouder dan 8 jaar en
personen met een lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke handicap of personen die geen
ervaring of kennis van het toestel hebben, indien dit gebeurt onder toezicht van een persoon
die verantwoordelig']k is voor hun veiligheid of wanneer deze richtlijnen kregen aangaande het
veilig gebruik van het toestel en deze zich bewust zijn van het gevaar verbonden met het
gebruik ervan. Kinderen mogen niet spelen met het toestel. Het schoonmaken en onderhoud
van het toestel mogen niet uitgevoerd worden door kinderen, tenzij deze ouder zijn dan 8
jaar en deze activiteiten onder toezicht worden uitgevoerd.
6. Haal de stekker na het beéindigen van het Igebruik steeds uit het stopcontact terwijl je het
stopcontact met de hand tegenhoudt. Trek NIET aan de voedingskabel.
7. Dompel de kabel, de stekker of het hele toestel nooit onder in water of een andere
vloeistof. Stel het toestel niet bloot aan de werking van weersomstandigheden (regen, zon
gnz.) eln ge)bruik het niet in omstandigheden van hoge vochtigheid (badkamers, vochtige
ungalows).
8. Controleer OB regelmat(ijge basis de toestand van de voedingskabel. Indien de
voedingskabel beschadiga is, dan dient deze vervangen te worden door een
gestema_hseerde herstellingswerkplaats om gevaar te voorkomen. .

. Gebruik het toestel niet indien de voedingskabel beschadigd is of indien het gevallen is of
op een andere manier beschadigd is geraakt of verkeerd werkt. Herstel het toestel niet zelf,
want je kan een elektrische schok oplopen. Breng het beschadigd toestel naar een
geautoriseerd servicepunt om het te laten nakijken of herstellen. Alle herstellingen mogen
uitsluitend door geautoriseerde servicepunten verricht worden. Een verkeerd uitgevoerde
herstelling kan een ernstig gevaar voor de gebruiker met zich meebrengen. .

10. Het toestel dient opgesteld te worden op een koel, stabiel, effen oppervlak, uit de buurt
van keukenapparatuur die warm wordt, zoals een elektrisch fornuis, gasbrander enz..
11. Gebruik het toestel niet in de buurt van brandbare materialen.

12k De voedingskabel mag niet over de rand van de tafel hangen of hete oppervlakken
raken.

13. Het aangezet toestel of de adapter mogen niet zonder toezicht in het stopcontact
achtergelaten worden. . _ _

14. De onderdelen en accessoires van het toestel mogen niet gewassen worden in de
vaatwasmachine.

15. Het toestel mag niet direct onder een stopcontact geplaatst worden.

16. De ventilatieopeningen van het toestel mogen niet bedekt worden.

17. Het toestel warmt op tijdens het gebruik.

Beschrijving van de producten Fig.

A1. lichaam A2. Greepvorm voor het bakken van A3. vents
A4. inspectievenster A5. cover AB. Formulier voor bakken
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AT7. Mixers A8. Maatlepel A9. Maatbeker
A 10. Haak voor het verwijderen van roerstaafjes uit brood

Fig. B

B1g . MENU-knop, de programmaselectie bakken B2. LOAF SIZE-knop, waarmee de grootte van een brood wordt aangegeven
B3. TIMER-knoppen, stel de tijd in B4. START/PAUSE / STOP-knop.

B5. KLEUR-knop, zet de bruinering van de broodkorst

Voor het eerste gebruik:
1.Reinig alle onderdelen volgens "REINIGING EN ONDERHOUD".
2.Stel de broodbakmachine in op de bakmodus en bak ongeveer 10 minuten leeg. Of zet 200ML water in de broodpan om 10 minuten te
bakken. Deze actie om de geur van het verwarmingselement en de broodpan te verminderen. Na afloop is de J)ieﬁtoon hoorbaar.
3. Koptplel dg stekker los, laat hem afkoelen en maak alle losgemaakte onderdelen weer schoon. Zorg ervoor dat het apparaat voldoende is
eventileerd.
EBRUIK:
1 Open de klep (A5) en neem de vorm aan van (A6) door de hendel op te tillen.
2 Bevestig de mixer (A7).
3 Meet de ingrediénten die je nodig hebt en doe alle vormen:
EERSTE: vloeibare ingrediénten
TWEEDE: droge ingrediénten
LAATSTE: Gist (gebruik voor de beste resultaten broodmachine-gist (bij voorkeur), actieve droge gist en instantgist.)
Let er bij het toevoegen van bloem op dat het het water bedekt. Maak een kleine inkeping op de bovenkant van de bloem met de vinger,
voeg lgist toe aan de inkeping Zorg ervoor dat de gist niet in contact komt met zout of vioeistoffen.
OPMERKING: als u het deeg met tarwebloem met hoog eiwitgehalte maakt, is het raadzaam de toevoegvolgorde te wijzigen:
Voeg eerst gist en tarwemeel toe, dan suiker en zout, tot slot water of andere vioeistoffen.
4 Plaats het formulier terug in de sleuf (A1) en sluit de klep (A5).
5 Sluit het aﬁparaat aan op het lichtnet.
6 Selecteer het bakprogramma door %) de MENU-knop te drukken (B1).
7 Selecteer de grootte van de knop LOAF SIZE &broo ) (B2).
8 Selecteer de bruiningsgraad van de broodkorst KLEUR-knop (B5).
9Alsude unvoerln%van brood wilt uitstellen, stelt u de tijd in door op TIJD (B3) te drukken.
10 Druk op de START-knop (B4) naar het apparaat. ) ) ]
l1< 1 VtVanrt\eer u start, voert de machine extra stappen uit om ons ook te informeren wanneer u aanvullende ingrediénten, zoals noten of fruit,
unt gieten.
AANDACHT. Het is mogelia'(k dat tijdens het bakken stoom uit het apparaat komt. Dit is normaal. Wees alsjeblieft niet gealarmeerd.
12 Wanneer het apparaat klaar is, toont het display 0:00 en hoort u een pieﬂtoon.
13 Na voltooiing van de werkfunctie wordt geactiveerd om warm te blijven. Het duurt 60 minuten, de tijd zal eindigen 10 van de piepjes.
14 Druk op STOP (B4) om het bakken te verwijderen.
WAARSCHUWING: gebruik ovenwanten bij het verwijderen van het formulier.
15 Het brood moet 15 minuten in de vorm afkoelen en dan ondersteboven over een bak draaien, verwijder het brood.
De beste resultaten worden bereikt door het brood in een half uur op een rooster te leggen om overtollige vocht af te laten.
17 Wanneer u klaar bent, ontkoppel altijd het apparaat van de voeding.
TIJD PROGRAMMER: De maximale vertraging voor uw brood is 15 uur.
OPMERKING: Gebruik de uitgestelde start niet als u bederfelijke producten zoals eieren, melk, enz. Gebruikt.
1 Stel de vertraagde start in gebruik de TIJD. .
2 Druk op de START / STOP-knop om te accepteren. Om het programma te wijzigen, houdt u de START / STOP-knop gedurende 2
seconden ingedrukt.,

SCHOONMAAK EN ONDERHOUD:

1 Wacht voor het reinigen tot het apparaat is afgekoeld en ontkoppel de stroom.

2 Het buiten- en binnenopperviak wissen met een licht vochtige doek.

3. Wgs de volrm met warm water, zonder gebruik van afwasmiddel. Vermijd krassen op het opperviak van de pot. V6ér het volgende gebruik
rondig spoelen.

WEOTRIZIJ:)El’\\lllECHANISCHE ONDERDELEN NIET IN WATER OF OPLOSBAAR. ALLEEN IN DE VORM KAN MET WATER GEREINIGD

4 Er mogen geen onderdelen van het apparaat in de vaatwasser worden gewassen.

5. Als het kneedmes moeiljﬂ'(k te verwijderen is uit de broodpan, voeg dan 30 minuten lang wat warm water toe om te dopen. kan dan

gemakkeluk doven. Gebruik natte doek om het schoon te maken. ~ ) )

. Om het'bovendeksel schoon te maken: Laat het apparaat na gebruik afkoelen. Gebruik een vochtige doek om het deksel en het
kijk\{entster schoon te vegen. Gebruik geen schurende reinigingsmiddelen voor het reinigen, omdat dit de hoge glans van het opperviak zal
aantasten.

Opmerking: Er wordt voor?(esteld om het deksel niet te demonteren voor reiniging.

7.Veeg het buitenopperviak van de behuizing voorzichtig af met een natte doek en gebruik een droge doek om af te vegen. Gebruik nooit

benzine of andere vloeistoffen. Dompel de behuizing nooit onder in water om te reini?en.

g. P(/oz)lrgiat deI btroodbakmachine wordt verpakt voor opslag, moet u ervoor zorgen dat deze volledig is afgekoeld, schoon en droog is en het
eksel is gesloten.

BAKPROGRAMMA'S:

Programma 1: Basic Voor witte en gemengde broden bestaat het voornamelijk uit tarwemeel of roggemeel. Het brood heeft een compacte

consistentie. U kunt het brood bruin aanpassen door de KLEUR-knop in te stellen.

Programma 2: Frans Voor lichte broden gemaakt van meel. Normaal gesproken is het brood luchtig en heeft het een knapperige korst. Dit

is niet geschikt voor bakrecepten die boter, margarine of melk vereisen.

Programma 3: hele tarwe Voor brood met zware bloemvariéteiten die een langere fase van kneden en rijpen vereisen (bijvoorbeeld

volkorenmeel en rog\gemeel). Het brood zal compacter en zwaarder zijn.

Programma 4: Zoet Voor brood met additieven zoals vruchtensappen, %eraspte kokosnoot, rozijnen, droge vruchten, chocolade of

toegevoegde suiker. Vanwege een langere opstartfase zal het brood licht en IuchtiE zijn.

Programma 5: Botermelk Brood Kneden, rijzen en brood bakken met boter en melk om brood te maken.

Programma 6: glutenvrij Kneden, rijzen en bakken van glutenvrij brood. Normaal gesproken voor: glutenvrij meel, rijstmeel, zoete

aardappelmeel, maisbloem en havermeel.

Programma 7: Supersnelle kneden, rijzen en bakken van brood in minder dan standaard brood. Maar het brood gebakken op deze

instelling is meestal kleiner met een dichte textuur.
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Programma 8: Cake Kneden, rijzen en bakken, maar rijzen op met soda of bakpoeder.

Programma 9. kneden Het instellen van de kneedtijd per gebruiker met ander aantal.

Programma 10: deeg Kneden en rijzen, maar zonder bakken. Verwijder het deeg en gebruik het voor het maken van broodjes, pizza,
estoomd brood, etc.
rogramma 11: Pastadeeg Om de bloem en het water of sommige andere te laten vermengen.

Programma 12: Yoghurt Vergist en maak de yoghurt.

Programma 13: Jam Kokende jam en marmelade.

Pror?ramma 14: bakken Voor het extra bakken van brood dat te licht is of niet wordt gebakken. In dit programma is er geen kneden of

verhogen.

Programma 15: Homemade

Druk op de HOMEMADE-knop om deze instelling

U kuntiin elke fase het aantal minuten aanpassen voor kneden, rijzen, bakken, warmhouden ... elke stap.

specificaties:

Stroomvoorziening: 220-240V ~ 50 / 60Hz

Vermogen: 850W

Een receptenboek vind je hier: https://adler.com.pl/dane/recepie/ad6019.pdf

container voor plastic . Versleten apparatuur afgeven bij het juiste verzamelpunkt, als in het apparatuur gevaarlijke elementen zitten kan dat een
bedreiging zijn voor het milieu. Elektrisch apparatuur moet worden geretourneerd om het hergebruik te verminderen. Als in het apparatur batterijen

ﬁWe geven om het milieu. We vragen u om de kartonnen verpakkingen te storten bij het oud papier. Polyethyleen zakken (PE) storten in de
ziiten, horen die verwijderd te worden en appart af te worden gegeven bij het juiste verzamelpunkt.

CPINCKM

YcroBw rapaHLmje cy pasnnmyunTi, ako ce ypehaj Kopuctn y KomepLyjanHe Cpxe.
1. MNpe ynotpebe npou3Boaa, Naxsb1eBo NPOYMTajTe 1 yBEK oAroapajte cnegehum
gl‘HTCTBMMa. Mpouasohay He oaroBapa 3a 6uso KakBy WTeTy 360r GUNO Kakse 3roynotpebe.
.Ipon3sop ce KopucTh camo y 3aTBOPEHOM MPOCTOPY. HemojTe KopuCTUTI NPON3BOA Y
6o Kojy CBPXY Kkoja Huje komnaTubuiHa ca HeroBom anmmkaLmjom.
3. AnnukaTueHmM HanoH je 230B, ~ 50X3. 360r cUrypHOCHKX passiora Huje NpuknagHo
noBesnBa-e BuULLE pelJ’]aja Ca jeQHUM YTUYHULIOM.
4. Monuwmo Bac fja byfete onpesHu kaaa kopuctute Aelly. He fossonuTe Ajeu fa ce urpajy
% npou3BoLoM. HemojTe 403BONNTY AELM UNW TbyAMMA KOju He 3Hajy ypehaj Aa ra kopucTe
€3 Hagsopa.
5. YIO30PEHE: OBaj ypehaj Moxe kopucTuTu fjela ctapujux og 8 roanHa n ocobe ca
CMarbEeHUM (M3NUKIM, CEH30PHUM WM MEHTAMHUM CrIocoBHOCTUMA Uk ocobama be3
MCKyCTBa UK 3Hawa 0 ypehajy, camo nof Haa3opom 0cobe OAroBOPHe 3a HUXOBY
CUIypHOCT MNnK ako Cy yno3HaTu ca 6esbeaHom ynotpebom ypehaja n aa cy CBeCHM
OMacHOCTU NMOBE3aHMX Ca HEeroBUM AeroBareM. [lela He 61 Tpebaro aa ce urpajy ca
ypehajem. Yniwhere n ogpxasare ypehaja He cMejy Aa pafe Aeua, 0CUM ako HUCY CTapuju
o 8 roauHa 1 0Be aKTUBHOCTY Ce ofBujajy nog Haa30poM.
6. Kaga 3aBpLunTe ca kopuwihewem Nporn3Boaa, YBEK 3anamTuTe fa HEeXHO YKNOHWUTE yTuKay
W3 yTUYHULE 3a CTPYjy Apxehn yTuaHuLYy pykoM. Hukaga He noernauute kabn 3a Hanajarse !!!
7. Hukapa He ocTaBrba|Te NPouU3BOZ NPUKIbYYEH Ha M3BOP Hanajaka 6e3 Hagaopa. Yak 1
Kaga je ynotpeba npekiHyTa KpaTko Bpeme, UCKIbYYNTE ra U3 Mpexe, UCKIbyuuTe Hanajatbe.
8. Hukaga He cTaBrbajTe HanojHu kabn, yTukay unu yntas ypehaj y Bogy. Hukaga He
“3naxmuTe Npom3Bog aTMOCEHEPCKIM YCIOBMMA Kao LUTO Cy AMPEKTHO CYHYEBO CBETIIO UMK
Kuwwa utg. Hukaga He KopucTuTe NpousBog Y BIaXHUM YCroBUMA.
9. MepuroanyHo NpoBepuTe CTarbe HanojHor kabna. Ako je kabn 3a Hanajatbe owTeheH,
npouaBog Tpeba OKpPeHyTU Ha Nokaumjy NpodecoHanHe ycnyre koja Tpeba 3aMeHNUTH Kako
b ce nsberne onacHe cuTyauuje.
10. Hukapa He Kogmcwne npom3BoA ca owTeheHm kabnom 3a Hanajake UK ako je nao
uv owTeheH Ha OUIo Koju ApYrv HAuWH UIK ako He paaw UcnpaeHO. He nokyLuaeajte camu
nonpaBmTK NPOM3BOZ, jep MOXe AOBECTU A0 CTPYjHOT yaapa. YBek okpeHuTe owTeheH
ypehaj Ha npocbecroHanHy nokauujy 3a nonpasky. Ce nonpaske Mory obaBrbaT camo
osnatuheHun cTpyyrbaLi. [onpaska koja je HanpaBrbeHa HenpaBuUnHO MOXe 13a3BaTi
onacHe cuTyauyje 3a KOPUCHUKA.
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11. Hukaga He noctaBrbajTe NPoOnU3BOZ Ha UK Ha BPYRY 1 TONmy NOBPLUMHY UNW Ha
KyXMHCKe ypehaje Kao WTo cy enekTpuyHa nehHmuua nnm NAMHCKN FOPUOHUK.

12. Hukaga HemojTe KopucTuTh nponasog 6nn3y Bpenor Matepujana.

13. He gossonute fa kaban Bucu npeko meuLe bpojava.

14. [lenosw 1 goaaTtHu ypehaju He cMuUjy ce onpaTu 'y MallnHK 3a npakbe CyaoBa

15. He npukrbyyyjte ypeﬁaj OVPEKTHO Y eNEKTPUYHY YTUYHMLLY.

16. He nokpuBajTe 0TBOpE 3a BEHTUNALM]y

17. JeauHuua ce 3arpeje TOKOM paga.

Onwuc nponssoga Cn.

A1. terno A2. Pyuka 3a neyere A3. oTBOpPE

A4. npo3op MHCneKumje A5. noknonav AB. Obpasal 3a nevetse

AT7. Mukcepu A8. MepHa Kalunka A9. N3mepu vawy

A10. nga 3a yKnatbatbe Mujelianuua u3 xmeba

Crvka

B1. MEHY nyrme, n3bop nporpama nevetsa B2. llyrme JIOA® CU3E, osHavaBajyhv BenuumHy xneba
B3. TUMEP Tunke, nogecute Bpeme B4. CTAPT / MAY3A / CTOM gyrme.

B5. LIOJIOP gyrme, noctaBuTit BpayHUHT KpyLUke Kpyxa

lpe npse ynotpebe:
1. OuncTute cBe aenose y cknagy ca "YMLLTHEHE V1 OOPXXABAHE".
2. MocTasuTe npousBogjay xneba Ha HauMH Nevera v neuute npasHo oko 10 muHyTa. Minu cTasute 200mn Boze y nocyay 3a xmbeb u
neyute 10 MuHyTa. OBa akumja kako 61 ce CMMPUO MUPHC FPEjHOT eNneMeHTa 1 NoCyAe 3a xneb. 3By4Hu curHan hie ce YyTh HakoH
3aBpLueTka.
3. Vckrbyunte Hanajakbe 1 nycTuTe fja Ce OXMaau 1 NOHOBO O4NCTUTE CBE OfBOjEHE [1eNoBe. YBepuTe ce /a anapat uMa JOBOrbHO
BeHTVIJ'IaLgIKe.
YMNOTPEBA:
1 OTtBOPUTE NOKNONAL (A5%VI yamuTe 06nuk (AB) Noau3arem pydke.
2 MpuuspcTiTe Mukcep (A7)
3 I/Ismeﬁme cacTojke Koju cy Bam noTpebHu 1 cTasuTe cae dopme:
IMPBW: Tekyhu cactojum
IOPYTW: CyBu cactojum
3APXMW: Kac (3a Hajborbe pesynTate kopuUCTUTe KBacal, MalLMHe 3a Xreb (MoxerbHo), akTUBHO CYBY KBacaL, 1 TPEHYTHM kBacall.)
Kapa popate 6patluHo, nokywwajte Aa nokpujete Bogy. Hanpasute many yay6reHoCT Ha Bpxy 6pallHa npcToM, AoAajTe KBacal, y ypes.
YB%)MTe ce Ja KBacaL He Jornas Y A0MNP Ca Corby Uk TEYHOCTUAMA, )
HATOMEHA: Ao HanpaBuTe BICOK Caapxaj npoTenHa nieHnyHor GpaluHa, npenopyyyje ce npoMeHa pefocneaa joaaBarba:
I'Igao popajTe KBacal, 1 NiueHn4Ho GpatliHo, 3aTum Lueheg 11 CO, KOHA4HO BOAY UNK ipyre TEYHOCTY.
4 O6nuk BpaTuTe y oTBop (A1) u 3aTBOpUTE NMokNonaL, (A5).
5 lNoBexwTe ypehaj ca Mpexom.
6 Opabepute nporpam nevetsa I'IEVITI/ICKOM Ha tactep MEHY (B1).
7 Vzabepute BennunHy gyrmeta IOA® CU3E (B2).
8 Opabepure cTeneH boje kpyLuHe kpyluHe Tpake LIOJIOP (B5).
9 AKo XenuTe 0AnoX1TU 3BPLLEHE Xibeba, nofecute BpujeMe nputuckom Ha TUME (B3).
10 Mputuchute Tactep CTAPT (B4) Ha ypehajy. o : )
11 Kapa noyHeTe, MalwmHa he n3BpLUMTI JOAATHE Kopake Aa Hac MHOPMULLETE U Ha KOjoj Ta4Ykv MOXETE 3anujeBaTit JoAaTHe cacTojke
Kao LUTO Cy opacyt unu Bohe.
MAXHA. Moryhe je fa hie Tokom neyetba nape usahu u3 ypehaja. To je HopmanHo. Monum Bac HemojTe 61TI y3HeMUpeHm.
12 Kaga mawuvHa 3aBpLun, Ha ekpaHy ce npukasyje 0:00 n vyheTe 3By4HM curHan.
13 HakoH 3aBpLueTKa paaHe yHKUMje akThBMpa ce faa ce 3arpeje. Tpaje 60 MuHyTa, Bpeme he 3asplunty 10 3By4HUX CUrHana.
14 [la bucte EKHOHI/IJ‘IVI nevetse, nputicHute CTOM (B4).
YNO3OPEHE: Kaga yknarate (popmy, KopuctuTe pykasuLie 3a nehHuLyy.
15 Xne6 Tpeba xnaauTi 15 MuHyTa y 0BnMKY, @ 3aTM OKpeTaTi HaZoNe Haf NEXMLLTEM, YKIOHUTH ra.
Hajborbu pesyntati ce nocTuxy noctasrbarbem xneba 3a nona cata Ha Mpexy kako 61 0cro6oamo BuLLak MOUCTYpE.
17 Kapa 3aBspLunte, yBek uckrbyumnte ypehaj u3 Hanajara.
TUME NPOI'PAMMEP: MakcimanHo Kalukete 3a Baw xneb je 15 catu.
HAMOMEHA: HemojTe KOpUCTUTW OANOXEHN CTApT ako KOpUCTUTE NOKBapIbMBe NPOW3BOAE NOMYT jaja, Mneka uTg,
1 nocraeute ognoxeHu ctapt kopuctehn TUME.
2 [la 6ucte npuxsatunu, nputucHute ayrme CTAPT / CTOM. fa 6ucte npomenunu nporpam apxute ayrme CTAPT / CTOMM 2 cek.

YAWREHE 1 OAPXXABAHSE:

1 Mpe unwhetba, cayekajTe fa ce ypehaj oxnaam u 0ACnojuTe Hanajarse.

2 Cnorbalukba 1 yHyTpalLltba NoBpLUKHa 00puLLKTe Bnaro BnaxHOM Kpriowm.

3. gﬁpmume chopmy Tonrom BofloM, 6e3 ynotpebe aeTeplienTa. Msberasajte rpebarbe nosplumHe Ha nocyay. Mpe cneaehe ynotpebe
no6po ncnepute.

Egﬂ gl\sl:TABIbAJTE MEXAHWYKE AWJENOBE Y BOAW UINW BANO KOJY COJIBEHTY. CAMO KOJ1 OBPA3ALIA MOTY Yuctuty ca

4 HujepaH peo ypehaja He Tpeba onpaTty y MaLlMHK 3a npakbe CyAoBa.

5. AKO je TeLLKO YKIOHUTI HOX 3a Itbevetbe ca nocyae 3a Xibeb, fofajTe Mano Tonny Body kako 6ucte notananu 30 MUHYTa. OHAa MoXe
nako n3ocTaBuTI. Kopuctute MOKpO Kpna fia ra oumcTure.

6. 3a unwhetbe roprser nokmnonua: HakoH ynotpebe, Ao3BonuTe jeanHnLy Aa ce oxnaau. Kopuctute BnaxHy kpny Aa 6ucte obpucanu
MoKmMonaL, 1 yHyTpaLLK0CT NMpo3opa 3a rnefare. 3a uniherbe He KOpUCTUTE HUKakBa CpeAcTBa 3a yuwhetbe, NoLuTo he To Aerpaavpat
BICOKOT MONMpatba NoBpLUMHE.

HanomeHa: MpeanoxeHo je aa He pactasuTe noknonav 3a Yuwherwe.

7. HexHo o6puunTe cnorballikby NOBPLUMHY KyRWLLITA MOKPUM KPMOM M 3aTuM 06prLLMTE CYBY TKaHUHY. Hukaga HemojTe KopucTuTi GeH3MH
Unu Apyre TeYHOCTU. Hkaaa He notanajTe kyhuwTe y BoAy 3a unihetse.
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6. Mpe Hero w0 ce npoussofay xneba nakyje Ha ckNaguLITERe, yBEPUTE Ce Aa Ce MOTMYHO OXMaauo, YKCT U CYB, a NOKNonaL, 3aTBOPEH.
MPOrPAMW MPOLECA:
[Mporpam 1: OcHoBHO 3a bujenu n MjeloBuTM xneb, yrnaBHOM Ce CacToju Of MLIEHNYHOT Ui PxeHor OpaluHa. Xneb uma komnakTHy
KOH3MCTeHLujy. Xneb 6pacH MoxeTe noaecuT nocTaembarem gyrmeta LIOJNOP.
Mporpam 2: dpaHLycki 3a nake xnebose oa cuHor Gpatua. Obu4HO je xneb nyxacT u Mma xpckasy kopy. OBO Huje MOroAHO 3a peLenT 3a
neyetbe Koju 3axTujea nyTep, MapragMH UNK MIeKo. ) o ]
Mporpam 3: LienokynHo xuto 3a xreb ca Tellkum coptama GpallHa koju 3axTujeBajy Ayxe (ase rbedera 1 pacta (Ha npumjep, GpallHo ¢
NYHUM MLUIEHUYHM BpallHOM W paxeHo 6paluHo). Xneb he 61TH KOMNAKTHWU 1 TeLLKM.

porpam 4: cnapak 3a xrbeb ca foaaTumma kao LWTO ¢y BORHM COKOBM, HapubaHu KOKOCOB opax, rpoxhe, cyBo Bohe, Yokonaga unu
nopathu wehep. 360r ayxuHe dase pacta xneb he 6UTH naraH 1 npoapavaH.
[Nporpam 5: Mneko oa Macnaua Xneb, rajetbe, NeLiee 1 neyerbe ca Macnalem 1 MIekoM 3a xneo.
Mporpam 6: 6e3 rnyTeHa l'beBarbe, Noausatse 1 neverse MYTEH-a cnoboaHor xneba. O6uyHo 3a: BpatuHo 6e3 rnyTeHa, BpatlHo of
nupuHYa, BpaLlHo Of KPOMMMPA, KyKypy3HO BpaLLHO 1 0BCEHO BpaluHo.
Mporpam 7: Cynep 6p30 [HeTerbe, Noan3akse 1 Nevere Y BpEMEHY Makbe 0ff OCHOBHOT xneba. Anu xneb neyeH Ha 0BOj NOCTaBLM je
00MYHO Makbu ca TyCTOM TEKCTYPOM.
Mporpam 8: Liake ['Hexerbe, noguaarse v neyetse, anv noanhu coga unv npatlak 3a neyyso.
[Mporpam 9. kHeap lNogeluaBare BpeMeHa rHeTera 0 CTpaHe KOPUCHMKA Ca pasnuyuuTM Konnuumuma.
[Mporpam 10: TecTo MHeTerse 1 pacT, anv be3 neyera. YKIOHUTE TECTO M KOPUCTUTE 3a U3pady KPYLUHUX NeuuBa, nuue, nape ca napom,
uTA.
[Tporpam 11: TecTo 3a TecTeHnHe [la 61 BpaluHo 1 Boaa Unv HeKu ApYrvt yenenu aa KOMBuHyjy.
[Mporpam 12: JorypT ®epMeHT 1 HanpasuTe jorypT.
[Tporpam 13: 3arnaBrbeHy LIEMOBY 1 MapMenaja.
[Mporpam 14: Meyere 3a foaaTHy neverse xneba Koju Cy NpeBuLLE NaraHW unu He neye. Y 0BOM Nporpamy Hema rtbeyersa uim noguaarba.
[Nporpam 15: [omahm
MputncHute ayrme XOMEMALE

OXETe NPUNaroauTI KONMKO MUHYTa Y CBaKOj (hasy 3a rtbeyetbe, NoAN3atbe, Neyetbe, Ofpkasatbe TOMMOr ... CBaky Kopak.

Creumdukaupje:
Hanajare: 2%6-2408 ~50/60X3

CHara: 850B

Krmry peuenata moxete npoHahu oeae: https://adler.com.pl/dane/recepie/ad6019.pdf

3a 3awTUTY XMBOTHE CPeaHe: MOMMMO Bac Aa OABOJUTE KApTOHCKE KyTuje W NnacTuyHe Kece W OANOXUTE UX Y
onroeapajyhe kaHTe 3a cmehe. Kopuwwhenu ypehaj Tpeba aa Gyne ncnopyyeH Ha HameHcke cakynrbaHe Tauke 36or
E OLUTPUX KOMMOHEHTH, LUTO MOXe YTULaTI Ha XUBOTHY cpeaunHy. HemojTe ognaratv oBaj ypefjaj y 3ajeaHunyky kopny 3a

oTnatke.
L

DANSKI

Garantibetingelserne er forskellige, hvis enheden bruges til kommercielt formal.

1. Lees venIingt omhy?geligt, inden du bru?er produktet, og fglg altid nedenstaende
anvisninger. Fabrikanten er ikke ansvarlig for eventuelle skader pa ?rund af misbrug.

2. Produktet ma kun bruges indenders. Brug ikke produktet til noget formal, der ikke er
kompatibelt med dets anvendelse.

3. Appliacable spaending er 230V, ~ 50Hz. Af sikkerhedsmaessige grunde er det ikke
hensigtsmaessigt at tilslutte flere enheder til et stikkontakt. .

4. Veer forsigtig, nar du bruger omkring barn. Lad ikke barnene lege med produktet. Lad ikke
barn eller gersoner, som ikke kender enheden, bruge den uden tilsyn.

5. ADVARSEL: Denne enhed kan bruges af barn over 8 ar og personer med nedsat fysisk,
sensorisk eller mental kapacitet eller personer uden erfaring eller kendskab til enheden, kun
under tilsyn af en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed, eller hvis de blev instrueret
om sikker brug af enheden og er opmaerksomme pa de farer, der er forbundet med dets drift.
Barn skal ikke lege med enheden. Rengering og vedligeholdelse af apparatet bar ikke
udferes af bgrn, medmindre de er over 8 ar, og disse aktiviteter udfares under tilsyn.

6. Husk altid at tage stikket forsigtigt ud af stikkontakten, der holder stikkontakten | handen,
nar du er feerdig med at bruge produktet. Traek aldrig stramkablet !!!

7. Forlad aldrig produktet til stremkilden uden tilsyn. Selv nar brugen afbrydes i kort tid, skal
du slukke for den fra netveerket, tag stikket ud af stikkontakten.

8. Seet aldrig stramkablet, stikket eller hele enheden i vandet. Udsaet aldri Eroduktet under
]ge hat@osi’aerlske forhold som direkte sollys eller regn osv. Brug aldrig produktet under fugtige
orhold.
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9. Kontroller regelmeessigt stramkabeltilstanden. Hvis stramkablet er beskadiget, skal
p_c[odl#ktet drejes til et professionelt servicested, der skal udskiftes for at undga farlige
situationer.

10. Brug aldrig produktet med et beskadiget stramkabel, eller hvis det blev tabt eller
beskadiget pa nogen anden made, eller hvis det ikke fungerer korrekt. Forsag ikke at
reparere det defekte produkt selv, da det kan fare til elekirisk stgd. Skift altid den skadede
enhed til en professionel serviceplacering for at reparere den. Alle reparationer kan kun
udfares af autoriserede servicepersonale. Den reparation, der blev udfert forkert, kan
medfare farlige situationer for brugeren.

11. Seet aldrig produktet pa eller teet pa de varme eller varme overflader eller
kekkenapparater som den elektriske ovn eller gasbraenderen.

12. Brug aldrig produktet teet pa braendbare stoffer.

13. Lad ikke ledningen haenge over kanten af [itaelleren.

14. Dele og tilbehgr ma ikke vaskes i opvaskemaskinen

15. Stik ikke apparatet direkte i stikkontakten.

16. Daek ikke ventilationsabningerne

17. Enheden opvarmer under drift.

Beskrivelse af produkter Fig.

A1. krop A2. Handter form til bagning A3. ventilationskanaler
A4. inspektionsvindue A5. deekke AB. Form til bagning
A7. Blandere A8. Maleske A9. Malebeeger
é'1OBH00k for at fierne omrarere fra bred
ig.
B1g. MENU-knap, programvalgbakning B2. LOAF STORRELSE knaﬁ, der erkleerer storrelsen pa et brgd
B3. TIMER-knapper, indstil tiden B4. START / PAUSE / STOP-knap.

B5. FARGE-knap, indstil bruden af Ibradskorpen

For farste brug:
1.Rer alle delgi henhold til "RENG@RING OG VEDLIGEHOLDELSE".
2.Seet bredmageren pa bagningstilstand og bages tom i ca. 10 minutter. Eller saet 200ML vand i brgdpanden for at bage i 10 minutter.
Denne handling for at deempe duften af livarmeelementet og bmd&)anden. Bg) vil blive hert efter afsluttet.
/?\N 'I;a}\g ﬁtﬁk&(ﬁé E og lad det kgle af og renger alle de afmonterede dele igen. Serg for, at apparatet har tilstraekkelig ventilation.
1 Abn laget (A5) og tag7formet (AB) ved at lgfte handtaget.
2 Monter blenderen (AJ.
3 Mal de ingredienser, du har brug for, og leeg alle formerne.
FORSTE: Flydende ingredienser
ANDRE: Tarre ingredienser
LAST: Geer (For de bedste resultater, brug Bradmaskinsgaer (foretrukket), aktivtargeer og @jeblikkel!jg geer) o
Nar du laegger til mel, sa prov at lade det daekke vandet. Lav en lille indrykning pa toppen af lmel med finger, tilseet geer ind i indrykket
Sarg for, at geer ikke kommer i kontakt med salt eller vaesker.
BEM/ERK: Hvis det gares med hgit proteinindhold hvedemel dejen, anbefales det at &endre tilsaetningsraekkefalgen:
Farst tilseet geer og hvedemel derefter sukker og salt, endelig vand eller andre veesker.
4 Formularen indszettes tilbage i spalten (A1) og luk daekslet (A5).
5 Slut enheden til lysnettet. )
6 Veelg bagningsprogrammet ved at trykke p4 MENU-knappen (B1).
7 Veelg sterrelsen pa bred LOAF SIZE-knappen (B2).
8 Veelg graden af brunning af bredskorpen FARGE-knap (B5).
9 Hvis du vil forsinke udferelsen af brad, skal du indstille tiden ved at trykke pa TIME (B3).
10 Tryk p& START-knappen (B4) pa lenheden.
1" é\ldar LIII ste]i‘rtert, vil maskinen udfare yderligere trin for at oplyse os ogsa pa hvilket tidspunkt du kan haelde yderligere ingredienser som
nadder eller frugt.
OPMARKSOMHED. Det er muligt, at der under dampen kommer damp ud af enheden. Dette er normalt. Veer venligst ikke foruroliget.
12 Nar maskinen er feerdig, viser displa%/et 0:00, og du herer et bip.
13 Efter feerdiggarelsen af larbejdet aktiveres for at holde varmen. Det tager 60 minutter, klokken slutter 10 bip.
14 Tzlkga S nPéB4) for at fierne bagningen.
ADVARSEL: Nér du flerner formularen, skal du bruge ovnehandsker.
15 Brodet skal afkele i 15 minutter i form, og derefter vende pa hovedet over en bakke, fiern det.
De bedste resultater opnas ved at placere bredet i en halv time pa et gitter for at lade det forlade overskydende fugtighed.
17 Nar du er feerdig, skal du altid frakoble enheden fra stremforsyningen.
TIDSPROGRAMMER: Den maksimale forsinkelse for dit brad er 15 timer.
BEMZARK: Brug ikke forsinket start, hvis du bruger letfordeervelige produkter som aeg, maelk osv.
1 Indstil den forsinkede start, bruq_ TIME.
2 For at acceptere, tryk pa START / STOP-knappen. For at &endre programmet hold START / STOP-knappen i 2 sek.

RENG@RING OG VEDLIGEHOLDELSE:

1 Vent pa, inden apparatet afkeles, og afbryd stremmen.

2 Torre den ydre og indre overflade med en lidt fugtig klud.

3.Vask formularen med varmt vand uden brug af vaskemiddel. Undga at ridse overfladen panden. Skyl grundigt, inden neeste brug.
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UNDERS@G IKKE DE MEKANISKE DELE | VAND ELLER NOGET SOLVENT. KUN INDEN FOR FORMEN KAN RENG@RES MED. VAND

4 Iﬁgen dele af enheden skal vaskes i opvaskemaskinen.

5. Hvis knadeskiven er sveer at fierne fra bradpanden, skal du tilsaet noget varmt vand il at dyppe i 30 minutter. s& kan det nemt komme ud.

Brtég vad Klud til at rense det. .

6. Rengaring af averste 1ag: Efter brug skal apparatet afkeles. Brug en fugtig kiud til at terre laget og indvendigt i vinduet. Brug ikke

slibemidler til rengaring, da dette vil nedbryde overfladens haje polering.

Bemaerk: Det anbefales ikke at adskille laget il rengzrin?(.

7. Tor forsigtigt den ydre overflade af huset med en vad klud, og brug den terre klud til at terre. Brug aldrig benzin eller andre veesker. Dyp

huset aldrig i vand til rengering.

6. For brg ma(h;/zlaren er pakket til opbevaring, skal du serge for, at den er helt afkglet, er ren og ter, og laget er lukket.

BAGPROGRAMMER: .

Program 1: Basic For hvide og blandede brad bestar det hovedsageligt af hvedemel eller rugmel. Bradet har en kompakt konsistens. Du

kan justere brgdet brun ved at indstille FARGE-knappen.

Proaram 2: Fransk Til lette brad fremstillet af fint mel. Brodet er normalt fluffy og har en sprad skorpe. Dette er ikke egnet til bagning af

opskrifter, der kraever smer, margarine eller maelk.

Program 3: Hele hvede Til bred med store sorter af mel, der kraever en leengere fase af altning og stigning (for eksempel hele hvedemel og

rugmel). Bradet bliver mere kompakt og tungt.

Program 4: Sed Til brad med tilsatningsstoffer som frugtsaft, revet kokos, rosiner, tarrede frugter, chokolade eller tilsat sukker. P& grund af

en laengere fase af stiEningen bliver bradet let og Iuﬁ(i?t.

Program 5: Smermaelk Brad Knee, stige og bage bred med smer og meelk for at lave brad.

Erogram|6: Glutenfri Knaening, opstigning og bagning GLUTEN fri brad. Normalt for: glutenfri mel, rismel, sgde kartoffelmel, majsmel og
avremel,

Pro%ram 7: Super hurtig Knzening, opstigning og bagning af brad indenfor tiden mindre end det grundleeggende brad. Men brgdet, der er

bagt pa denne indstilling, er normalt mindre med en teet tekstur.

Program 8: Kage Knaening, Fstigning 03 bagning, men stige med sodavand eller bagepulver.

Program 9. Knad Indstilling af eeltningstid af bruger med forskellig antal.

Program 10: Dej knae og stige, men uden bagning. Fjern dejen og bruE til at lave brad, pizza, dampet brad osv.

Program 11: Pasta dej For at gare melet og vandet, eller nogle andre kan godt sammenseette.

Program 12: Yoghurt Ferment og lav yoghurt.

Program 13: Jam KoPt syltetgj og marmelade.

Program 14: Bage Til yderligere bagning af brad, der er for lette eller ikke bagt gennem. | dette program er der ingen eeltning eller haevning.

Program 15: Hiemmelavet

Tryk pa HOMEMADE knappen for at bruge denne indstilling

Du kan tilpasse hvor mange minutter i hver fase til eltning, opstigning, bagning, hold varme ... hvert trin.

Specifikationer:

Strﬂmforsa/ning: 220-240V ~ 50 / 60Hz

Effekt: 850W

Du kan finde en opskriftbog her: https://adler.com.pl/dane/recepie/ad6019.pdf

ﬁ Af hensyn til miljget . Venligst overfar papemballage til affaldspapir. Heeld polyethylenposer (PE) i plastbeholderen Slidt enhed skal
returneres til det relevante punkt opbevaring, fordi det er farligt i enheden ingredienser kan udgere en trussel for miljget. Den elekiriske
BN o\ned skal overleveres for at begraense dets genanvendelse og brug. Hvis i enheden der er batterier, fiern dem og vende tilbage til punktet

opbevares separat.
YKPAIHCBKA
["apaHTiNHi yMOBU BiAPI3HAKTLCS, SKLLO NPUCTPI BUKOPUCTOBYETLCA AN KOMEPLIHOMO
BUKOPUCTaHHS.

1. MNepep BUKOPUCTAHHAM NPOLYKTY YBaXHO NPOYMTanTe Ta 3aBXan SOTPUMYWUTECH
HaCTYNHWX IHCTPYKLi. BUpo6HUK He Hece BigNoBiAanbHOCTI 3a Byab-aki 30KUTKW, NOB'A3aHi 3
Oyab-IKUM HenpaBUbHUM BUKOPUCTAHHAM.

2.[TpoayKT BUKOPUCTOBYETLCA TiNbKW B NPUMILLEHHI. He BukopuctoByiTe BUPIO Byab-aKot0
METOH0, Sika He CyMICHa 3 IT 3aCTOCYBaHHSIM.

3. Hanpyra npunagy - 230 B ~ 50 ['y. 3 mipkyBaHb Gearieku He BapTo MiakmouaTh Kinbka
NPUCTPOIB O OJHIEI PO3ETKN.

4. byabTe obepexHi, Konu BUKOPUCTOBYETE AiTeil. He 403BONSNTE AITAM rpaTh 3 NPOLYKTOM.
He pno3sonsinte aitsam abo ntoasm, ski He 3HatoTb NPUCTPIN, KOpUCTYBaTUCS HUM Be3
Harnagy.

d. I'IOI'IyEPE}J)KEHHFl. Llen npucTpin Moxe BUKOPUCTOBYBATUCS AiTbMU CTapLLe 8 poKiB Ta
ocobamm 3 0bMEXEeHUMM (i3NYHUMK, YyTTEBUMM abO PO3YMOBUMI MOXIMBOCTAIMI abo
NAbMK, SKi He MatoTb JOCBiAY abo 3HaHb NP0 NPUCTPIN, NKULE Nig HarnsgAoM ocobu, ska
Bignosigae 3a ixHio 6e3neky, abo SKLLO BOHM OTPUMAnM iHCTPYKLT LWoAo be3neyHoro
BMKOPUCTaHHS NPUCTPOO Ta 3HaKOTb Npo Hebeaneky, nos'a3aHy 3 ii poboToto. [itn He
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MOBWHHI rpaTut 3 NPUCTPOEM. OumLLEeHHs Ta 06CyroByBaHHS NPUCTPOIO HE NOBUHHI
3AIMCHIOBATMCSA AITbMU, SKLLO BOHM He CTapLue 8 pokiB, i Li 3aX04u 34INCHIOTLCS Nif
Harnsgom.

6. Micns 3akiHYeHHs BUKOPUCTaHHS BUPOOY 3aBXay nam'atante, o 06epekHO BUTAMHITL
LuTencenb i3 po3eTKK, Ska TPUMae po3eTky pykoto. Hikonu He Tarante cunosun kabesnb !!!
7. Hikonu He 3anuwiante NpuCTpin NigKIKYEHUM [0 [Kepena XuBneHHs 6e3 Harnagy.
HaBiTb KoM NPUCTPIN NEPEPUBAETLCSA Ha KOPOTKWW Yac, BIZKMKOYITb MO0 Bif Mepexi,
BiAKNHOMITb KMBMEHHS.

8. Hikonu He knagiTb kabenb X1BEHHS, WTencenb abo BeCb NpUCTpIit y Bogdy. Hikonu He
nipgasanTe BUPib aTMOCEPHUM YMOBAM, TaKUM K NPSIMUIA COHSIMHUIA CBITNO YW JOLL, TOLLO.
Hikonu He BMKOPUCTOBYTE BUPIG Y BONOrUX YMOBAX.

9. MNepioan4Ho NepeBipaNTe CTaH XMUBNEHHS kabento. AKLWO kabenb XUBNEHHS
MOLLKOZKEHWI, NPOAYKT NOBUHEH BYTW NOBEPHYTUA 4O NPOGECINHOIO MiCLs Cyx6K, Lob
NOro 3aMiHNTW, WOO YHUKHYTM HebGe3nevHnx cuTyawin.

10. Hikonu He BUKOPUCTOBYITE BUPID 3 NOLLKOMKEHUM Kabenem xuBneHHs abo, KO BiH
ByB CkuMHYTWA aB0 NOLIKOMKEHUIN DyAb-IKUM iHLLIMM crocobom, abo AKLLO BiH He npaLtoe
HaNeXHUM YHOM. He Hamaramtecs CaMOCTINHO BiApeMOHTYBaTW AehEKTHUI MPOAYKT,
OCKINbKV Lie MOXe NPU3BECTY [10 YPaxeHHs eNEeKTPUYHUM CTPYMOM. 3aBXau noBepTanTe.
MOLLKOZPKEHMIA NPUCTPIN Y NpodeciitHe MicLie cryx6u, oG BIAHOBUTY Or0. BCi PEMOHTHI
pOBOTI MOXYTb BMKOHYBATY NULLE aBTOPU30BaHI (haxiBLii 3 0bcnyroByBaHHs. HenpasurbHNi
PEMOHT MOXe NPU3BECTM 0 HeDEe3neyHnx cuTyauin 4ns KopucTysava.

11. Hikonu He knagitb Bupi6 Ha rapsdi abo Tenni nosepxHi abo Ha KyxXOHHI Npunaam, [k
eneKkTpruyHa ayxoBka abo rasosuil NanbHUK.

12. Hikonu He BUKOpUCTOBYITE BUPI6 NOBNM3Y roproumnx PEYOBMH.

13. He no3BonsiTe WHYpY BUCITW HaZ KPAEM TiqnmbHUKA.

14. YacTuHu Ta akcecyapu He MOXHa MUTK Y MOCYAOMUIMHIA MALLIWHI

15. He BcTaBnsmnte npuctpin 6e3nocepeaHb0 B NeKTPUYHY PO3ETKY.

16. He 3akpuBalTe BEHTUNALNHI OTBOPY

17. ArperaT HarpiBaeTbCs Mif Yac ekcnnyaradii.

Onuc npopykTis Puc.

A1 Tino A2. PykosiTka 4N BUNIYKA A3. BEHTUNALNHI 0TBOPM
A4. iHcnekLiiHe BikHO A5. kpuLLKka AB. ®opma ans BUNiYKM
A7 3wmiwysaui A8. BumiptoBanbHa foxka A9. MipHa vatwa
é 10.BFaL40K AN BUOAneHHs Milankis 3 xnida

uc.
B1. KHonka MENU, BuGip BUTpUMKN Nporpamu B2. KHonka LOAF SIZE, oronowyoun po3mip xniba
B3. Knonkv TIMER, BcTaHoBiTb Yac B4. KHonka START / PAUSE / STOP.

B5. KOJIbOPOBA kHorka, BCTAHOBITb KOpU4HEBWI KOpi XMiba

I'Iege,q NEPLLMM BUKOPUCTAHHSIM:
1. Bubepitb Bci getani signosigHo Ao "MPUCTPAXYBAHHA TA OBCTYTOBYBAHHSA".
2. YCcTaHoBITh BUPOBHMK XNiba Ha pexuM BuMikaHHs Ta BunikyiiTe 6nmnabko 10 xaunuH. A6o noknacTit 200 Mn Bofy B XniGHY CkoBOPOAY,
o6 sunikatn npotarom 10 xBunuH. Lis ais ans Toro, o6 3acnokoiT 3anax HarpiBanbHOro eneMenTa Ta xnibHoi kacTpyni. ByanHok byae
YYTHO NiCNs 3aBEPLUEHHS.
3. BikmiodiTh, NOTIM f1aiTe MOMY OXOMOHYTY | 3HOBY OHMCTITh YCi BiflokpemnieHi aeTani. MNepekoHaiTecs, o NPUCTPili Mag AOCTaTHIO
BEHTUNALHO.
BUKOPUCTAHHSA:
1 Bigkpuiite kpuwky (A5) i Bi3bMiTb hopmy (AB), NigHIMa0uM pyKoOSTKY.
2 lNpuepHaiite 3wmitlyBay (A7).
3 Bumipsiite HeobXizHi iHrpeaieHTn Ta noctasTe BCi hopmu.
NEPLUWW: Piaki iHrpenieHTn
EPYI’A: Cyxi iHrpegieHTun
L AST:)ﬂpi»(,q»(i (Anst [OCATHEHHS HaMkpaLyyX pe3ynbTaTiB BUKOPUCTOBYITE ApiXMXi XxNiba (MepeBaxHo), akTUBHI CyXi APKMDXi Ta MUTTEBI
OPDKIX.
py fjonaBanHi 6opoLuHa cnpoByiTe 3anuwnTi Bogy. 3pobiTh ManeHbkuit BIACTYN Ha Bepxy 60poLLHa nanbLem, AoaaiTe ApikmKi y
BificTyn. MepekoHanTecs, WO APDKIKi He KOHTaKTY0Tb 3 Cinmio abo piguHamu.
MPUMITKA. Skwo BurotoBnsieTe 60POLLHSIHE MLIEHNYHE TICTO 3 BUCOKUM BMICTOM NPOTETHY, PEKOMEHAYETLCS 3MIHUTY NOPSAOK
A0faBaHHs:
CnoyaTky fopanTe Apixmki Ta nieHnyHe 60pOoLLHO, NOTiM Lg/l(op i Cinb, HapeLwTi, Boay abo iHLi piguHW.
4 BcrasTe (hopmy Hasag y rHisno (A1) i sakpuite kpuiuky (A5).
5 TMigkntoYiTb NPUCTPIN [0 MepeXi.
6 Bubepitb nporpamy BunikaHHs, HatucHyBLM kHorky MENU (B1).
7 Bubepitb po3mip xniba LOAF SIZE (BZ%.

56



8 Bubepitb cTyniHb kopu4yHEBOro BUCHXaHHs kopouki KOTIbOP (B5).
9 fAKw0 BM Xx04eTe 3aTpUMaTH BUKOHAHHS Xniba, BCTaHOBITL Yac, HaTucHysLLm TIME (B3).
10 Hatuchitb kHonky CTAPTY (B4) Ha npucTpiit.
11 Konm By 3anyctuTe matumHy, B1 GyeTe BUKOHYBATU AOAATKOBI KPOKY, L0B iHOpMyBaTH Hac, B SIkiil MOMEHT BI MOXETe HanuTy
[0/AaTKOBI iHrpeieHTH, Taki sk ropix abo dpykTu.
YBAT'A MoxnuBo, Lo nig Yac BunikaHHs napa Buiige 3 npuctpoto. Lie HopmanbHo. byap nacka, He TypByittecs.
12 Konu mawvHa 3akiHumTbes, Ha guennei 3'asutbes 0:00, i B noYyeTe 3ByKOBUIN CUTHAN.
13 Micna 3akiH4eHHA poGoTYH (YHKLis akTMBOBaHa, L6 nigTpumyBaty Terno. Lie saimae 60 XBunuH, yac 3akiHuMTbes 10 3BYKOBUX
curHanis.
14 LL|o6 3HsATH aniqxh/, HaTucHiTe STOP (B4).
MOMNEPEIKEHHA. MNpu BuganeHHi popmm BUKOPUCTOBYIATE PyKaBUYKM st [lyXOBKM.
15 Xni6 noBMHEH oxornomkyBaTuCs NPOTsroM 15 XBUNMH y hopMmi, @ NOTIM NOBEPHYTU BHI3 BIOPY HaZ NOTKOM, BUIAMITb 1OTO.
HalikpaLLi pesynbtatit gocsaratoTbCst LASXOM PO3MILLEHHS Xiba NpoTAroM MIBrOAMHM Ha CiTLj, o6 BIH BUMYCTUB HAANMLLOK MOCTY.
17 Konw Bu 3akiHuMTe, 3aBXaM BIAKIHOYaiiTe NpUCTPIlA Bif [KEepena KUBMNEHHS.
TIME PROGRAMMER: makcymarnbHa 3aTpMKa Balloro xniba cTaHoBuTb 15 roguH.
MPUMITKA. He BukopucTOBY#TE BifKnageHe nyck, sKLLO BUKOPUCTOBYETE NPOAYKTH, SiKi LUBMAKO NCYIOTCA, HANPUKNAA AL, MOFOKO
TOLLO.
1, BCTAHOBITb 3aTPUMKY MovaTky BVIKO[I)_VICTaHHH TIME.
2 LL|o6 npuitHsT, HaTUCHITb kKHOMKY START / STOP. LL|o6 3miHuTh nporpamy, yTpumyiite kHonky START / STOP npotsirom 2 cekyHg.
OYNLLEHHA TA OBCITYTOBYBAHHSA: ) o
1 Mepeq YMLLEHHAM Jo4eKaiTecs, MoK MPUCTPIi OXOMOHE i BIAKIIOUNTL KUBMEHHS.
2 30BHILLHIO Ta BHYTPILLHIO MOBEPXH NPOTPITh TPOXI BOMOMOK raHYipKOH.
3. MomwuitTe hopmy 3 rapsHoLo BOLOK, HE BUKOPUCTOBYMTE MUKOUMIA 3acib. YHUKaliTe LapanaHHs noBepxHi ropiymka. MNeped HacTynHUM
BMKOPUCTAHHAM PETENbHO NMpOMANTE. . .
HE BCTAHOBNANTE MEXAHIYHI NAPTII B BOAI TA AKIV PO3YMH. TINbKX BHYTPILLHIA ®OPMW BYAOTbCA 3 BOAOKO
4 Hisiki YaCTUHWU NPUCTPOLO HE NOBUHHI MATW B NOCYLOMMWIMHIN MaLUWH.
5. Ao 3milLyBanbHi Nesa BaxKko BUAANMTY 3 XNiOHOI COBOPIAKY, AOAAIITE TENNow BOAOI, 106 3aHypuTMCA MPOTAroM 30 XBUAH. TO
MOXHa Nerko BUMyCTUTU. BUKOPUCTOBYIATE BONOTi raHYipKY NS i1 OUNLLIEHHS.
6. YucTiTi BEpXHIO KPULLKY: MicNs BUKOPUCTaHHS 03BONKTM anapary OXOMOHyTU. BUKOpUCTOBYiATE BONOTY raHuipky, Wwob npotept
KPULLIKY Ta iHTep'ep BIKOHLA. He BUKOpUCTOBYIATE AN umiLeHHs Byab-aki abpadusHi 3ac061 Ans YMLLEHHS, OCKINbKA Lie Npusseae A0
3HIXKEHHS BICOKOI NOMiPOBKM NOBEPXHi.
IpumiTka. PekoMeHpy€eTbCA He po3bupaTy KPULLKY NS YNLLEHHS.
7. OBepexHO NPOTPITh 30BHILLHIO MOBEPXHIO KOPMYCY MOKPUM NOMOTHOM, MOTiM NPOTPIThb CYXO0l0 TKaHWHOK. HIKONW He BUKOPUCTOBYATE
6eHanH Ta iHWi pianHK. Hikorn He 3aHyproiiTe Kopnyc y BOAY ANS OYMLLEHHS.
6. Mepep Tvm, sk BUPOBHMK xniba ynakoBaHwii NS 30epiraHHsl, NepekoHanTecs, Lo BiH MOBHICTIO OXOMOHYB, YACTUN i CyXWi, a KpuLLKa
Byna 3aKR/||4Ta.
POrPAMM BUPOBHWLITBO:
Mporpama 1: OcHoBHa Ansi 6inoro Ta amilaHoro xniba, BoHa B OCHOBHOMY CKIaAaeThCst 3 MILEHUYHOT Myki 260 XUTHLOrO BopoLuHa. Xni6
Mae KOMNaKTHY KOHCUCTeHLjjto. Bu moxeTe HanawwTysaTu xni6, BctaHoBMBLLM kHOMKY COLOR.
lporpama 2: paHLy3bka ﬁ]‘lﬂ nerkux xni6is, BUrOTOBNEHNX 3 TOHKOT Myku. 3a3Bu4ait xnib myxHacTui i Mae XpycTky Kopouky. Lie He
nifAXoANTb AN BUNIYKW PELIeNTiB, L0 BUMaraloTb Macna, MaprapiHy abo monoka.
lMporpama 3: winbHa nweHnUs [ns xniba 3 Baxkumu coptamu 6opoLLHa, siki noTpebytoTh Ginbly TpUBany dady 3amillyBaHHs Ta nigioMy
Hanpuknag, 3 NiEeHYHOT MyKU Ta XUTHBOro 6opoLuHa). Xnib Byae Ginbly KOMMAKTHUM | BaXKUM.
porpama 4: conopika [ing xniba 3 gobaBkamm, TakuMu sk PYKTOBI COKW, TEPTMIA KOKOC, POA3NHKM, CyXi pYKTH, Lwokonaa abo aopaHui
kop. Yepes goBLuy a3y nigiomy xni6 6yae nerkum Ta noBiTpsHUM.
porpama 5: Macrio seplkose Moroko Xnib 3aMopoxyBaHHs, NifHIMaHHs Ta BUMiuka xni6a 3 Macnom Ta MOMOKOM.
lporpama 6: 6e3 KneitkoBUHI 3aMOpOXYBaHHS, MiAKoMy Ta BUnikaHHs GeskowToBHoro xniba GLUTEN. 3assuyait ans: 6opoluHa 6es
rNOTEHy, prcoa GOPOLLHO, CONOAKA KapTONnsHa Myka, KykypyaA3sHa Myka Ta OBCSHa Myka.
lMporpama 7: BucokolusmakicHa 3MiLLyBaHHS, NiHATTS | BUMIKAHHSA XMiba 3a Yac, MEHLUNI Hix OCHOBHWIA Xnib. Ane xnib, 3aneyerni 3a LM
HanalLTyBaHHAM, 3a3Bi4ali MEHLLMIA 3 LLiMbHOK TEKCTYPOIO.
[porpama 8: Po3umLLeHHs TOPTIB, MIGHATTS | BUNiIKaHHS, ane NigBMLLEHHS 3 COLOK abo MOPOLLKOM Ans BUMiKaHHS.
[Tporpama 9. MilaHHst BctaHOBNEHHs Yacy 3aMiLlyBaHHS KOPUCTYBAYEM 3 Pi3HIM YUCIIOM.
I'Iporpavygl 10: 3HeLLKOKeHHs TicTa Ta NigBULLEHHS, ane 6e3 BunikaHHs. Buganits TicTo i BUKOPUCTOBYWTE [1st BUrOTOBMEHHS Xniba, niuy,
napy xni6a ToLLo.
[Mporpama 11: MakapoHHe TicTo, 106 60poLuHo i Boaa abo geski iHLwi Mornn obpe noeaHyBaTmUCh.
[Mporpama 12: Morypt ®epmeHT i 3pobuTm iorypt.
[porpama 13: BapeHHs QxemiB Ta MapMenag.
Mporpama 14: Bunikatu [inst fogaTkoBoro BunikaHHs xniba, sikuit e 3aHaaTo nerkum abo He NpocodeHuit. Y il nporpami Hemae
3amillyBaHHs ab0 NigHATTS.
[Mporpama 15: gomaLuHs
HatucHitb kHonky HOMEMADE, ) ) ) )
By MoxeTe HanaluTyBaTy CKiflbKi XBUMWH Ha KOXHOMY eTani N5 3MillyBaHHS, MiAoMy, BUMiKaHHS, 30epertv Tenno ... KOXeH Kpok.

TexHiYHi xapaKkTepucTUK:

Xusnenhs: 220-240 B ~ 50/60 'y

MoTyxHicTb: 850 BT

KHury 3i 3paskamu peLienTiB MoxHa 3HaiTv TyT: https://adler.com.pl/dane/recepie/ad6019.pdf

(SK) SLOVENSKY

Podmienky zaruky st odli$né, ak sa zariadenie pouziva na komeréné ucely.

1. Pr@%pouiitim produktu pozorne precitajte a dodrzujte nasledujlce pokyny. Vyrobca nezodpoveda za Ziadne Skody spdsobené
zneuzitim.

2.Vlyrobok sa ma pouzivat iba v interiéri. Nepouzivajte vyrobok na Ziadny ucel, ktory nie je kompatibilny s jeho aplikaciou.

3. Prisluné napétie je 230V, ~ 50Hz. Z bezpecnostnych dévodov nie je vhodné pripojit viacero zariadeni do jednej elektrickej zasuvky.
4. Pri ﬁouiivanl okolo deti budte opatrni. Nedovolte detom hrat s produktom. Nedovolte detom alebo fudom, ktori zariadenie nepoznaju,
aby ich pouZzivali bez dozoru.

57



5. UPOZORNENIE: Toto zariadenie méZe pouzivat deti starsie ako 8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo duSevnymi

schopnostami alebo osoby bez skiisenosti alebo znalosti pristroja iba pod dohfadom osoby zodpovedne; za ich bezpecnost alebo ak boli

poucené o bgzpecnom pouzivani zariadenia a vedia o nebezpecenstvach spojenych s jeho prevadzkou. Deti by sa nemali hrat so

éamﬂdéanim. Cistenie a udrzbu zariadenia by nemali vykonavat deti, pokial nie su starSie ako 8 rokov a tieto €innosti sa vykonavaju pod
ohfadom.

6. Po skon&eni pouzivania vyrobku vzdy nezabudnite jemne vytiahnut zéstrcku z elektrickej zasuvky, ktora drZi zastréku rukou. Nikdy

ne\’(}/t’ahujte napéjaci kabel!

7. Nikdy nenechavajte vyrobok pripojeny k zdroju napajania bez dohladu. Aj pri kratkom preruSeni pouZzivania ho vypnite zo siete, odpojte

napajanie.

8. Kli&dy nevkladajte napajaci kabel, zastréku ani celé zariadenie do vody. Nikdy nevystavuijte vyrobok atmosferickym podmienkam, ako je

priame sInecné Ziarenie alebo dazd atd’. Nikdy nepouzivajte vyrobok vo vihkych podmienkach.

9. Pravidelne kontrolujte stav napajacieho kabla. Ak dojde k poskodeniu napajacieho kabla, produkt by mal byt otoceny na profesionaine

miesto, ktoré sa ma vymenit, aby sa predislo nebezpecnym situaciam.

10. Nikdy nepouZivajte vyrobok s poskodenym napajacim kablom alebo ak bol inym spdsobom spadnuty alebo poskodeny alebo ak

nefunguje spravne. NepokusSajte sa opravit poSkodeny produkt sami, pretoze to moze viest k Urazu elekirickym prudom. Poskodené

zariadenie vzdy odpojte od profesionalneho servisu, aby ste ho mohli opravit. VSetky opravy méZu vykonavat len autorizovani servisni

pracovnici. Oprava, ktora bola vykonana nespravne, moze sposobit pouzivatelovi nebezpecnu situaciu.

p] 1. Nkikdy neumiestriujte vyrobok na hortce alebo teplé povrchy alebo do blizkosti takych spotrebicov, ako je elektricka rara alebo plynovy
orak.

12. Nikdy nepouzivajte vyrobok v blizkosti horlavin.

13. Nenechavajte kabel visiet nad hranou pocCitadla.

14. Casti a prisluSenstvo by sa nemali umiévat’ v umyvacke riadu

15. Nepripajajte pristroj priamo do elekirickej zasuvky.

16. Nezakryvajte vetracie otvory

17. Zariadenie sa zahrieva pocas prevadzky.

Popis vyrobkov Obr.

A1. telo A2. Formular na spracovanie pre pecenie A3. Erieduchy

A4. kontrolné okno 5. kryt AB. Formular na pecenie
A7. Mixéry A8. Meracia lyzica A9. Odmerka

A 10. Hak na odstranenie mieaciek z chleba

Obrézok B

B1. Tlacidlo MENU, vyber peciva B2. Tlacidlo LOAF SIZE, ktoré v*_hlasuje velkost bochnika chleba

B3. Tlacidlami TIMER nastavte €as B4. Tlacidlo START / PAUZA / STOP.

B5. Tlacidlo COLOR (Farba) nastavte zapecenie chlebovej kory

Pred prvym pouzitim: . L,
1.Cistite vSetky Casti podra "CISTENIE A UDRZBA".
2 Nastavte zariadenie na pecenie a pecte ho asi 10 mintt prazdne. Alebo viozte 200ml vody do pekaca na pecenie pocas 10 minit. Toto
opatrenie, aby sa zniZil zapach vykurovacieho telesa a panvice na chlieb. Po dokongeni bude pocut pipnutie.
$F3).o % l(_?jltg a potom nechajte vychladnut a znovu vycistite vSetky detaSované ¢asti. Uistite sa, Ci je spotrebi¢ dostatocne vetrany.
1 Otvorte kryt (A5) a vyberte ho (A6) zdvihnutim rukovate.
2 Pripojte mixér (A7).
3 Zmerﬁl)te zlozky, ktoré potrebujete, a viozte vSetky formy:
PRVY: Tekuté prisady
DRUHY: Suche prisady
LAST: kvasnice (pre nag'lepéie vysledky pouzite chlebové kvasnice (uprednostiiované), aktivne suché kvasnice a instantné kvasinky.)
Pri pridavani muky pokuste sa nechat’ pokryt vodu. Na prsiach dajte malt voriu prstom, pridajte drozdie do drazky. Uistite sa, Ze kvasnice
nta)rlchédzaju do kontaktu so solou alebo kvapalinou.
POZNAMKA: Pri vyrobe vysoko proteinového pSenicného cesta sa odporica zmenit poradie pridania:
Najprv pridai'te kvasnicu a pSenini muku, potom cukor a sol, kone¢ne vodu alebo iné tekutiny.
4 Formular vloZte spat do otvoru (A12 a zatvorte kryt (A5).
5 Pripojte zariadenie k elektrickej sieti.
6 Pomocou tla¢idla MENU (B1) vyberte program pecenia.
7 Zvolte velkost chleba tlacidlo LOAF SIZE EI)BZ).
8 Zvolte stuperi zapeCenia chleba kory COLOR tlacidlo (B5).
9 Ak chcete oddialit vxkonanie chleba, nastavte ¢as stlacenim tlacidla TIME (B3).
10 Stlacte tlacidlo START (B4) na zariadenie.
11 Pri spusteni pristroja vykonate dalSie kroky, aby ste nas informovali o tom, kedy moZete nalievat dalSie prisady, ako st orechy alebo
ovocie.
POZOR. Je mozné, Ze pocas pecenia vyteie para z pristroja. Toto je normalne. Prosim, nebudte alarmovani.
12 Po dokongeni pristroja sa na displeji zobrazi 0:00 a budete pocut' pipnutie.
13 Po skonceni prace sa aktivuje funkcia, aby sa udrziavala tepla. Trva 60 minat, Cas skonéi 10 pipnuti.
14 Na odstranenie pecenia stlacte tlacidlo STOP (B4).
UPOZORNENIE: Pri odstranovani formulara pouzite rukavice na geéenie.
15 Chlieb by mal vychladnut 15 mindt vo forme a potom obratit obratene nadol nad z&sobnik, odstrérite ho.
NajlepSie vysledky dosiahnete umiestnenim chleba za pol hodiny na mriezku, aby ste nechali nadbyto¢né namahy.
17 Po dokongeni vidz{o'(\ilf)ojte zariadenie od napéjania.
TIME PROGRAMMER: Maximalne oneskorenie vasho chleba je 15 hodin.
POZNAMKA: Nepouzivajte oneskoreny $tart, ak I:})ouiivate produkty podliehajlce skaze, ako s vajcia, mlieko atd'.
1 nastavte oneskorené spustenie pomocou TIME.
2 Ak chcete prigt’“stlaéte tlacidlo START / STOP. Ak chcete zmenit program, podrzte tlacidlo START / STOP na 2 sekundy.
CISTENIE AUDRZBA:
1 Pred Cistenim pockajte, kym pristroj vychladne a odpojite nap4janie.
2 Vonkagéi a vnﬂtomx povrch utrite mierne navihéenou handrickou.
31 ?(/ly%is ite f(l),rn%ulg'%r orticou vodou bez pouZitia Cistiaceho prostriedku. Vyvarujte sa poSkriabaniu povrchu nadoby. Pred dal$im pouZitim
Okladne oplachnite. ,
MECHANI(?KE ZARIADENIA NEODPOVEDAJTE VO VODE ALEBO AKYKOLVEK ROZPUSTADLOM. Iba vnutri formy sa da Cistit voda
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4V umyvacke riadu by sa nemali umyvat Ziadne Casti zariadenia.
5. Ak sa hneteny kotuc tazko odstrani z pekaca, pridajte trochu teplej vody na ponor po dobu 30 mindt. potom sa méze fahko vyhnut. Na
Cistenie pouzivajte mokra handru.
6. Cistenie horneho krytu: Po pouZiti nechajte pristroj vychladnut. Na utieranie veka a vnatorného okienka okna pouZite navihéen tkaninu.
NepouZivajte Ziadne Cistiace prostriedky na Cistenie, pretoZe by to poskodilo vysoky lesk povrchu.
Poznamka: Odporuca sa, aby ste neodstranili veko na Cistenie.
7. Vonkajsiu plochu kr {tu jemne utrite mokrou handri¢kou a potom ju utrite suchou handrou. Nikdy nepouzivajte benzin alebo iné kvapaliny.
Nikdy neponarajte kryt do vody na Cistenie.
. Predtym, nez sa vyrobok na pecenie uloZi do balenia, uistite sa, Ze bol Gplne vychladnuty, gisty a suchy a veko uzatvorené.

PROGRAMY NA PECENIE:
Program 1: Basic Pre biele a zmieSané chleby pozostava hlavne z pSeniénej miky alebo raznej muky. Chlieb mé kompakina konzistenciu.
Hnedy chlieb moZete nastavit nastavenim tlacidla COLOR.
Program 2: Franctzsky Pre lahké chleby zg) mnej muky Chlieb je normaine chrumkavy a ma chrumkavu koru. Nie je vhodné na pecenie
receptov vyZadujlcich maslo, margarin alebo mlieko.
Program 3: cela pSenica Na chleb% s tazkymi odrodami muky, ktoré vyZaduju dihsiu fazu miesenia a rastu (napriklad celozmna macku a
muku z raze). Chlieb bude kompaktnejsi a tazsi.
Program 4: Sladké Na chleby s prisadami, ako st ovocné stavy, strihany kokosovy orech, hrozienka, suché ovocie, ¢okolada alebo
Bndany cukor. Vzhladom na dihsiu fazu stupania bude chligb fahky a vzdusny.

rogram 5: Mlieko z mésa Chlieb Méknutie, stipanie a pecenie bochnikov s maslom a mliekom na vyrobu chleba.
Program 6: Bezlepkové miesenie, vzostup a pecenie GLUTEN free boaf. Normalne pre: bezlepkova muku, ryZovi miku, muku zo sladkej
zemiaky, kukuriént muku a ovsu miku.,
Program 7: Super rychle miesenie, vzostup a peCenie bochnik v Case menej ako zakladny chlieb. Chlieb peceny na tomto nastaveni je
zvyCajne mensi a ma hustu texturd.
Program 8: Zmiesanie kolacov, vzostup a pecenie, ale stipajte s pouzitim sody alebo prasku do peciva.
Program 9. hnetenie Nastavenie Gasu hnetenia uZivatelom s roznymi mnozstvami.
Program 10: Cestovisko Hnetenie a stupanie, ale bez pecenia. Odstrafite cesto a pouzivajte na vyrobu chleba, pizzu, duseného chleba atd.
Program 11: Cestovinové cesto Aby sa muka a voda alebo niektoré iné mohli dobre mie$at.
Program 12: Jogurtové kvasenie a urobte o urt
Program 13: Zmackanie varenia a marme
Program 14: Pecenie Pre dodatocné pecenie chlebov ktoré su prili fahké alebo nie st pecené. V tomto programe nie je ziadne miesenie
ani zvysovanie.
Program 15: Domace
Stlacte tlaCidlo HOMEMADE na pouzivanie tohto nastavenia
Mbzete prispdsobit, kolko minut v kazdej faze miesenia, vzostupu, pecenia, udrzujte v teple ... kazdy krok.

Technické udaje:

Napéjanie: 220-240V ~ 50 / 60Hz

Vykon: 850 W

Knihu receptov najdete tu: https://adler.com.pl/dane/recepie/ad6019.pdf

Opotrebeny spotrebi¢ odovzdajte na prislusny zberny dvor, nebezpeéné latky spotrebica mozu predstavovat riziko pre Zivotné prostredie.
Elektrospotrebi¢ odstrante tak, aby nedochadzalo j jeho dalSiemu pouZitiu. Ak sa v spotrebi¢i nachadzaju batérie, vyberte ich a odovzdajte ich na

ﬁ&arostlivost’ 0 Zivotné prostredie. Kartonovy obal odovzdajte do zbernych surovin. Polyetylénové vrecka (PE) vyhodte do kontajnera na plast.
' 2DeN€ Miesto osobitne. SpotrebiC nevyhadzujte do kontajnera na komunalny odpad!
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(BG) BBITAPCKM
YCNOBUA 3A BE3OINACHOCT
BAXXHU MHCTPYKUWMW 3A BESOINACHOCT MNPU YINOTPEBA
MOIA, NMPOYETETE BHUMATEJIHO U 3AMNASETE 3A BbAELN
CIPABKU
apaHUMOHHNTE YCIOBUSA Ca pasfnn4HU, ako YCTPOMCTBOTO Ce U3Mnon3Ba 3a
TbProBCKM Lienu.
1. MNpean ga nanonaseate NpoayKTa, Moss, NpovYeTeTe BHUMATENHO U
BMHArun cnassamTe cnegHuTe UHCTPYKUuKU. Npon3BoguTensaT He HOCK
OTFOBOPHOCT 3a LLETU, NPUYMHEHM OT HenpasuHa ynoTtpeba.
2. MpoaykTbT TpsAbBa Aa ce u3nonssa camo Ha 3akpuTo. He nanonasante
NpoAyKTa 3a Lienun, KOUTo He ca CbBMECTUMMU C MPUIOXEHUETO MY.
3. MNpunoxumoto HanpexeHune e 230V, ~50Hz. OT cbobpaxkeHus 3a
©e30MacHOCT He e NOAXOASALO a CBbp3BaTe HAKOMKO YCTPONCTBA KbM
e[VH eneKkTPUYECKN KOHTAKT.
4. Mons, 6baeTe BHMMATENHKU, KoraTto nanonasarte B 6rin3ocT Ao geua. He
no3BorisiBanTe Ha deuaTta ga cu urpasaT ¢ npogykrta. He nossonsisanTe Ha
Aeua unu xopa, KouTo He No3HaBaT YCTPOMUCTBOTO, Aa ro nanonasar 6e3
Haa3o0p.
5. MPEAYNPEXOEHWE: Toa ycTponcTBO MOXe a ce ua3nonsea oT geua
Hag 8 roavHu 1 nuua ¢ HamaneHu U3nNYecKkn, CETUBHU UIM YMCTBEHU
cnocobHocTU, unn nuua 6e3 onuT 1M No3HaHus 3a YCTPOMUCTBOTO, CaMO
nog HabnoaeHNeTo Ha nuue, OTFOBOPHO 3a TaxHaTa 6e30nacHOCT, Unu ako
ca 6unun nHCTpykTUpaHu 3a 6esonacHa ynotpeba Ha yCTPOMCTBOTO M ca
3ano3HaTn ¢ ONacHOCTUTE, CBbp3aHu ¢ paboTtata my. [leuarta He TpsibBa oa
UrpasaT ¢ yCTPONCTBOTO. NouncTtBaHeTO 1 NogapbKKata Ha YCTPOMCTBOTO
He TpsibBa fa ce M3BbPLUBAT OT Aela, OCBEH ako He ca Ha Bb3pacT Haa 8
rOAVHU U Te3n OeNHOCTU ce U3BbpLUBAT NoA HabnaeHve.
6. Cnea kaTo NpUKNIOYUTE C U3MNOS3BaHETO Ha NPoAyKTa, BUHAru He
3abpaBsiiTe BHMMATENHO a U3BaauTe Lerncena oT enekTpuyeckus
KOHTaKT, KaTo AbPXUTE KOHTAKTa C pbka. Hukora He gbpnanTe
3axpaHBaLuma kaben!!!
7. Hukora He ocTaBanTe NpoayKTa CBbp3aH KbM U3TOYHMKA Ha 3axpaHBaHe
6e3 Haasop. Jopwu koraTo ynotpebaTta e npekbCcHaTa 3a KpaTko Bpeme,
N3KNtoYeTe ro oT MpexaTa, u3sagere Liencerna oT 3axpaHBaHeTo.
8. Hukora He noctaBanTe 3axpaHBalLma kaben, wencena nnu UsanoTo
YCTPOMCTBO BbB BogaTta. Hukora He nanaranTte npogykTa Ha aTMOcdepHU
YCIOBUS KaTo npsika CNbHYeBa CBETNIMHA N ObX4 n Ap. Hukora He
n3nona3sanTe NPoayKTa BbB BIIaXHW YCNOBUS.
9. lNepuroanyHoO npoBepsiBanTe CbCTOSTHUETO HA 3axpaHBalLma kaben. Ako
3axpaHBalLmaT Kaben e noBpeaeH, NPoayKTbT TpsbBa Aa ce 3aHece B
npodecnoHaneH cepen3 3a NnogMsiHa, 3a a ce usberHat onacHu
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cuUTyauun.
10. Hukora He nanonssanTe NpoAyKTa C NoBpefeH 3axpaHBall kaben unu
aKo e M3rnycHaT UM NoBpeAeH Mo HAKAKbB APYr HAa4YMH UNu ako He paboTn
npaBunHo. He ce onuteanTe camn ga peMoHTupaTe gedeKTHUS NPOaYKT,
3aLLl0TO TOBa MOXe Aa [oBeae A0 TOKOB yaap. BuHarm obpbluante
noBpeLeHOTO YCTPOMCTBO B NpodhecmnoHaneH cepens, 3a ga ro nonpasuTe.
Bcunykn peMoHTM mMoraT fa ce n3BbpLlBaT camo OT OTOPU3NPAHU CEPBU3M.
PEMOHTBT, KOUTO € M3BbPLUEH HEMPAaBUITHO, MOXE Aa MPUYNHN ONacHU
cuUTyauun 3a notpebutens.

11. Hukora He nocTtaBanTe NpoAayKTa BbpXy Ui 6nn3o 4O ropeLm nnm
TOMMAN NOBBPXHOCTU UM KYXHEHCKWN Ypeaun KaTo enekTpuyecka dpypHa nnm
rasoBa ropernka.

12. Hukora He nanonssanTe NpoaykTa B 65M30CT 4O 3ananumMu BeLlecTBa.
13. He no3BonsaBanTe kabenbT ga BMCcKU Hag pbba Ha nnoTa.

14. YacTtuTe n akcecoapute He TpsibBa ga ce MUAT B CbAOMMUSISIHA MalLMHa
15. He BKnoYBanTe YCTPONCTBOTO AMPEKTHO B €MEKTPUYECKNSA KOHTAKT.

16. He nokpuBanTe BEHTUNALNOHHUTE OTBOPU

17. YCTPOMCTBOTO Ce HarpsiBa rno Bpeme Ha pabota.
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CbOTBETHUTE KOLLYeTa 3a oTnaabLy. M3non3saHnsaT ypea TPHGBa na 6bae focTaseH Ao crneumnanHnTe nyHKToBe 3a C'b6|/1paHe,

3a [1a 3alnT1Te OKOMHaTa CY Cpeaa: MOMsi, OTAENETE KAPTOHEHNTE KyTUM W HaMOHOBUTE TOPGUYKM U T U3XBBLPMETE B
E KOWTO MoraT fja NOBMWSSIT Ha OkomnHaTa cpefia. He U3xBbprisiiTe TO3W ypes B 0GMKHOBEH KOLL 3@ OTMAAbLM.
—
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(AZ) AZERIAN

TIHLUKISIZLIK SIRTLIRI

ISTIFADI TIHLUKSIZLIYi UZRo VACIB TILIMATLAR

DIQQITLI OXUYUN Vi GILICIK iSTIFADI UGUN SAXLAYIN.

Cihaz kommersiya miqgsidliri igun istifadl olunarsa, zimanit sirtliri firglidir.

1. Mihsulu istifadl etmizdin ovvil digqutil oxuyun vi himigl asagidaki tilimatlara imil edin.
istehsalci hir hansi yanlis istifadd niticisindl yaranan hir hansi zirir] géri misuliyyit dasimir.
2. Mihsul yalniz qapali mikanda istifadl olunmalidir. Mihsulu titbigi il uygun gilmiyin hir
hansi bir migsid tgun istifadl etmiyin.

3. Titbiq edild bilin girginlik 230V, ~50Hz-dir. Tihlukisizliyn gorl birdin ¢ox cihazi bir elektrik
rozetkasina gogmaq duzgun deyil.

4. Usaqlarin [trafinda istifadl edirkin digqtli olun. Usaglarin mihsulla oynamasina icazl
vermilyin. Usaglarin vi ya cihazi tanimayan insanlarin nizaritsiz istifadl etmisini icazl
vermiyin.

5. XIBIRDARLIQ: Bu cihaz 8 yasdan yuxari usaglar vi fiziki, hissiyyat vi ya iqli gabiliyytti zIif
olan gixslir vil ya cihaz haqginda ticrubisi vi ya biliyi olmayan gixslir tirifindin yalniz onlarin
tihIUkEsizliyind cavabdeh olan sixsin nizariti altinda istifadi oluna billr vi ya 0gir onlar cihazin
tihlukisiz istifadsi ill bagli tllimatlandirilibsa vi onun istismari ill bagh thlkulordin
xibirdardirlarsa. Usaglar cihazla oynamamalidir. Cihazin timizlinmisi vi saxlanmasi 8 yasdan
yuxari olmadigda v bu flaliyyitlir nizartt altinda hiyata kegirilmidikdr, usaglar tirifindin hiyata
kegirilmimilidir.

6. Mihsuldan istifadini bitirdikdin sonra himisl elektrik rozetkasindan llinizll fisini yumsaq bir
slkildo ¢ixarmagi unutmayin. Heg vaxt elektrik kabelini ¢lkmuyin!!!

7. Nizarit olmadan heg vaxt mihsulu enerji minblyinl gosulmus viziyyitdl qoymayn. istifad!
qisa muddtd kisildikdl bell, onu slblkidin sondurtn, elektrik enerjisini ayirin.

8. Heg vaxt elektrik kabelini, figini vi ya butln cihazi suya goymayin. Mihsulu heg vaxt
birbasa gunis isig! v ya yadis kimi atmosfer glraitinl miruz goymayin. Mihsulu heg vaxt nimli
slraitdn istifadd etmiyin.

9. Elektrik kabelinin viziyyitini vaxtasiri yoxlayin. Elektrik kabeli zidilinibs?, tohlukili viziyyitlirin
garsisini almaq ugtn mihsul diyisdirilicik pesikar xidmt yerini yonildilmilidir.

10. Mihsulu heg vaxt zidilinmis elektrik kabeli ill istifadl etmiyin, Igir o, yixilibsa vi ya basqa
slkildl zidilinibsl vi ya duizgun islimirsi. Qusurlu mihsulu 6zGnUz timir etmiyd ¢aligmayin,
cunki bu, elektrik sokuna sibib ola bilir. Zidilinmis cihazi timir etmik dgun himisl onu peslkar
xidmit yerini gevirin. Butdin timir igliri yalniz silahiyyitli xidmit matixissisliri tirifindin hiyata
kegirill billr. Sthv edilmis timir istifadigi Ggtn tThIGkli viziyyitiird sibib ola billr.

11. Mihsulu heg vaxt isti vi ya isti sithlirin vi ya elektrik sobasi vi ya gaz sobasi kimi mitbix
cihazlarinin Uzlrin0 vl ya yaxinina goymayin.

12. Mihsulu heg vaxt yanan maddilirin yaxinhginda istifadl etmiyin.

13. Snurun tezgahin kinarindan asilmasina icazl vermiyin.

14. Hissllri vi aksesuar cihazlari gabyuyan masinda yuyulmamalidir

15. Cihaz birbasa elektrik rozetkasina gogmayin.

16. Havalandirma diliklirini ortmiyin
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17. s zamani qurgu qizdirilrr.

Mihsullarin tisviri Sek.

A1. bidin A2. Gorlk bisirmk Uclin tutacaq formasi A3.
havalandirma deliklri

A4. yoxlama pinclrisi A5. ortlyu AB. Corlk bisirmik Uglin
forma

A7. Mikserlir A8. Olgmi qasi! A9. Olgmi
fincan

A 10. Gortkdin qarisdiricilar gixarmagq dglin garmag

Incir B

B1. MENU diiymisi, program segimi bisirm( B2. Corlyin dlglistind bildirin LOAF SIZE diymlsi

B3. TIMER diymliri, vaxti tiyin edin B4. START/ PAY+USE / STOP diymisi.

B5. COLOR diiymisi, ¢orlk gabiginin gizartmasini tlyin edin

ilk istifadidon ovvil:
1.Biitdin hissiliri “TIMIZLIK Vi XIDMIT") uygun timizlyin.
2. Gorlk bisiricini bisirm0 rejimini goyun vi tixminin 10 digiql bos bisirin. Vi ya ¢orik gabina 200 ml su qoyun ki, 10 digiqp bisirin. Qizdirici
elementin vil ¢ork gabinin goxusunu azaltmag Gglin bu hirtkt. Tamamlandigdan sonra sis signali esidiliclk.
3. Elektrik sibiklsindin ayirin, sonra soyumasini gozllyin vi biitiin ayrilmis hisslliri yenidin timizllyin . Cihazin kifaylt qldir ventilyasiyaya
malik oldugundan Imin olun.
ISTiFADL:
1 Qapag (A5) agin vil sapi qaldiraraq (A6) formasini gotiirin.
2 Mikseri (A7) gosun.
3 Lazim olan ingrediyentliri dlgiin vi bitin formalari goyun:
ILK: Maye maddlir
IKINCI: Quru ingrediyentlr
SON:Maya (In yaxs nitic] tiglin Corlk magini mayasi (iistiinltik verilir), aktiv quru maya v ani maya istifadl edin.)
Un llavi edirkin suyun dstinG ortmiyd ¢calisin. Unun dstlindl barmagla kicik girinti salin, girintiyl maya [lavi edin Mayanin duz vi maye ill
timas etmidiyinl Imin olun.
QEYD: Yiksk protein tirkibli bugda unundan ximir hazirlayirsinizsa, llavil etml qaydasini dlyisdirmik tévsiyl olunur:
Ivvilc maya vl bugda unu, sonra glkir vi duz, son olaraq su vil ya diglr mayellri llavl edin.
4 Formani yenidin yuvaya daxil edin (A1) vi gapagi baglayin (A5).
5 Cihazi elektrik sibikisind gosun.
6 MENU diymsini (B1) basaraq bisirml programini segin.
7 Gorlyin élgiistini segin LOAF SIZE diymisini (B2).
8 Corlk gabiginin gizartma diricisini segin COLOR diymisi (B5).
9 Gorlyin icrasini gecikdirmlk istlyirsinizsl, TIME (B3) diiymisini basaraq vaxt tiyin edin.
10 Cihaza START diymisini (B4) basin.
11 Siz igll saldiginiz zaman masin bizl milumat vermik tgiin llavl addimlar atacaq, himginin hansi noqtldl qoz-findig vl ya meyvi kimi (lavl
ingrediyentliri toki billrsiniz.
DIQQIT. Pisirmil zamani cihazdan buxar ¢ixmasi miimkiindiir. Bu edir normal . Xahis edirim narahat olmayin .
12 Masin isini bitirdikdin sonra ekranda 0:00 gostrilir vil siz bip slsi esidiciksiniz.
13 Is bitdikdin sonra isti saxlamagq tigtin funksiya isd salinir. 60 digiqp ¢lkir, vaxt 10 bip sisi ill biticik.
14 Pisirmini gixarmaq tgtin STOP (B4) diiymisini basin.
XIBIRDARLIQ: Formani gixararkin soba (iclklirindin istifad] edin.
15 Corlk formada 15 diqiq) soyudulmali vi sonra nimginin dzirinl tirs gevrilirik gixariimalidir.
ritublti buraxmaq Ugin tor tzrinl qoymagla [ld0 edilir .
17 Bitirdikdin sonra himigl cihazi enerji tichizatindan ayirin.
ZAMAN PROQRAMGCI: Corilyiniz tiglin maksimum gecikm( 15 saatdir.
QEYD: Yumurta, siid vii s. kimi tez xarab olan mihsullardan istifad] edirsinizs(, gecikmis baslangicdan istifadl etmiyin.
1 gecikmis baslangici tlyin edin ZAMAN istifadl edin.
2 Qubul etmik Ugtin START / STOP dilymisini basin. Programi dlyisdirmik Ugtin START / STOP dilymisini 2 saniyl saxlayin.
TIMIZLIK Vo XIDMIT:
1 Temizlemadan avval cihazin soyumasini gézlayin va enerjini ayirin.
2 Xarici ve daxili sathi bir az namli parga ils silin.
3. Formani yuyucu vasitalarden istifade etmadan isti su ile yuyun. Qazanin sathini cizmagdan ¢akinin. Névbati
istifadedan avval yaxsica yuyun.
MEXANIK HiSSOLORI SUYA V& HOR HOR HOLLICO BALMAYIN. YALNIZ FORMA iGiNi SU iL8
TOMIZLSMSK OLAR

67



4 Cihazin heg bir hissasi gabyuyan masinda yuyulmamalidir.

5. Yodurma bigagi ¢érak gabindan gixarmaq ¢etindirse, 30 dagige demlamak U¢ln bir az iliq su alave edin. sonra
asanligla gixara biler. Tomizlemak igin nem bezdan istifade edin.

6. Ust qapagi temizlemak iglin: Istifade etdikden sonra cihazin soyumasini gézleyin. Qapagi ve baxis
pancarasinin igini silmak U¢lin nem pargadan istifade edin. Temizlama Uglin asindirici temizlayicilarden istifade
etmayin, ¢lnki bu, sathin ylksak cilasini pislesdiracak.

Qeyd: Temizlamak t¢ln qapagi s6kmamak tdvsiys olunur.

7. Korpusun xarici sathini nam parga ile yumsaq bir sakilds silin, sonra silmak lglin quru parga istifade edin. Heg
vaxt benzin ve ya diger mayelarden istifade etmayin. Temizlamak lg¢iin korpusu heg vaxt suya batirmayin.

6. Corak bisiran masin saxlanmagq i¢lin gablasdiriimazdan avval onun tam soyuduguna, temiz va quru olmasina
va gapagdinin bagh olduguna amin olun.

BiSIRM® PROQRAMLARI:

Program 1: ©sas Ag va qarisiq ¢oraklar Giglin @sasan bugda unundan va ya ¢ovdar unundan ibaratdir. Cérok
yigcam bir tutarliliga malikdir. Siz COLOR dlymasini tayin etmakla ¢érayin gshvayi rengini tenzimlaya bilarsiniz.
Program 2: Fransiz inca undan hazirlanmis yiingiil gérakler Giglin. Normalda ¢érek tilkli ve xirtildayan gabiga
malikdir. Bu yagd, margarin va ya sud teleb edan ¢drak bisirmak t¢lin uygun deyil.

Program 3: Tam Bugda Daha uzun yogurma ve galxma marhalasini teleb edan agdir un ndvleri olan g¢orokler tgun
(masalan, tam bugda unu ve govdar unu). Coérak daha yigcam va agir olacag.

Program 4: Sirin Meyva siraleri, slirtgacdan kegirilmis kokos, kismis, quru meyvalar, sokolad va ya sokar alava
edilmis ¢éraklar G¢ln. Daha uzun bir ylksalma marhalesine gore ¢érok ylingul ve havadar olacag.

Program 5: Yagh stud Corak Corak hazirlamagq tgtin kars yagi va sudle yogrulur, galxir va ¢orak bisirilir.
Program 6: Glutensiz Céraklerin yogurulmasi, artiriimasi va bisirilmasi. Normalda: 6zl olmayan un, diyd unu,
sirin kartof unu, gargidali unu va yulaf unu.

Program 7: Super suratli yogurma, gabartma va ¢orak bisirma miiddati asas ¢érakden daha azdir. Ancaq bu
parametrda bismis ¢orak adatan six bir toxuma ile daha kigik olur.

Program 8: Tortun yogurulmasi, galxmasi va bisirilmasi, lakin soda va ya qabartma tozu ile yiksaldir.

Program 9. yogurma Mixtslif miqdarl istifadagi tersfinden yogurma vaxtinin teyin ediimasi.

Program 10: Xamir yogurma va galxma, lakin bismadan. Xamiri ¢ixarin ve ¢orak rulonlari, pizza, buxarda
hazirlanmis ¢oérak ve s. hazirlamagq Uglin istifade edin.

Program 11: Makaron xamiri Un va suyu hazirlamagq tglin va ya digarlari yaxsica qarisdira bilar.

Program 12: Qatiq Fermentasiya edin ve gatiq hazirlayin.

Program 13: Murabba gaynadilmis murebbaeler ve marmeladlar.

Program 14: Pisirma Cox yungul ve ya bismamis ¢draklarin alava bisirilmasi G¢lin. Bu programda yogurma va ya
galdirma yoxdur.

Program 15: Ev istehsali

Bu parametrdan istifade etmak tigin HOMEMADE diiymasini basin.

Yogdurmagq, yiksaltmak, bisirmak, isti saxlamagq... har addimda nega daqigs olacagini 6zunlizs uydunlasdira
bilersiniz.

Xususiyyaetlor:

Enerji tachizati: 220-240V ~ 50/60Hz

Glc: 850W

Resept kitabini burada tapa bilersiniz: https://adler.com.pl/dane/recepie/ad6019.pdf

istifade olunmus cihaz straf mihits tesir gésters bilen xiisusi toplama manteqgaslerina gatdiriimalidir. Bu

oftraf mihiti gorumaq uglin: kartonlari va plastik torbalari ayirin ve muvafiq tullanti gablarina qoyun.
ﬁ cihazi adi zibilliys atmayin.
—

68



(ALB) ALBANIAN

KUSHTET E SIGURISE

UDHEZIME TE RENDESISHME PER SIGURINE E PERDORIMIT

JU LUTEM LEXOJENI ME KUJDES DHE MBANI PER REFERENCATE
ARDHSHME

Kushtet e garancisé jané t& ndryshme, nése pajisja pérdoret pér géllime
komerciale.

1. Pérpara pérdorimit t& produktit ju lutemi lexoni me kujdes dhe ndigni
gjithmoné udhézimet e méposhtme. Prodhuesi nuk mban pérgjegjési pér
ndonjé démtim pér shkak té ndonjé kegpérdorimi.

2. Produkti duhet té pérdoret vetém né ambiente t& mbyllura. Mos e
pérdorni produktin pér asnjé géllim gqé nuk éshté né pérputhje me
aplikimin e tij.

3. Tensioni i aplikueshém éshté 230V, ~ 50Hz. Pér arsye sigurie, nuk
éshté e pérshtatshme té lidhni disa pajisje né njé prizé.

4. Ju lutemi té jeni té kujdesshém kur pérdorni rreth fémijéve. Mos i lini
fémijét té luajné me produktin. Mos lejoni gé fémijét ose njerézit qé nuk e
njohin pajisjen ta pérdorin pa mbikéqyrije.

5. PARALAJMERIM: Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijé mbi 8 vjec
dhe persona me aftési té kufizuara fizike, shqisore ose mendore, ose
persona pa pérvojé ose njohuri pér pajisjen, vetém nén mbikéqyrjen e njé
personi pérgjegjés pér siguriné e tyre, ose nése jané udhézuar pér
pérdorimin e sigurt té€ pajisjes dhe jané té vetédijshém pér rreziqget qé
lidhen me funksionimin e saj. Fémijét nuk duhet té luajné me pajisjen.
Pastrimi dhe mirémbaijtja e pajisjes nuk duhet té kryhen nga fémijét,
pérvec nése jané mbi 8 vje¢ dhe kéto aktivitete kryhen nén mbikéqyrje.
6. Pasi té& keni mbaruar pérdorimin e produktit, mbani mend gjithmoné té
higni butésisht spinén nga priza duke mbaijtur prizén me dorén tuaj.
Asnjéheré mos e térhigni kabllon e rrymés!!!

7. Asnjéheré mos e lini produktin té lidhur me burimin e energjisé pa
mbikéqyrje. Edhe kur pérdorimi ndérpritet pér njé kohé té shkurtér, fikeni
até nga rrjeti, shképuteni nga priza.

8. Asnjéheré mos e vendosni kabllon e rrymés, spinén ose té gjithé
pajisjen né ujé. Asnjéheré mos e ekspozoni produktin ndaj kushteve
atmosferike si p.sh. rrezet e diellit direkte ose shiu, etj. Mos e pérdorni
kurré produktin né kushte té lagéshta.

9. Kontrolloni periodikisht gjendjen e kabllit t& energjisé. Nése kablloja e
energjisé éshté e démtuar, produkti duhet té kthehet né njé vend shérbimi
profesional pér t'u zévendésuar né ményré gé té shmangen situatat e
rrezikshme.

10. Mos e pérdorni kurré produktin me kabllo t& démtuar té rrymés ose
nése éshté réné ose démtuar né ndonjé ményré tjetér ose nése nuk
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funksionon si¢ duhet. Mos u pérpiqgni ta riparoni veté produktin e defektuar
sepse mund té ¢ojé né goditje elektrike. Kthejeni gjithmoné pajisjen e
démtuar né njé vend shérbimi profesional pér ta riparuar até. Té gjitha
riparimet mund té kryhen vetém nga specialisté té autorizuar t& shérbimit.
Riparimi i béré gabimisht mund té shkaktojé situata té rrezikshme pér
pérdoruesin.

11. Asnjéheré mos e vendosni produktin mbi ose afér sipérfageve té
nxehta ose t& ngrohta ose pajisjeve té kuzhinés si furra elektrike ose
djegési me gaz.

12. Asnjéheré mos e pérdorni produktin afér |Endéve té djegshme.

13. Mos e lini kordonin té varet mbi buzé té banakut.

14. Pjesét dhe pajisjet shtesé nuk duhet té lahen né makiné larése enésh
15. Mos e lidhni njésiné direkt né prizén elektrike.

16. Mos i mbuloni hapjet e ventilimit

17. Njésia nxehet gjaté punés.
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Pér t& mbrojtur mjedisin: ndani kartonat dhe geset plastike dhe vendosini né kontejnerét e duhur té
mbeturinave. Pajisja e pérdorur duhet té€ dorézohet né pika té vecanta grumbullimi gé€ mund té ndikojné
né mjedis. Mos e hidhni kété pajisje né mbeturina normale.
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KARTA GWARANCYJNA
WARUNKI GWARANCJI obowigzujg na terenie Rzeczpospolitej Polskiej
Adler Sp. z 0.0. ul. Ordona 2a 01-237 Warszawa zapewnia Uzytkownika o dobrej jako$ci sprzetu, na ktory
wydana jest niniejsza karta gwarancyjna i udziela 24 miesigcznej gwarancji, ktéra liczy sie od daty zakupu
sprzetu. Ustugi gwarancyjne $wiadczone sg po okazaniu prawidtowo wypetnionej karty gwarancyjnej. Wady lub
uszkodzenia sprzetu ujawnione w okresie gwarancji usuwane bedg bezptatnie przez Serwis Centralny. W
przypadku zakupu sprzetu przez przedsiebiorce (faktura VAT) okres gwarancji wynosi 12 miesiecy.
Powyzszy zapis nie dotyczy jednoosobowych dziatalno$ci gospodarczych, o ile rodzaj zakupionego sprzetu, nie
jest zwigzany z profilem prowadzonej dziatalno$ci gospodarczej — weryfikacja w CEIDG.
W przypadku wymiany rzeczy na nowa, albo po dokonaniu istotnej naprawy, okres gwarancji biegnie na nowo
od chwili dostarczenia klientowi rzeczy wolnej od wad, lub zwrécenia rzeczy naprawionej. Jezeli gwarant
wymienit cze$¢ rzeczy, przepis powyzszy stosuje sie odpowiednio do czesci wymienionej. Gwarant
zobowigzuje sie pokry¢ koszty dostarczenia rzeczy do serwisu na adres wskazany w karcie gwarancyjnej.
Jednakze uprawniony z gwarancji powinien zachowac rozsgdek, wybierajgc $rodek transportu. Uprawnionemu
z gwarancji nie przystuguje od gwaranta zwrot kosztoéw dostarczenia towaru — rzeczy do naprawy gwarancyjne;j
, przekraczajagcy ekonomicznie uzasadnione koszty przewozu.
UWAGA: Sprzet przeznaczony jest wytgcznie do uzytku domowego. Naprawami gwarancyjnymi nie sa objete
czynnosci zwigzane z odkamienianiem, konserwacja, czyszczeniem urzadzenia oraz czesci i akcesoria
ulegajgce zuzyciu przy normalnym uzytkowaniu. Gwarancja nie obejmuje mechanicznych uszkodzen sprzetu
oraz wad i uszkodzen wyniktych wskutek:
-niewfasciwego lub niezgodnego z instrukcjg uzytkowania, przechowywania i konserwacji;
-ingerenciji nieautoryzowanego serwisu, samowolnych napraw, przerdbek i zmian konstrukcyjnych;
-uzycia niewtasciwych materiatéw eksploatacyjnych.
-uszkodzen mechanicznych, termicznych, chemicznych i powstatych na skutek przepiecia w sieci.
-karta gwarancyjna jest niewazna bez daty zakupu, pieczeci sprzedajgcego i kopii dokumentu zakupu.
-gwarancjg nie sg objete elementy eksploatacyjne i akcesoria w tym: elementy szklane (np. dzbanki, talerze),
sznury przytgczeniowe, sieciowe, zaréwki, baterie, nozyki i folie do urzadzen tngcych, nasadki miksujace,
trzepaki, mieszaki, ssawkoszczotki, rury, weze, kubki miksujgce, glowice tngce i sita.

Reklamowany sprzet jest dostarczany do Serwisu Centralnego przez Klienta w stanie kompletnym i
odpowiednio zabezpieczony na czas transportu. Po dokonanej naprawie reklamowany sprzet odbierany jest z
Serwisu Centralnego przez Klienta.

Termin usuniecia wady moze zosta¢ wydtuzony o czas potrzebny do importu niezbednych czesci, nie
dtuzszy niz 30 dni roboczych. W kazdym takim przypadku warsztat serwisowy powiadomi klienta o wydtuzeniu
terminu naprawy gwarancyjnej. W zwigzku z konieczno$cig sprowadzenia cze$ci zamiennych i poinformuje o
nowym terminie usuniecia wady.

W przypadku stwierdzenia usterki nalezy jg zgtosi¢ w punkcie sprzedazy lub w Serwisie Centralnym, ul. Ordona
2A, 01-237 Warszawa, tel. 728-595-006 lub e-mail: serwis@adler.com.pl.

W zgtoszeniu prosze podac swdj adres, nr telefonu i opis usterki. Do reklamacji konieczne jest dotgczenie kopii
dokumentu zakupu.

Gwarancja nie wylacza ani nie ogranicza oraz nie zawiesza uprawnien kupujgcego wynikajgcych

z przepisdw o rekojmi za wady rzeczy sprzedane;.

SERWIS CENTRALNY  =eee d t ........ d ......
c € 01-237 Warszawa ul.Ordona 2A (data sprzedazy)
tel. 728 - 595 - 006 s

serwis@adler.com.pl www.adler.com.pl (pieczatka sklepu i podpis sprzedawcy)
adnotacje serwisu: - - ) i .
W trosce o $rodowisko..

Opakowania kartonowe oraz worki polietylenowe (PE) nalezy wrzuca¢ do odpowiednich pojemnikéw przeznaczonych do selektywnej
zbiérki odpadéw komunalnych zgodnie z ich opisem. Jezeli w urzadzeniu znajdujg sie baterie, nalezy je wyja¢ i osobno odda¢ do punktu
zbierania i sktadowania. Zuzyte urzadzenie nalezy odda¢ do odpowiedniego punktu zbierania i sktadowania, gdyz znajdujace sie w nim
niebezpieczne substancje moga stanowi¢ zagrozenie dla zdrowia i $rodowiska. Oznaczenie umieszczone na produkcie wskazuije, ze
urzadzenia nie nalezy wyrzuca¢ do pojemnika z odpadami komunalnymi.

Zuzyty sprzet elektryczny, to odpady, ktére zawierajg substancje szkodliwe dla ludzi, zwierzat i Srodowiska. Substancije te mogq
doprowadzi¢ do zanieczyszczenia gleby, wody lub powietrze, a poprzez to moga si¢ dosta¢ do organizmu cztowieka i doprowadzi¢ do
licznych dolegliwo$ci zdrowotnych, takich jak: zaburzenia wzroku, stuchu, mowy, moga réwniez doprowadzi¢ do uszkodzenia nerek,
watroby i serca, oraz wywota¢ choroby skéry. Substancje szkodliwe moga mie¢ rowniez niekorzystny wptyw na uktad oddechowy i
rozrodczy oraz doprowadzi¢ do zamian nowotworowych. Spozycie roélin rosnacych na skazonych glebach, oraz produktéw powstatych z
nich moze grozi¢ w/w skutkami zdrowotnymi.

Urzadzenia nie wyrzucac¢ do pojemnika na odpady komunalne !!!!
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_ OGOLNE WARUNKI BEZPIECZENSTWA
WAZNE INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA
PRZECZYTAJ UWAZNIE | ZACHOWAJ NA PRZYSZtOSC

1. Przed rozpoczgciem uzytkowania urzadzenia przeczytac instrukcje obstugi i postepowac
wedtug wskazowek w niej zawartych. Producent nie odpowiada za szkody spowodowane
uz{}kowaniem urzadzenia niezgodnie z je(?o przeznaczeniem lub niewtadciwg jego obstuga.
2. Urzadzenie stuzy wytacznie do uzytku domowego. Nie uzywac do innych celow,
niezgodnych z jego przeznaczeniem. _ o

3. Urzadzenie nalezy podigczy¢ wytacznie do gniazdka z uziemieniem 230 V ~ 50 Hz.

W celu zwiekszenia bezpieczenstwa uzytkowania do jednego obwodu pradu nie nalezy
rownoczesnie wigczac wielu urzadzen elektrycznych. _ _ .
4. Nalezy zachowac¢ szczegdIng ostroznos¢ podczas korzystania z urzadzenia, gdy w poblizu
przebywajg dzieci. Nie nalezy dopuszczac dzieci do zabawy urzadzeniem nie pozwl
dzieciom ani osobom nie zaznajomionym z urzadzeniem na jego uzytkowanie.

5. OSTRZEZENIE: Niniejszy sprzet moze by uzytkowany Erzez dzieci pow?/zej 8 roku zycia
oraz osoby o ograniczonej zdolnosci fizycznej, czuciowej lub psychicznej, lub osoby nie
majgce doswiadczenia lub znajomosci sprzetu, jesli odbywa sig to pod nadzorem osoby
odpowiadajacej za ich bezpieczenstwo |ub zostaty im udzielone wskazowki na temat
bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i majg $wiadomos¢ niebezpieczenstwa zwigzanego z
jego uzytkowaniem. Dzieci nie powinny bawic sie sprzetem. Czyszczenie i konserwacja
urzadzenia nie powinna by¢ wykonywana przez dzieci, chyba ze s powyzej 8 roku zycia a
cz%nnoém te sg wykonywane pod nadzorem.

6. Zawsze po zakonczeniu uzywania, wyjmij wtyczke z gniazda zasilajacego poprzez
9rzytrzymanie gniazdka reka. NIE ciggnac za sznur sieciowy. o .

. Nie zanurzac kabla, wtyczki oraz catego urzadzenia w wodzie lub innej cieczy. Nie
wystawiaj urzadzenia na dziatanie warunkow atmosferycznych (deszczu, stonca, etc.) ani nie
uzywaj w warunkach podwyzszonej wilgotnosci (tazienki, wilgotne domki kempingowe).

8. Okresowo sprawdzaj stan przewodu zasilajacego. Jezeli przewdd zasilajacy jest
uszkodzony, to powinien on by¢ wymieniony przez specjalistyczny zaktad naprawczy w celu
uniknigcia zagrozenia.

9. Nie uZywaﬂ' urzadzenia z uszkodzonym przewodem zasilajgcym lub jesli zostato
upuszczone [ub uszkodzone w jakikolwiek inny sposob lub nieprawidtowo pracuje. Nie
naprawiaj urzadzenia samodzielnie, gdyz grozi to porazeniem. Uszkodzone urzadzenie
oddaj do wasciwego punktu serwisoweg?o w celu sprawdzenia lub dokonania naprawy.
Wszelkich napraw moga dokonywac wytgcznie uprawnione punkty serwisowe.
Nieprawidtowo wykonana naprawa moze spowodowac powazne zagrozenie dla
uzytkownika.

10. Nalezy stawia¢ urzadzenie na chtodnej stabilnej, réwneﬂ' powierzchni, zdalaod
nagrzewajacych sie urzadzen kuchennych jak: kuchenka elektryczna, palnik gazowy, itp.......
11. Nie korzystac z urzadzenia w poblizu materiatow fatwopalnych.

12. Przewdd zasilania nie moze zwisa¢ poza krawedz stotu lub dotyka¢ goracych
powierzchni.

13. Nie wolno pozostawia¢ wtgczonego urzadzenia ani zasilacza do gniazdka bez nadzoru.
14. CzeSci i akcesoriow urzadzenia nie nalezy my¢ w zmywarce

15. Nie nalezy umieszczac urzadzenia bezposrednio pod gniazdkiem elektrycznym.

16. Nie nalezy zakrywac otworow wentylacyjnych urzadzenia

17. Urzadzenie podczas pracy sie nagrzewa.
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Opis produktu: rys.A
AT ¥

orpus A2. Uchwyt formy do pieczenia A3. Otwory wentylacyjne
A4. Okienko kontrolne A5. Pokrywa AB. Forma do pieczenia
A7. Mieszadta A8. L¥J2ka z miarkq, A9. Miarka
'FA{QKOS I};iak do wyjmowania mieszadet z chleba
B&I. It::rzycisk MENU, wybér programu pieczenia B2. Przycisk LOAF SIZE, deklarowanie wielko$ci bochenka
chleba
B3. Przyciski TIMER, ustawienie czasu B4. Przycisk START/PAUSE / STOP

B5. Przycisk COLOR, ustawienie przypieczenia skorki pieczywa

Przed pierwszym uzyciem:
1. Oczys¢ wszystkie czesci zgodnie z "CZYSZCZENIE | KONSERWACJA".
2. Ustaw tryb pieczenia chleba w trybie pieczenia(prog.14) i wypal na pusto przez okoto 10 minut. Lub wlej do miski chlebowej 200 ml
wody, Wigcz program 14 na 10 minut. Dziatanie to ma na celu ustapienie zapachu elementu grzejnego i miseczki na chleb. Sygnat
dZW|§kowy bedzie styszalny po zakonczeniu.
3. Odtacz, nastepnie pozwol mu ostygna¢ i ponownie wyczy$¢ wszystkie demontowalne czesci. Upewnij sig, Ze urzadzenie ma
w¥starc§a\/aﬁaEwentylan.
1Sgtswo Al|<: A5) i wyjmij f (AB), pod hwyt
. Otworz pokrywe i wyjmij forme (A6), podnoszac za uchwyt.
2. Podiacz mieszadﬁa (AT).
3. Zmierz gotrzebne sktadniki i umies¢ wszystkie w formie .:
PIERWSZE: Ptynne skfadniki
DRUGIE: Suche sktadniki
OSTATNIE: Drozdze (w celu uzyskania najlepszych wynikéw nalezy uzy¢ drozdzy do automatéw (preferowane), drozdzy suszonych
aktywnych i drozdzy instant).
Dodajac make, sprobuj zakry¢ wode. Zrob mate wgniecie na wierzchu maki palcem, doda¢ drozdze do wgniecenia i Upewnic sie, ze
drozdze nie wchodza w kontakt z solg lub ptynami.
UWAGA: Przy wytwarzaniu ciasta z maki pszennej o wKsokiej zawarto$ci biatka zaleca sig zmiane kolejnosci dodawania:
NaH'pierw dodaj drozdze i make pszenna, nastepnie cukier i s, na koficu wodg lub inne ptyny.
4. Forme wiozy¢ z powrotem do otworu (A1) i zamknag¢ pokrywe (A5).
5. Podigcz urzadzenie do sieci zasilajace;. .
6. Wybierz program pieczenia, nauska&c Brzymsk MENU (B1).
7. Wybierz rozmiar przycisku LOAF SIZE (B2j.
8. Wybierz stopien brazowienia skorki chleba COLOR (B5).
9. Jesli chcesz op6zni¢ wykonanie chleba, ustaw czas naciskajac TIMER (B3).
10. Nacisnij przycisk START (B4) na urzadzeniu.
11. Po uruchomieniu maszyni/) wykona ona dodatkowe czynnosci, aby poinformowac nas, w ktérym momencie mozesz doda¢ dodatkowe
sktadniki, takie jak orzechy lub owoce.
UWAGA. Mozliwe, ze podczas pieczenia para wydostanie sie z urzadzenia. To normalne. Prosze, nie przejmowac sie.
12. Po zakoniczeniu na wyswietlaczu urzadzenia pojawi si¢ 0:00, i ustyszysz S\O/gna’r dzwiekowy.
13. Po} zakonczeniu pracy funkcja podtrzymywania ciepta wigczy sig. Potrwa 60 minut, zakoriczenie tego trybu zasygnalizuje 10
sygnatow.
14. Ab& zakonczy¢ pieczenie, nacisnij STOP (B4).
OSTRZEZENIE: Podczas wyjmowania formy korzystaj z rekawic kuchennych.
15. Chleb powinien schtodziC sig przez 15 minut w formie, a nastgpnie odwrdcic¢ do gory dnem na tace i wyjac.
Najlepsze wyniki osiaga sig, umieszczajac chleb na pét godziny na kratce od piekarnika, aby uwolni¢ nadmiar wilgoci.
17. Po zakonczeniu zawsze odtacz urzadzenie od zrodta zasilania.
PROGRAMATOR CZASU:
Maks&malne opo6znienie dla twojego chleba wynosi 15 godzin.
UWAGA: Nie uzywaj op6znionego startu,geéli uzywasz tatwo psujacych sie produktow, takich jak jajka, mleko itp...
1. ustawic opdzniony start, uzywajac TIMER.
2. Aby zaakceptowac, nacisni perCisk START / STOP. Aby zmieni¢ program, przytrzymaj przycisk START / STOP przez 2 sekundy.
CZYSZCZENIE | KONSERWACJA:
1. Przed czyszczeniem poczekaj, az urzadzenie ostﬁ;(nie i odtgcz zasilanie.
2. Zewnetrzng i wewnetrzng powierzchnie wytrzyj lekko zwilzong Sciereczka.
3. Czyscj¢ forme ?or cano bez uzycia detergentu. Unikaj drapania Bomerzchni formy. Przed nast%nzym uz&ciem doktadnie spjucz,
\DJVIICE)D/{C CZESCI MECHANICZNYCH W WODZIE LUB INNYM ROZPUSZCZALNIKU. TYLKO WNETRZE FORMY MOZNA CZYSCIC
4. Zadanh cze$ci urzadzenia nie nalezy my¢ w zmywarce.
5. Jesli hak do ugniatania jest trudny do usunigcia z miseczki na chleb, dodaj troche cieptej wody do pojemnika na 30 minut. Wtedy moze
tatwiej Wyjs¢. Do czyszczenia uzywaj mokrej szmatki.
6. Aby wyczysci¢ gorng pokrywe: Po uzyciu pozwol urzadzeniu ostygnac. Uzyj wilgi1 tnej $ciereczki do wycierania pokrywy i wnetrza okna
do*polijglqdu.. Do ﬁzyszczenla nie uzywaj zadnych $ciernych srodkdw czyszczacych, poniewaz spowoduje to pogorszenie wysokiego
otysku powierzchni.
waga: NIE zaleca si¢ demontowa¢ pokrywy do czyszczenia.
7. Delikatnie przetrzyj zewnetrznakpowierzchnie obudowy wilgotng szmatka, a nastepnie wytrzyj suchg szmatka. Nigdy nie uzywaj
benzyny ani innych rozpuszczalnikéw. Nigdy nie zanurzaj obudowy w wodzie. i . ) )
6. Pq(ze_dtzapakowanlem urzadzenia do przechowywania, upewnij sie, ze jest catkowicie schtodzone, jest czyste i suche, a pokrywa jest
zamknieta.
PROGRAMY PIECZENIA:
Program 1: Podstawowy W przypadku pieczywa bia’regé) i mieszanego sktada sie gtownie z maki pszennej lub z maki zytniej. Chleb ma
zwartg konsystencje. Mozesz ustawic chleb w kolorze brazowym, ustawiajac przycisk COLOR. ) o
Program 2: francuski Do lekkiego pieczywa z drobnej maki. Zwykle chleb jest puszysty i ma chrupiaca skorke. Nie nadaje sie do
Bieczenia receptur wymagajacych masta, margaryny lub mieka.
rogram 3:Petno ziarnisty W przypadku pieczywa o duzej zawartoci maki, ktére wymagaja diuzszej fazy wyrabiania i ro$niecia (na
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Brzyk%ad: maki petnoziarnistej i maki zytniej). Chleb bidzie bardziej zwarty i ciezki.
rogram 4: Stodki Do pieczywa z dodatkami takimi jak soki owocowe, start%l orzech kokosowy, rodzynki, suszone owoce, czekolada lub
dodatek cukru. Z powodu dfuzszej fazy wzrostu chleb bedzie lekki i puszysty.
Program 5: Mleczny i maslany Ugniata, podnosi i piecze chleb z mastem i mlekiem do chleba.
Program 6: Bezglutenowe Ugniatanie, wyrastanie i pieczenie. Zwykle: maka bezglutenowa, maka ryzowa, maka ze stodkich ziemniakéw,
maka kukurydziana i maka owsiana.
Program 7: Super szybki Ugniatanie, wyrastanie i pieczenie w czasie krotszym niz chleb podstawowy. Ale chleb wypieczony w tym
ustawieniu jest zwykle mniejszy o gestej teksturze. ) ) ) ) )
Program 8: Ciasto Ugniatanie, wyrastanie i pieczenie, rosnie z napojem gazowanym lub proszkiem do pieczenia.
Program 9. Zagniatanie Ustawianie czasu wyrabiania przez uzytkownika z rézng dtugoscia,
Program 10: Ciasto Wyrabia sie i ro$nie, ale bez pieczenia. Usun ciasto i uzywaj do robienia butek, pizzy, gotowanego na parze chleba itp..
Program 11: Ciasto na makaron Aby maka i woda lub niektére inne mogty sie dobrze wymieszac.
Program 12: Jogurt Fermentuj i przygotuj jogurt.
Program 13: Przetwory Gotowanie dzeméw | marmolady.
Program 14: Pieczenie. Do dodatkowego pieczenia pieczywa, ktore sg zbyt lekkie lub niedopieczone. W tym programie nie ma ugniatania
ani roéniecia.
Program 15: Homemade
Nacisnij przycisk HOMEMADE, aby uzy¢ tergo ustawienia.
Mozesz dostosowac liczbe minut w kazdej fazie do wyrabiania, wzrostu, pieczenia, ogrzania.

Dane techniczne:

Zasilanie: 220-240V ~ 50 / 60Hz

Moc: 850W

Ksigzka z przyktadowymi przepisami znajdziesz tutaj:https://adler.com.pl/dane/recepie/ad6019.pdf
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Electric Kettle Espresso Machine Standing Fan Sandwitch maker
AD 02 AD 4404 AD 7305 AD 3015

e

w
Diet Kitech Scale Oil Heater Hair Clipper Hair Clipper
AD 3133 AD 7808 AD 2823 AD 2825

5/
Dripp Coffee Maker Kettle Hair Dryer Hair Clipper
AD 4407 AD 1286 AD 2252 AD 2832
" f i
Hair Shaver Kitchen Scale Nut Cookie Maker Blender
AD 2932 AD 8121 AD 3039 AD 4076

WWW.ADLEREUROPE.EU
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ADLER

Electric Kettle Electric heating pad Desktop fan
AD 1225 AD 7415 AD 7303

J'
Mini washing machine with Desk fan 15 cm with Quartz Heater
spinning function clip AD 7709
AD 8051 AD 7317

Waffle Maker
AD 3036

Food dryer
AD 6654

Bluetooth Speaker Water Kettle 1,0L Steam Iron
AD 1169 AD 1283 AD 5032

g
Bending stéém mop Tower Fan Fan Heater
AD 7038 AD 7319 AD 7717

WWW.ADLEREUROPE.EU
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Electric Oven With HOB
AD 6020

Air Conditioner
AD 7916



- - \ s
Water Kettle

A
Electric Kettle Mixer Food Slicer
AD 08 AD 4205 AD 4701 AD 1247 NEW
L)
&\
£ |
Hair Dryer Bagless Vacuum Coffee Grinder Nose Trimmer
AD 2220 AD 7036 AD 443 AD 2911

Precision scale Beard Trimmer Pet Hair Clipper Hair Straightener
AD 3162 AD 2922 AD 2828 AD 2318

ps

Air Cooler Blender Hair Dryer Led Bathroom Mirror
AD 7913 AD 4067 AD 2251 AD 2168

WWW.ADLEREUROPE.EU
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g AFTER SALE SERVICE NOTICE

If you want to buy spare parts or make any complaints, please contact the seller who issued the receipt

GB directly.
DE Wenn Sie Ersatzteile kaufen oder reklamieren méchten, wenden Sie sich bitte direkt an den Verkaufer,
der die Quittung ausgestellt hat.
FR Si vous souhaitez acheter des pieces de rechange ou faire des réclamations, veuillez contacter
directement le vendeur qui a émis le regu.
ES Si desea comprar repuestos o presentar alguna queja, comuniquese directamente con el vendedor que
emitié el recibo.
PT Se vocé quiser comprar pegas de reposicdo ou fazer alguma reclamacgao, entre em contato diretamente
com o vendedor que emitiu o recibo.
LT Jei norite jsigyti atsarginiy daliy ar pateikti nusiskundimuy, susisiekite tiesiogiai su kvitg iSdavusiu
pardavéju.
v Ja vélaties iegadaties rezerves dalas vai izteikt pretenzijas, IGdzu, sazinieties tiesi ar pardevéju, kurs
izsniedza Ceku.
EST Kui soovite osta varuosi voi esitada pretensioone, votke otse Uihendust kviitungi valjastanud muujaga.
HU Ha potalkatrészeket szeretne vasarolni, vagy panaszt szeretne tenni, forduljon kdzvetlenil a bizonylatot
kiallité eladéhoz.
BS Ako zelite kupiti rezervne dijelove ili napraviti reklamaciju, obratite se direktno prodavacu koji je izdao
racun.
RO Ecnun Bbl XOTUTE KyNnUTb 3an4acT unm npeabsaBuTb Kakne-nmbo npeTeHsnm, noxanymncra, CBSXKUTech
HanpsMyto ¢ NpoAaBLOM, BblAAaBLUUM Yek.
cz Chcete-li zakoupit nahradni dily nebo uplatnit jakoukoli reklamaci, kontaktujte prfimo prodejce, ktery
uctenku vystavil.
RU Daca doriti s cumparati piese de schimb sau sa faceti vreo reclamatie, va rugam sa contactati direct
vanzatorul care a emis chitanta.
GR Edav BéAeTe va ayopAoeTe avTAAAGKTIKA ) va KAVETE OTIOIAOATTIOTE TTAPATTOVA, ETTIKOIVWVIOTE ATTEUBEiag
ME TOV TTWANTA TToUu €&£dwoe TNV ATTodeign.
MK AKoO cakaTe Aa Kynute pesepBHU AeroBU Unn Aa NogHeceTe Kaken GUNo nonnaku, KOHTakTupajte
AMPEKTHO CO NpoaaeadvoT KOj ja nsgan cmeTkaTa.
NL Als u reserveonderdelen wilt kopen of een klacht wilt indienen, neem dan rechtstreeks contact op met de
verkoper die de bon heeft afgegeven.
sL Ce zelite kupiti nadomestne dele ali vloZiti reklamacije, se obrnite neposredno na prodajalca, ki je izdal
racun.
Fl Jos haluat ostaa varaosia tai tehda valituksia, ota yhteytta suoraan kuitin antaneeseen myyjaan.
PL W przypadku checi zakupu czesci zamiennych lub zgtoszenia ewentualnych reklamacji nalezy
kontaktowac sie bezposrednio ze sprzedawca, ktory wystawit paragon.
T Se desideri acquistare pezzi di ricambio o presentare reclami, contatta direttamente il venditore che ha
emesso la ricevuta.
HR Se desideri acquistare pezzi di ricambio o presentare reclami, contatta direttamente il venditore che ha
emesso la ricevuta.
sv Om du vill kdpa reservdelar eller gora nagra reklamationer, vanligen kontakta saljaren som utfardat
kvittot direkt.
DK Hvis du gnsker at kgbe reservedele eller reklamere, bedes du kontakte saelgeren, som har udstedt
kvitteringen, direkte.
UA Akwo BM xoueTe npuabdaTty 3anvacTuHu abo noaaTtu 6yab-siki NpeTeHsii, 3BepHiTbcsA 6eanocepefHbO A0
npoaasus, SIKUA BUOAB YekK.
SR Axko XxenuTe aa KynuTe pesepBHe AerloBe UnNun aa yrnoxuTe peknamauujy, obpatute ce AUPeKTHO
npoaaBLy Koju je U3gao padyH.
SK Ak si chcete kupit nahradné diely alebo uplatnit akukolvek reklamaciu, kontaktujte priamo predajcu,
ktory uétenku vystavil.
AR AL Vi Lan s WeaWe suilae o el (A5 (gl oS8 130 (e 35 8 (B elakad Je
BG AKo nckaTe ga 3akynute pe3epBHU YacTu UNu Aa HanpasuTe OnnakBaHUsA, MOMS, CBbPXXeTe ce UPEKTHO
Cc npoaasaya, KOUTo e nsgan kacosata 6enexxka.
AZ Ehtiyat hissalari almaq va ya har hansi sikayat etmoak istayirsinizsa, gabzi veran satici ila
birbasa alaga saxlayin.
ALB Nése déshironi té blini pjesé kémbimi ose té béni ndonjé ankesé, j | temi kontaktoni

drejtpérdrejt shitésin qé ka lésh ar lat rén.
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